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Collegamento elettrico/Avviamento, regolazione e controllo temperatura
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Caricare il mobile, lampade riscaldanti - Cabinet loading, heating lamps
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1. Messaggi di sicurezza
Di seguito le segnalazioni di sicurezza previste in questo manuale
PERICOLO!
Indica una situazione rischiosa che se non evitata, & causa di morte o ferite gravi alla persona.

AVVERTIMENTO!
Indica una situazione rischiosa che se non evitata, puo causare la morte o ferite gravi alla persona.

ATTENZIONE!
Indica una situazione lievemente rischiosa che se non evitata, puo causare lievi ferite.

AVVISO:
Indica un’azione generale obbligatoria.

Nota:
le note contengono informazioni evidenziate al di fuori del testo a cui appartengono.

@ Operatore qualificato

/ Tecnico frigorista specializzato

2. Etichette di sicurezza presenti nel mobile

Sui mobili sono presenti le etichette per richiamare |'attenzione degli operatori e tecnici sui pericoli
e le precauzioni

pericolo di tensione
A elettrica con rischio di
folgorazione
qviwy === | punti esatti di inserimen-

presenza di organi in ﬂ -
= | movimento (ventilatori) Superfici calde

equipotenzialita == |to delle staffe del carrello
-

elevatore

3. Dispositivi di protezione individuale

Di seguito i simboli dei Dispositivi di Protezione Individuale (DPI) obbligatori per i tecnici frigoristi
autorizzati a intervenire sul mobile.

@ occhiali protettivi @ scarpe anti infortunistiche

@ guanti protettivi

4. Divieti e prescrizioni

indumento, tuta protettiva

PERICOLO! Elementi in tensione. Elettrocuzione.
PRIMA DI QUALSIASI OPERAZIONE TOGLIERE " ALIMENTAZIONE ELETTRICA!

AVVERTIMENTO! Fuga di gas. Intossicazione.

Scollegare il mobile con l'interruttore generale a monte del mobile.
NON sostare nella stanza dove e posto il mobile se non & ben arieggiata.
AVVERTIMENTO! INCENDIO. Ustioni. Soffocamento

seguire le indicazioni di evacuazione vigenti in caso di incendio
scollegare il mobile con l'interruttore generale a monte del mobile.

non usare acqua per spegnere le fiamme ma solo estintori a secco.

@ Leggere attentamente il manuale per evitare infortuni e usare correttamente il mobile

05060211 00 06-2021 5
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Responsabilita del Il fabbricante non & responsabile per:

Fabbricante

® uso improprio, erroneo e irragionevole del mobile

e installazione non corretta, non eseguita secondo le istruzioni indicate
e uso da parte di personale non qualificato/addestrato

= difetti di alimentazione elettrica

* gravi mancanze nella manutenzione e pulizia previste

e uso di accessori non previsti o autorizzati da ARNEG S.p.A.

* modifiche ed interventi non autorizzati

* uso di ricambi non originali

e jnosservanza delle istruzioni

Responsabilita
del

E’ cura del cliente o datore di lavoro:
= verificare la qualifica e lo stato mentale o fisico dei professionisti addetti all’u-

so e alla manutenzione del mobile.

Cliente o

Datore di lavoro e verificare che utilizzino i DPI

e verificare che leggano e rispettino il manuale

previsti.

e istruire e formare secondo le indicazjoni riportate gli addetti alle operazioni
di trasporto, installazione, manutenzione, pulizia ecc. ognuno per la propria
competenza secondo le norme relative al paese di installazione del mobile.

e prevedere gli strumenti di comunicazione pil adatti per evitare rischi e pericoli

per I'utente.

o

4.1 Per il mobile

Ogni altro uso o modifica non indicati in questo manuale o non autorizzati da ARNEG S.p.A.
sono pericolosi, fanno decadere la garanzia e invalidano la dichiarazione di conformita
prevista dalla direttiva macchine 2006/42/CE.

Prescrizioni

Divieti

= | mobili TCBM e TCPW mantengono la tempe-
ratura dei cibi caldi precotti. .
La cottura non e consentita. La conservazione
del cibo € limitata alla vendita giornaliera.

=i mobili TCP| e TCPI ISL consentono solo di
cucinare i cibi.

e usare i mobili solo in ambienti chiusi

i mobili sono realizzati per conservare/esporre
solo generi alimentari cotti e precotti

e le operazioni all'interno del guadro elettrico
sono riservate a tecnici specializzati

=i mobili tavola calda sono proget_tati per essere
usati in: cucine, mense, ospedali, panifici, ma-
cellerie ecc., ma non g_er la' produzione di mas-
sa continua di aliment.

e mantenere i pannelli di controllo asciutti e puliti

NON riscaldare:

- contenitori di plastica, carta, cibi avvoltiin
fogli di carta o alluminio, cibi sigillati

- cibi surgelati o confezionati in contenitori di
alluminio

NON applicare adesivi spessi e isolanti sulle pa-
reti del mobile.

0 I mobili TCBM e TCPW non sono adatti

alla cottura.

Solo tecnici specializzati possono rimuo-
vere elementi che richiedono l'uso di
utensili per essere rimossi.

4.2 Per la merce

Prescrizioni

Divieti |

e caricare il mobile cosi che la merce esposta da
iu tempo sia venduta per prima rispetto a quel-
a nuova in entrata (rotazione della merce)

e caricare il mobile in modo ordinato rispettando
i limiti di carico

e usare contenitori idonei per la conservazione
della merce

PERICOLO!: propellente inflammabile.
Esplosione.
NON introdurre bombolette spray
NON introdurre:
- merce diversa da quella indicata
NON sovraccaricare il mobile

® proteggere le merci da irraggiamento solare

05060211 00 06-2021
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Prescrizioni

Divieti

e valori della temperatura e dell’'umidita am-
biente non devono superare quelli specn"lcatl

* mantenere al massimo l'efficienza degli im-
pianti di climatizzazione, di ventilazione e di ri-
scaldamento del punto vendita

e Evitare che le correnti d’aria e le bocchette di
mandata dell'impianto di climatizzazione siano
dirette verso le aperture dei mobili.

e Limitare la temperatura delle superfici irrag-
gianti presenti nel punto vendita, per esempio
Isolando i soffitti.

4.4 Per 'uso

Prescrizioni

Divieti

* lavorare con attenzione e diligenza.

e usare sempre i DPI (dls ositivi di protezione
mdmdualﬁ; revistie i onel per superfici
calde (cap s)

. esegwre con regolarita la manutenzione.

* per ogni intervento sul mobile chiedere I'assi-
stenza di un tecnico frigorista specializzato.

» Cottura, usare esclusivamente:

- pentole con fondo piatto

- recipienti che coprano completamente le su-
perfici riscaldanti

- coperchi, dove possibile per un risparmio
energetico

AVVERTIMENTO! Fuoriuscita di liquido
bollente. Ustioni. NON riempire i con-
tenitori fino all’orlo.

ATTENZIONE! Danneggiamento del mo-

bile, lesioni.

i planl di cottura presentano rotture o

crepe

- spegnere la zona di cottura

- scollegare il mobile dall’alimentazione
principale

- chiamare l'assistenza

PERICOLO! Elementi in tensione.
Elettrocuzione.

NON usare/toccare il mobile con le
mani o i piedi bagnati o umidi.

Raffreddamento della merce.
NON aprire il rubinetto dello scarico.

NON usare i piani riscaldati:
- per asciugare stracci, indumenti ecc.
- come piano di lavoro o appoggio

NON far funzionare i mobili a vuoto
NON é consentito I'uso del mobile

®a bamblnl e raggzn minorenni, evitare che gio-
chino con il mo
® a personale:
- (t:oln ridotte capacita fisiche sensoriali o men-
all
- senza esperienza o conoscenza sull’'uso del
mobile
- che non possono usare il mobile in sicurezza
senza supervisione o istruzioni
- non sobrio, sotto l'effetto di sostanze stupefacenti.

4.5 Superfici roventi A

Prescrizioni

Divieti

* lavorare con attenzione e diligenza.

= usare sempre i DPI (dispositivi di protezione
ind |V|duaI8 revisti e idonei per superfici
calde (cap.3 s)

* spegnere la zona di cottura dopo 'uso

PERICOLO! Superfici roventi. Ustioni.
| piani di cottura rimangono caldi per
qualche tempo anche dopo lo speg-
nimento. Per qualsiasi intervento sul
mobile attendere il raffreddamento
delle superfici.

PERICOLO! Elementi in tensione.
Elettrocuzione.

NON usare/toccare il mobile con le
mani o i piedi bagnati o umidi.

PERICOLO! Superfici roventi. Ustioni
NON toccare le parti calde a mani nude.
NON portare a bollitura i cibi.

NON mettere sostanze combustibili sui
piani caldi.

AVVERTIMENTO! Superfici roventi.

Danni a oggetti o cose.

Evitare che:

- spine o cavi elettrici tocchino le parti calde.

- plastica, fogli di alluminio, carta me-
talizzata da forno tocchino i piani di
cottura.

NON lasciare mai i piani di cottura incostuditi

A
A\
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0 Alla chiusura del punto vendita controllare che tutti i mobili tavola calda siano spenti.

5. Pericoli residui, Dispositivi di Protezione (DPI), situazioni di emergenza
Rischi residui non eliminabili con ribrogettazione. tecniche costruttive e antinfortunistiche:

Rischi Riduzione del rischio
dovuti a: e indossare indumenti da lavoro idonei (es. privi
- parti sporgenti e in rilievo di parti svolazzanti)
- carichi sospesi (fase di carico/scarico) e usare i Dispositivi di Protezione Individuali
- cavi elettrici di alimentazione, (cap.3): ) o
- accumuli di cariche elettrostatiche - scarpe antinfortunistiche

- guanti antitaglio
- guanti anti-ustione
- indumenti di protezione antitaglio per il

- parti in movimento
- caduta del carico dalla struttura,

- accesso all'interno del mobile (es. salendo corpo (grembiule con pettorina, protezione
con i piedi sul frontale) delle gambe, ecc.)
- ustione - occhiali per la protezione da schegge

- casco protettivo
e verificare il collegamento equipotenziale

e imporre il divieto di comportamenti non ido-
nel con avvisi, segnali ecc. (a cura del Cliente)

Seguire il manuale consente |'uso corretto del mobile e preserva l'operatore e il mobile dai pericoli.

Si possono comunque verificare situazioni di emergenza per le quali ci si avvale dell'espe-
0 rienza dell’operatore/tecnico, che non deve mai compromettere la propria e altrui sicurezza
con manovre azzardate o affrettate.

6. Scopo del manuale - Campo di applicazione - Destinatari

0 NON riprodurre, divulgare o modificare il contenuto del manuale.

Per qualsiasi dubbio contattare il fabbricante.

Questo manuale contiene informazioni generali sulla linea dei mobili tavole calde realizzata da AR-
NEG S.p.A. e le istruzioni ritenute necessarie per il suo buon funzionamento.

Destinatari I manuale e suddiviso in capitoli, ogni capitolo é rivolto ad una figura professio-
nale specifica:

@ Leggere attentamente il manuale per evitare infortuni e usare correttamente il mobile.

OPERATORE QUALIFICATO @

Peysona qualificata, istruita per il funzionamento, per la regolazione, per la pu-
izia e la manutenzione del mobile.

TECNICO FRIGORISTA SPECIALIZZATO /

tecnico addestrato e autorizzato dall’ente indicato nel contratto (costruttore/
concessionario/distributore) a eseguire: installazione, manutenzione straordi-
naria, riparazione, sostituzione e revisione, consapevole dei rischi a cui & espo-
sto e in grado di adottare tutte le misure per proteggere se stesso e le altre per-
sone rendendo minimo il danno rispetto ai rischi cﬁe gli inteventi comportano.

Per ogni figura sono definite le competenze per operare sul mobile in condizioni
di sicurezza.

E’ responsabilita del cliente o datore di lavoro verificare che gli addetti
all’'uso e alla manutenzione siano formati secondo le norme relative al
paese di installazione.

0 Dove non specificato, il capitolo riguarda entrambi i soggetti descritti.
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Custodia

Il manuale deve essere custodito:
- da personale scelto per lo scopo

- in un luogo idoneo e noto a tutti gli addetti alla manutenzione, per essere

consultato in qualsiasi momento.

Se ceduto a terzi:

- consegnare ad ogni nuovo utente o proprietario
- dare sollecita comunicazione al costruttore.

Se danneggiato o smarrito, richiedere al costruttore.

significato originale

il manuale e parte del mobile e si deve conservare per tutta la durata dello stesso
il manuale e stato redatto in origine in lingua italiana ed é l'unica lingua ufficiale
Arnejz S.p.A. non si assume responsabilita per traduzioni in altre lingue non conformi al

il contenuto del presente manuale rappresenta lo stato della tecnica e della tecnologia,

impiegate nella realizzazione del mobile valide al momento della sua commercializzazione,
non puo quindi essere considerato obsoleto per aggiornamenti successivi legati a nuove

norme

O conoscenze

- leggere attentamente il manuale prima dell’uso e istruire gli addetti alle operazioni (tra-
sporto, installazione, manutenzione ecc.), ognuno per la propria competenza secondo le

norme relative al paese di installazione e le indicazioni riportate

- g}uestl';)_lmanua/e NON puo rimediare a carenze culturali o intellettive del personale che usa
il mobile.

7. Presentazione del mobile - Uso previsto (Fig.1)

Rispettare le normative e le leggi vigenti durante I'installazione e I'impiego.

f PERICOLO! Elementi in tensione. Elettrocuzione.

A chi e destinato Il mobile e destinato all’'uso di personale qualificato, istruito e formato dal dato-
re di lavoro all’'uso e ai rischi che pud comportare.

Uso previsto

| mobili tavola calda Arneg sono adatti alla esposizione e vendita di cibi cotti e

precotti pronti da consumare.

TCBM (tavola calda bagno maria): sistema di riscaldamento interno alla vasca
TCPW (tavola calda secca): sistema di riscaldamento con resistenze sotto il pia-

NO vasca.

TCPG (piano riscaldato): consente di riscaldare i cibi, NON di cuocerli
TCPI (piano cottura): consente di cuocere i cibi

Responsablilita

Il Cliente o il datore di lavoro si assume la responsabilita sulla qualifica e sullo
stato mentale o fisico dei professionisti addetti all’'uso e alla manutenzione del

mobile.

8. Norme e certificazioni, dichiarazione di conformita
Tutti i modelli di mobili descritti in questo manuale d’uso rispondono ai requisiti essenziali di sicu-

rezza, salute e protezione richiesti dalle seguenti direttive e leggi europee:

. Norme armonizzate Legislazione
Direttiva europea applicate Regno Unito
ISO/TR 14121; Regolamenti 2008 per
Machinery |Direttiva Macchine 2006/42 CE EN '65(%3%5_1292@ Lahig;rr\ilt(l;irgudree!;zn;)a “
EN 60335-2-50
R ] EN 61000-3-2; Regolamento Compati-
EMC Compatibilita Elettromagnetica EN 61000-3-12; bilita Elettromagnetica
2014/30/UE EN 55014-1; 2016
EN 55014-2
Direttiva RoHs 2011/65/CE Regolamenti 2012
(restrizione dell’'uso di sostanze (restrizione delluso di
RoHS . s e s T . EN IEC 63000 sostanze perlcolose nei
pericolose nei dispositivi elettrici ed dispositivi elettrici ed
elettronici) elettronici
Re.golamt.en'to Europeo EC-1935/2004 EN 1672-2
(sui materiali a contatto con la merce)
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o Il rig/_aet'to dei requisiti e delle norme sono presenti nel fac simile generico della dichiarazio-
i

ne di conformita che trovate alla fine di questo manuale.
Questi modelli sono esclusi dal campo di applicazione della direttiva 2014/68/EU in base
all’articolo 4 paragrafo 3 (e/o articolo 1 paragrafo 2 lettera f).

Dichiarazione di  Copia della dichiarazione di conformita e allegata al mobile.

conformita Se si perde la copia originale della Dichiarazione di Conformita fornita con il
mobile, scaricare una copia compilando il modulo che trovate nel footer della
home page del sito www.arneg.it alla voce “conformita UE”.

9. Identificazione - Dati di targa

Sulla schiena del mobile ¢’ € la targa matricolare (Fig.2) con tutti i dati caratteristici:
N° Denominazione

logo/nome del costruttore

nome e lunghezza del mobile

codice del mobile

numero di matricola del mobile

potenza elettrica a regime assorbita nella fase di sbrinamento
(resistenze corazzate+cavi caldi+ ventilatori+illuminazione)

superficie di esposizione utile

tipo di fluido frigorigeno con cui funziona I'impianto

1
2
3
4
5 [tensione di alimentazione
6
7
8
9

classe climatica ambientale e temperatura di riferimento

10 |[numero della commessa con cui e stato prodotto il mobile

11 |numero d’ordine con cui e stato messo in produzione il mobile

12 |anno di produzione del mobile

13 |marchio EAC

14 |classe di funzionamento

15 |massa di gas frigorigeno con cui e caricato ogni impianto
(solo per mobili con motore incorporato)

16 |potenza riscaldante

17 |potenza diilluminazione (ove prevista)

18 |classe di protezione contro I'umidita

19 |QR code

20 |corrente a regime assorbita

21 potenza elettrica a regime assorbita nella fase di refrigerazione
(ventilatori+cavi caldi+illuminazione)

22 |Frequenza di alimentazione

Per assistenza , comunicare al costruttore:
- il nome del mobile (2); il numero di matricola (4); il numero di commessa (16)
NON rimuovere per nessun motivo la targa matricolare

10. Trasporto /

AVVERTIMENTO! Oggetto pesante in movimento. Schiacciamento
La zona di trasporto deve essere libera da persone e cose.

rificare pesi, punti esatti per il sollevamento (privi di tubazioni, cavi, quadri elettrici ecc) e il
mezzo piu adatto sia per sicurezza che per portata.

I mobili sono forniti di un telaio-pedana in legno fissato alla base per il trasporto con carrelli elevatori:

Caratteristiche  Usare un carrello elevatore:

del carrello - con caratteristiche idonee nel rispetto delle norme vigenti
| - NON usurato/danneggiato

elevatore - a mano o elettrico adatto al sollevamento del mobile, con portata nominale
maggiore o uguale a 1000 kg

- con funi e cavi regolamentari e NON usurati

10 05060211 00 06-2021
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Movimentare In e assicurarsi che non siano presenti estranei nella zona del trasporto
sicurezza = collocare sempre le staffe di carico nei punti indicati
(cosa fare) . in.ﬁla.re sempre completamente le staffe _ o _
°d|str(|llc:>iLé|r1eO|I peso del mobile per mantenere in equilibrio il baricentro del ca-
rico .

AVVERTIMENTO! Oggetto pesante in movimento. Schiacciamento
Rispettare le indicazioni per movimentare in sicurezza

0 Trascinamento. Cedimenti/deformazioni/strappi
NON trascinare/spingere il mobile
NON usare i vetri come attacco/appoggio/presa
Rispettare le indicazioni per movimentare in sicurezza

0 NON sono consentite procedure di trasporto diverse da quelle indicate.

11. Immagazzinamento
Cosa fare e immagazzinare i mobili in_ ambienti chiusi, con temperatura compresa frai
-25°C e +55°C e un’umidita dell’aria compresa tra 30% e 90%.

= prima di immagazzinare, verificare che I'imballg sia integro e senza difetti per
non compromettere la conservazione dei mobili.

Cosa non fare 0 Raggi ultravioletti. Deformazione permanenente dei materiali plastici/

danneggiamento componenti del mobile.

NON immagazzinare i mobili in aree scoperte soggetti agli agenti atmo-
sferici e alla luce del sole diretta.

12. Installazione e condizioni ambientali ‘/

PERICOLO! Elementi in tensione. Elettrocuzione.
L f % Rispettare le norme e le leggi vigenti durante I'installazione e I'impiego.

ATTENZIONE! Parti d’'imballo abbandonate. Ferite e lesioni.

NON lasciare parti dell’imballo (chiodi, legno, graffette, ecc.) e utensili usati per I'operazione
(pinze, forbici, ecc.), sulla zona di lavoro.

Questi oggetti vanno rimossi con mezzi opportuni e portati nei loro luoghi di raccolta.
AVVERTIMENTO!

Prima di qualsiasi operazione usare tutte le precauzioni possibili per evitare infortuni.all'ope-
ratore, indossare i Dispositivi di protezione individuale previsti (cap.3.).

Togliere I'imballo solo se il mobile & collocato nella zona d’uso.

0 Linstallazione é riservata a tecnici addestrati e autorizzati dall’ente nel contratto (fabbri-
cante/concessionario/distributore)

- E responsabilita del cliente la predisposizione dell’area di installazione
- Modifiche all’installazione qui descritta devono essere autorizzate da ARNEG S.p.A.

Il mobile puo essere fornito imballato cosi:
estandard: telaio in legno fissato alla base e involucro in nylon bloccato da reggette (Fig.4)
e optional:  involucro in cartone (Fig.5); gabbia in legno (Fig.6)
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Larea di e rispettare le norme vigenti nel paese di installazione
installazione e rispettare la classe climatica ambientale cap.8
deve e avere una payimentazione in grqdo di supportare il peso.del mo.bile. .
® avere un sezionatore con protezione automatica contro i cortocircuiti, sovrac-
carllgiffé, scariche a terra e dispersioni tra la linea elettrica di alimentazione e il
mo
e avere una illuminazione naturale e/o artificiale conforme alle norme vigenti
nel paese di installazione
e avere lo spazio necessario per la corretta circolazione dell’aria, I'uso e la ma-
nutenzione.
Condizioni Per un corretto funzionamento del mobile la temperatura e I'umidita relativa
ambientali ambiente non devono superare i limiti relativi alla classe climatica 3 (+25°C; U.R.
60%) secondo la norma EN ISO 23953.
Ricezione del e verificare che I'imballo sia integro e non presenti danni
mobile e curare I'operazione di disimballo per non danneggiare il mobile
e verificare I'integrita dei componenti del mobile
® se si riscontrano danni chiamare immediatamente il fabbricante.
Procedura di Passo Azione
installazione 1 |sollevare il mobile in sicurezza
(Fig.3) con una forbice idonea tagliare le reggette di fissaggio delle fascette -A-

sfilare le fascette e il telaio

abbassare e posizionare il mobile sulla zona d’uso

regolare I'assetto orizzontale del mobile con una livella (Fig.8)

verificare che tutti i piedini appoggino sul pavimento

livellare Il mobile sia davanti che dietro

togliere delicatamente le pellicole protettive, eliminare i residui di collan-
te con solventi adatti

procedere a una prima pulizia usando prodotti neutri e un panno morbido.

lamento sbagliato compromette il funzionamento del mobile.

Cosa non fare

* NON usare alcol per pulire le parti in metacrilato (plexiglass)

* NON usare sostanze abrasive o spugne metalliche

* NON installare il mobile (Fig.9):

- in locali a rischio di esplosione

- all'aria aperta esposto agli agenti atmosferici

- vicino a fonti di calore (luce solare diretta, impianti di riscaldamento,
lampade a incandescenza ecc.)

- vicino a correnti d’aria superiori ai 0,2 m/s (vicino a porte, finestre,
impianti di climatizzazione ecc.)

* Trascinamento. Cedimentj(deformazioni/strappi
ION trascinare/spingere il mobile o
Rispettare le indicazioni per movimentare in sicurezza.

2
3
4
5
6
7
8
9
0 Se il mobile viene spostato, ripetere il controllo del livellamento, un livel-

13. Unire i mobili (Fig.21)

Passo Azione
1 |Smontare le spalle (se presenti).
2 | Posizionare i mobili fianco a fianco
3 | Assicurarsi che le spine di allineamento siano inserite nelle sedi previste.
4 | Unire i montanti e le staffe utilizzando le viti in dotazione
5 | Rimontare gli schienali, e gli eventuali altri elementi di copertura

12
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14. Collegamento elettrico /

PERICOLO! Parti in tensione. Elettrocuzione.
PRIMA DI QUALSIASI OPERAZIONE TOGLIERE LALIMENTAZIONE ELETTRICA!
verificare che il carter non entri in contatto con il quadro elettrico

9 Installare un adeguato sistema di messa a terra!

e la manutenzione previsti dalle norme vigenti nella nazione di installazione.
Per garantire un funzionamento regolare, la variazione massima di tensione deve essere
compresa tra +/- 6% del valore nominale.

0 Realizzare gli impianti secondo le direttive che regolano la costruzione, I'installazione, I'uso

Responsabilita  cjiente predisporre la linea elettrica di alimentazione fino al punto di

collegamento del mobile.

Installatore fornire i dispositivi di ancoraggio per tutti i cavi in entrata ed
uscita del mobile.

ARNEG ARNEG S.p.A. declina ogni responsabilita nei confronti dell’uti-
lizzatore e di terzi per:
- danni causati da avarie o malfunzionamenti degli impianti
predisposti a monte del mobile
- danni causati al mobile dovuti a cause direttamente imputa-
bili al malfunzionamento dell’impianto elettrico

Linea di e dimensionare le linee di alimentazione dell’energia elettrica secondo la po-
alimentazione tenza assorbita del mobile (cap.10).

e verificare che la linea di alimentazione:
e abbia i cavi di sezione adeguata

= sia protetta contro le sovracorrenti e le dispersioni verso massa in conformita
alle norme vigenti

e per linee di alimentazione piu lunghe di 4-5 m aumentare in modo adeguato
a sezione dei cavi

La sostituzione del cavo di alimentazione danneggiato é riservata al
costruttore o ad un ente da esso indicato.

Interuttori = proteggere i mobili a monte con interruttori automatici magnetotermici onni-
automatici di Fol_arl con caratteristiche adeguate che avranno anche la funzione di interrut-
ori generali di sezionamento della linea

sicurezza e istruire 'operatore sulla posizione degli interruttori per essere raggiunti rapi-
damente in caso di EMERGENZA

PERICOLO! Parti in tensione. Cortocircuito. Elettrocuzione

Gli interruttori automatici magnetotermici devono essere tali da non
aprire il circuito sul neutro senza contemporaneamente aprirlo sulle
fasi ed in ogni caso devono consentire la disconnessione completa
nelle condizioni di sovratensione di categoria Il

Primadi e consultare gli schemi elettrici allegati al mobile

collegare = verificare che i dati di targa soddisfino le caratteristiche dell'impianto elettrico
a cui deve essere allacciato il mobile

» verificare che la tensione di alimentazione sia quella indicata sui dati di targa
e togliere tutti gli oggetti metallici indossati: anelli, orologi, braccialetti, ecc.
e procedere con il collegamento

riavviano provocando l'intervento delle protezioni di sovraccarico, modificare I'impianto per

0 Se I'alimentazione elettrica si interrompe e le apparecchiature elettriche del negozio non si
differenziare 'avviamento dei vari dispositivi.
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15. Collegamento idraulico

Pressione di alimentazione dell’'acqua ammessa 20-300 kPa (0,2-3 bar)
Alimentare I'apparecchio solo con acqua potabile e non demineralizzata.
Nel caso di alimentazione con acqua calda non superare i 50°C.

Il mobile & predisposto per il collegamento idraulico vedi Fig.18.

Dopo il collegamento idraulico, la vasca deve rimanere con una minima inclinazione
verso lo scarico. Evitare che il tubo spinga verso l'alto.

Verificare periodicamente la perfetta efficienza dei collegamenti idraulici rivolgendosi ad un
installatore qualificato.

16. Lampade riscaldanti

ATTENZIONE! INCENDIO. Ustioni.
Evitare qualsiasi contatto con le lampade.

ATTENZIONE! Superfici roventi. Ustioni.

NON esporre la pelle all’irraggiamento diretto delle lampade per lungo tempo

Usare i DPI adatti per proteggere gli arti superiori e adottare tutte le misure preventive per
evitare il contatto accidentale con le parti calde.

ATTENZIONE! Raggi infrarossi. Danni alla vista

NON esporre gli occhi al raggio diretto delle lampade

Lampade riscaldanti ad infrarosso garantiscono il mantenimento della temperatura della merce.
Linteruttore di accensione si trova sul pannello di comando cap. 16.

Lo schermo delle lampade e comunque progettato per proteggere la vista dell’operatore
dall’irraggiamento diretto.
Sostituire le lampade fuoriuso con lampade identiche.

17. Preparare e accendere il mobile@

PERICOLO! INCENDIO. Ustioni.
Lasciare le superfici riscaldanti libere da oggetti non conformi come, carta, plastica, resi-
dui di detergenti ecc.

Durante la prima accensione i mobili potranno produrre odori o fumi che scompariranno
gradualmente con l'utilizzo.
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17.1 Tavola calda bagnomaria - TCBM

Pannello comandi
Il pannello comandi si trova sulla parte inferiore posteriore del mobile.

0 QID_DDI

/N

4
1 2 3 4 5 6 7
Pos. Descrizione Funzione
1 |Interruttore generale Alimentazione elettrica del mobile
2 |Linea Se accesa indica che i mobile € in funzione
3 |Termostato vasca Regola la temperatura della vasca
4 |Spia riscaldamento Se accesa indica che il riscaldamento e attivo
5 [Riscaldamento plafoniera Accensione lampada riscaldante
6 |Ventilazione anticondensa Accensione ventilazione anticondensa
7 |Interruttore carico/scarico Attivazione carico o scarico dell’acqua
Accendere

Ruotare l'interruttore generale 1 nella posizione ON.
| comandi, escluso quello delle Impade riscaldanti, sono dotati di spia luminosa che indica l'accen-
sione.

Caricare I'acqua
0 Pressione di alimentazione dell’acqua 300 kPa (3 bar)

Impostare l'interruttore 7 in posizione I, il mobile comincia a caricare I'acqua.
Quando I'acqua raggiunge il livello impostato il caricamento si ferma automaticamente.
La posizione | dell’interruttore consente il ripristino automatico dell’acqua.

Scaricare I'acqua
1. impostare l'interruttore 7 in posizio- |3. accedere allo scarico |4. togliere il tubo - A -

ne O, il carico acqua si ferma 5. attendere lo scarico com-
2. togliere le vaschette e i supporti in pleto

- p) 6. rimontare il tubo - A -
acciaio e accedere al tubo “troppo )
pieno” - A - Montare il tubo corret-
tamente nella sua sede

05060211 00 06-2021 15



Hot cases arnec

Italiano

17.2 Tavola calda secca - TCPW

Pannello comandi
Il pannello comandi si trova sulla parte inferiore posteriore del mobile.

' QR

AN\

1 2

Pos. Descrizione Funzione

1 |Interruttore generale Alimentazione elettrica del mobile

2 |Linea Se accesa indica che i mobile e in funzione

3 | Termostato vasca Regola la temperatura della vasca

4 | Spia riscaldamento Se accesa indica che il riscaldamento e attivo

5 |Riscaldamento plafoniera Accensione lampada riscaldante

6 | Ventilazione anticondensa Accensione ventilazione anticondensa
Accendere

Ruotare I'interruttore generale 1 nella posizione ON.
| comandi, escluso quello delle Impade riscaldanti, sono dotati di spia luminosa che indica I'accen-
sione.

17.3 Tavola calda per cottura - TCPI

Pannello comandi
Il pannello comandi si trova sulla parte inferiore posteriore del mobile.

.

Pos. Descrizione Funzione
1 |Interruttore generale Alimentazione elettrica del mobile
2 |Linea Se accesa indica che i mobile € in funzione
3 | Commutatore piastra Regola la temperatura della piastra
4 | llluminazione plafoniera Accende la lampada

Accendere, impostare e controllare la temperatura

Ruotare l'interruttore generale 1 nella posizione ON.

Ruotare il pomello 3 e selezionare la temperatura a 90°C

Il controllo della temperatura si esegue attaverso:

il controllore elettronico sulla parte posteriore vicino al pannello di comando Fig.11.
termometro meccanico sulla parte frontale inox Fig.12
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18. Sistema di disappannamento (se presente)
I mobile & dotato di ventilatori Fig.19 per impedire la formazione di condensa sui vetri anteriori.

o Attivare i ventilatori solo se si forma condensa.

19. Caricare il mobile - TCBM-TCPW @

e Riscaldare il mobile per almeno 2 ore
e Introdurre i cibi subito dopo la cottura
e Disporre i cibi a contatto diretto con la superficie riscaldata
e Controllare con costanza la temperatura interna dei cibi
| cibi devono avere una temperatura minima di 65°C
Controllare piu volte al giorno che questa temperatura sia mantenuta
Alcuni cibi continuano a cuocere, nei periodi di scarsa vendita conservare piccole quantita di cibo.

In base al mobile, su richiesta sono disponibili vaschette Gastronorm (EN 361) disponibili in
diverse profondita 20, 40, 65, 100 mm Fig.14.

Modificando la posizione dei supporti sono possibili piti composizioni Fig.15.

Sughi e salse si possono mantenere fino a 82°C

Nella versione bagno maria le vaschette non devono entrare in contatto con l'acqua.
Nella versione pie warmer non devono entrare in contatto con la resistenza riscaldante.

20. Apertura e chiusura vetro frontale (se presente)

Per facilitare la pulizia e il carico alcuni mobili tavola calda vetrina sono dotati di un’apertura mec-
canica verso il basso del frontale in vetro.

In caso di mancata apertura:
* NON forzare sul vetro superiore, agire sul tubo paracolpi senza forzare.
o Se il vetro frontale comunque non si apre, contattare il produttore.

21. Chiusure posteriori (Fig.16)

Per evitare inutili dispersioni di calore e garantire I'igiene della merce esposta sono disponibili,
come optional, delle chiusure posteriori scorrevoli.

Montare le chiusure

1. inserire la prima chiusura sulla parte piu 2. inserire la seconda copertura sulla parte piu
interna della guida superiore e della guida esterna della guida superiore e della guida
inferiore. inferiore.
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22. Manutenzione e pulizia @

PERICOLO! Parti in tensione. Elettrocuzione.

PRIMA DI QUALSIASI OPERAZIONE TOGLIERE LALIMENTAZIONE ELETTRICA!

NON bagnare, spruzzare acqua o detergente direttamente sulle parti elettriche del mo-
bile (ventilatori, plafoniere, cavi elettrici ecc.)

NON toccare il mobile con le mani e i piedi bagnati o umidi

ATTENZIONE! Superfici calde. Ferite, ustioni. Rottura dei vetri.

Attendere che le parti abbiano raggiunto la temperatura ambiente.

NON usare acqua fredda sulle superfici calde Fig.20.

@ Proteggere le mani con guanti da lavoro

La merce si deteriora per microbi e batteri.
Rispettare le norme igieniche per garantire la salute del consumatore.

Le operazioni di pulizia devono comprendere:

Passo| Denominazione Descrizione
1 [Lavaggio sgrossatura, rimozione di circa il 97% dello sporco
Igienizzazione eliminazione dei batteri e sostanze nocivi.

2
3 |Risciacquo
4 |Asciugatura

22.1 Prodotti per la pulizia

Usare - acqua pulita, temperatura massima 30°C
- panno morbido
- detergenti delicati e neutri

Non usare - alcol o prodotti simili per pulire le parti in metacrilato (plexiglas)
detergenti - in polvere

- con granuli

- acidi e alcalini (candeggina, ammoniaca)

- concentrati

- di composizione chimica sconosciuta

- prodotti abrasivi, solventi chimici/organici

- spugnette abrasive, pagliette, utensili appuntiti
- aggressivi, solventi (acido acetico, citrico ecc)

22.2 Indicazioni generali

e Le superfici da Eulire, I'acqua e i detergenti utilizzati per la pulizia devono avere una temperatura
massima di 30°C.

* Asciugare le superfici con un panno morbido

ATTENZIONE!

Superfici delicate, vetri. Ammaccature, graffi, corrosione, ferite, rottura dei vetri
NON dirigere il getto direttamente sulle superfici verniciate o plastificate

NON applicare i detergenti direttamente sulle superfici da pulire

NON usare apparecchiature a spruzzo di vapore

NON usare troppa forza

NON dirigere il getto troppo vicino allo sporco, puo provocare danno all’operatore e conta-
minare parti gia pulite e 'ambiente.

evitare che i detergenti entrino in contatto con merce presente nelle vicinanze.
ATTENZIONE!

Prodotti per pavimenti. Vapori. Corrosione. Difficolta respiratorie.

evitare il contatto, inalazione.
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22.3 Pulire le parti esterne (gornaliera/settimanale)
Pulire ogni settimana tutte le parti esterne del mobile. Vedi “Indicazioni generali” 24.2.

22.4 Pulire le parti interne (Mensile)
Rispettare i capitoli 20.1 e 20.2 e procedere come descritto:

Passo

Azione

1 |[togliere tutta la merce dal mobile

rimuovere tutte le parti mobili, come piatti da esposizione, grigliati, ecc.

lavare con acqua tiepida (max 30°C)

pulire con attenzione la vasca di fondo, il gocciolatoio e la griglia di protezione dello scarico
dell’'acqua eliminando tutti i corpi estranei.

2
3
4 |disinfettare con un detergente contenente un antibatterico
5
6

asciugare accuratamente con un panno morbido

Per pulire il modello bagno maria (TCBM) scaricare completamente |'acqua vedi cap.16.1.
Al termine della pulizia rimontare il tubo del troppo pieno -A-.

22.5 Pulire materiali specifici

Materiale Cosa fare Cosa non fare
e usare un panno morbido con deter-| NON usare acqua fredda sulle superfici in
§egte neutro o acqua tiepida (max| vetro calde, il vetro pud frantumarsi e ferire
0°C) e sapone neutro I'operatore
_ °g%gg§crﬁj %rgggzargs%%%tg,g%g unpan-| NON usare materiali ruvidi, abrasivi o ra-
Vetri tergente per impedire la formazione schietti metaII|C|Fhe possono graffiare i vetri
di macchie e per evitare che il liquido| NON usare panni sporchi
raggiunga le guarnizioni, il telaio o le appo%giare delicatamente su un piano oriz-
cerniere (porte a vetro) zontale, NON romperle o rovinarle
Plastica e usare un panno umido imbevuto di un| NON usare cere, detergenti concentrati, con-
(profili detergente neutro tenenti petrolio, candeggina, spray per vetri,
guarnizioni |e ripassare con un panno morbido im-| detergenti abrasivi, fluidi inflammabili
porte) bevuto di acqua pura
Alluminio |eusare un panno morbido con deter-| NON usare detergenti acidi e alcalini (es. can-
§egte neutro o acqua tiepida (max| deggina) che possono corrodere le superfici
0 C.:)es'apone. NON usare materiali ruvidi, abrasivi o ra-
* togliere immediatamente con un pan-| schietti metallici che graffiano I'alluminio
no asciutto ogni residuo d’acqua o de- : e s ;
tergente per impedire la formazione| NON usare dispositivi a spruzzo di vapore
di macchie NON usare panni sporchi
Legno e usare un panno morbido con deter-| NON usare spray, detergenti acidi e alcalini

gente neutro o acqua tiepida (max

0°C) e sapone

* togliere immediatamente con un pan-
no asciutto ogni residuo d’acqua o de-
tergente per impedire la formazione
di macchie

*se necessario, prima di trattare tut-
ta la superficie, provare su una zona
limitata e nascosta e verificare che il
detergente non danneggi la finitura o
il colore

(es. candeggina), soda e solventi che corro-
dono le superfici

NON usare materiali ruvidi, abrasivi che graf-
fiano le superfici

NON usare dispositivi a spruzzo di vapore
NON usare panni con superfici ruvide

moderare |'uso del liquido detergente: un
uso eccessivo causa infiltrazioni e quindi ri-
gonfiamenti del legno
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19




Hot cases arnec

Italiano

Smontare le chiusure scorrevoli

1. far scorrere le chiusure verso |2. muovere le chiusure verso 3. ruotare la parte inferiore
il centro I'alto, cosi escono dalle guide verso l'operatore e estrarre
inferiori le chiusure

4. appoggiarle delicatamente su un piano orizzontale protetto da un panno morbido, NON romper-
le o rovinarle

5. pulire come indicato nella pulizia delle parti in vetro (cap.23.5)

6. rimontare le chiusure.

22.6 Pulire I'acciaio inox
Alcune situazioni possono formare ossido sulle superfici in acciaio come:
resti di ferro lasciati su superfici umide, calcare, detergenti a base di cloro o ammoniaca non riscia-
guati bene, incrostazioni o residui di cibo, sale-soluzioni saline, residui secchi di liquidi evaporati
Cosa fare macchie e ruggine recenti:
pulire con shampo o detergenti neutri usando una spugna o uno straccio.
Ala fine eliminare i residui di detergente, risciaquare e asciugare con cura le superfici.
macchie e ruggine vecchie:
usare sostanze chimiche per acciai inox con il 25% di acido nitrico o sostanze simili.
macchie e ruggine persistenti:
carteggiare con spazzola di acciaio inox, lavare con detergenti e asciugare con cura.

Questo intervento puo provocare graffi sulla superficie dovuti al tipo di pulizia
abrasiva. NON usare acido muriatico sulle superfici in acciaio inossidabile

ATTENZIONE! Pavimento scivoloso. Cadute.
Togliere dal pavimento ogni elemento come, spugne, stracci, residui d’acqua o detergente.

0 Togliere con cura ogni residuo di detergente o disinfettante .

o Eseguire con cura l'igienizzazione, il risciacquo e I'asciugatura per evitare la diffusione di
batteri nocivi .

22.7 Ispezionare le parti
Terminate le operazioni di igienizzazione, risciacquo e asciugatura procedere come descritto:
Passo Azione
1 | verificare che tutte le parti siano perfettamente pulite e asciutte
2 | verificare che non siano danneggiate o eccessivamente usurate
3 | sostituire le parti usurate con parti nuove fornite solo dal costruttore
4 | rimontare gli elementi completamente asciutti
5 lripristinare I'alimentazione elettrica
Una volta raggiunta la temperatura interna di funzionamento ricaricare il mobile con la merce.
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23. Smantellare il mobile /
o Questo mobile é costituito per il 75% da materiali riciclabili
Obblighi e smantellare il mobile in conformita alla normativa sulla gestione dei rifiuti

prevista nei singoli paesi e nel rispetto dell'ambiente in cui viviamo

= secondo la Legislazione in vigore questo mobile e considerato come rifiuto
pericoloso, rientra nell’obbligo di raccolta separata e non puo essere trattato
come rifiuto domestico né essere conferito in discarica

tutte queste operazioni come il trasporto ed il trattamento dei rifiuti
devono essere eseguite solo da tecnici specializzati e autorizzati.

Responsabilita  I'utilizzatore deve consegnare il mobile da smantellare, al centro di raccolta
specificato dall’Autorita locale o indicato dal costruttore per il recupero e il rici-
clo dei materiali.

Il mobile e Materiale Componenti

composto da Tubo in ferro telaio inferiore
Rame, Alluminio circuito frigorifero, impianto elettrico, telaio porte
Lamiera zincata basamento motore, pannelli inferiori, pannelli ver-

_niciati, struttura _base, ripiani, vassoi
Poliuretano espanso (COZ) isolamento termico

Vetro temprato porte

PVC paracolpi

Polistirolo spalle termoformate
Policarbonato protezione lampade

24. Garanzia

Il Compratore puo usufruire della garanzia offerta dal Fornitore solo se osserva scrupolosamente

guanto indicato nel presente manuale in particolare se:

* opera sempre nei limiti d'impiego del mobile

* esegue sempre una costante e diligente manutenzione

* autorizza all’'uso della macchina operatori e tecnici addestrati allo scopo e di provata capacita e

attitudine (vedi cap.4-5-6)

Condizioni Italia: salvo convenzioni personalizzate le macchine sono garantite, solo se
nuove di fabbrica, per un anno dalla data di spedizione con esclusione delle
parti elettriche e di quelle connesse. Entro tale periodo verranno sostituiti o
riparati gratutitamente i componenti che a insindacabile giudizio dei nostri
tecnici saranno ritenuti difettosi. Per qualsiasi altro dettaglio sulle condizioni di
garanzia vedere le condizioni di vendita.

Estero: vedere gli accordi presi con i rispettivi dealer o area manager.

o L’'inosservanza delle prescrizioni contenute in questo manuale fara decadere la garanzia.

25. Parti di ricambio
0 Impiegare solo parti di ricambio originali

* sostituire i componenti prima che siano logorati dall’'uso per evitare danni a persone e cose
e eseguire i controlli periodici di manutenzione previsti dal contratto

0 Il catalogo ricambi e accessibile al questo indirizzo: https://globalassistance.arneg.it/
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26. Risoluzione dei problemi (Troubleshooting) ‘/

PERICOLO! Parti in tensione. Elettrocuzione.

PRIMA DI QUALSIASI OPERAZIONE TOGLIERE LALIMENTAZIONE ELETTRICA!

Problema

Possibili cause

Possibili soluzioni

[l mobile si
arresta o non
parte

* black-out elettrico
e interruttore generale spento

una volta ripristinata l'alimentazione elettrica, verificare che tutte i dispo-
sitivi elettrici del negozio possano riavviarsi senza provocare l'intervento
rotezioni di sovraccarico, in caso contrario modificare I'impianto
per differenziare I'avviamento dei vari dispositivi

delle

Se non si ripristina I'alimentazione elettrica in breve tempo riporre la mer-
ce in una cella frigorifera per mantenere la temperatura di conservazione.

e verificare la causa del black-out
e accendere l'interruttore

Il mobile & e viti e bulloni non serrati e serrare viti e bulloni
rumaoroso . . .. . . .
=il mobile non e in bolla e livellare il mobile
Condensa e scarse condizioni ambientali e verificare la posizione del mobile nel negozio
*il sistema disappannante non | ®verificare il funzionamento delle ventole e i
funziona collegamenti elettrici
Perdite d'ac- |egli scarichi del mobile sono |eliberare lo scarico
ggg,ré:atl'lvo ostruiti o danneggiati e riparare o sostituire gli scarichi
* mancano le giunzioni tra i mobi- | ® installare e sigillare le giunzioni
[l in canale 0 non sono sigillate
bene
Presenza di * malfunzionamento impianto - spegnere la zona di cottura
fumo elettrico - scollegare il mobile dall’alimentazione prin-

e presenza di oggetti non confor-
mi

 piani riscldanti danneggiati

cipale _
- chiamare l'assistenza

in tutti i casi non descritti o dove non é possibile risolvere il problema con queste indicazioni,
chiamare il piu vicino centro di assistenza autorizzato.

le istruzioni di montaggio, previa registrazione, sono disponibili a questo indirizzo:
https://globalassistance.arneg.it/.
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1. Safety messages
Below are the safety messages provided in this manual

DANGER!
It indicates a hazardous situation that, if not avoided, leads to death or severe injuries.

WARNING!
It indicates a hazardous situation that, if not avoided, leads to death or severe injuries.

CAUTION!
This indicates a slightly risky situation which, if not avoided, may cause minor injuries.

WARNING:
It Indicates a mandatory general action.

Note:
o notes contain information highlighted outside the text they belong to.

@ Qualified Operator
/ Specialised refrigeration technician

2. Safety labels affixed to the counter

There are a number of safety symbols on the counters that highlight hazards and precautions of
which operators and technicians must be aware

risk of live voltage and ‘ danger of moving parts
A electrocution . (fans) ,.-_"ﬂ'j, Hot surfaces

equipotentiality === |insertion of the brackets
- :
of the forklift

3. Personal protective equipment

The following are the symbols of the Personal Protective Equipment (PPE) required for refrigera-
tion technicians authorised to work on the counter.

@ safety goggles @ safety footwear

%y === | exact position for the

@ safety gloves

4. Prohibitions and provisions

DANGER! Live parts. Electrocution.
REMOVE THE ELECTRIC POWER SUPPLY BEFORE ANY OPERATION!

WARNING! Gas leak. Intoxication.
Unplug the counter via the master switch upstream of the counter.

DO NOT stay in the room where the counter is located if it is not appropriately ventilat-
ed.

WARNING! FIRE. Burns. Asphyxia

follow the evacuation procedure effective in the event of a fire
unplug the counter via the master switch upstream of the counter.
do not use water to extinguish the flames, but dry extinguishers only.

clothing, overall

@ Carefully read the manual to find out how to avoid accidents and use the counter cor-
rectly

05060211 00 06-2021 3



Hot cases arnec

English
Liability of the The manufacturer is not responsible for:
Manufacturer e improper, incorrect and unreasonable use of the counter

e incorrect installation not performed in accordance with the norms indicated
e interventions carried out by unqualified/untrained personnel

e defects in the electrical power supply

* severe maintenance and cleaning provided

e use of accessories that are not provided nor authorized by ARNEG S.p.A.

* unauthorized modifications and interventions

e use of non-original spare parts

* non-compliance with the instructions

Liability of the  The customer or employer are responsible for:

Customer or = verifying the qualification and mental or physical state of the professionals as-
signed to use and service the counter.

Employer * making sure that they read and comply with the manual

* making sure that they use the PPE required.

e training and informing the personnel in charge of transporting, installing,
servicing, cleaning, etc. according to the instructions given, each according
to their own qualifications in compliance with the regulations in force in the
country where the counter is installed.

-Fﬁovide the most suitable communication tools to avoid risks and dangers for

€ user.

Any other use or modification that is not indicated in this manual or not authorised by
ARNEG S.p.A. is dangerous, will void the terms of the warranty and invalidate the declara-
tion of conformity provided by Machinery Directive 2006/42/EC.

4.1 For the counter

Provisions Prohibitions
« TCBM and TCPW counters maintain the tem- |DO NOT heat:
Berat_ure_of hot ‘)re-cooked food. = - plastic containers, paper, food wrapped in
Cooking is not allowed. Food storage is lim- paper or tin foil, sealed food

ited to daily sales.

« TCPI and TCPI ISL counters allow for foodto | frozen foods or packaged in aluminium con-

be cooked only. tainers . . . .
« use the counters only indoors DO NOT apply thick and insulating adhesives on
e the units are made to store/display only cooked the walls of the counter.

and precooked food TCBM and TCPW counters are not suit-

e operations inside the electrical panel are re-

served to qualified staff only able for cooking.

e hot table units are designed to be used in: Only specialised technicians can remove
kitchens, canteens, hospitals, bakeries, butch- items that require the use of tools to be
ers etc., but not for the continual mass produc- removed.

tion of foods.
e keep the control panels dry and clean |

4.2 For the goods

Provisions Prohibitions |
® load the counter so that the goods from a long- DANGER!: flammable propellant. Explo-
er time is sold before the newly received goods .
(stock rotation) sion.
e load the counter in order observing capacity DO NOT introduce spray aerosols
limitations . _ DO NOT introduce:
® use containers suitable for preserving the goods|- foodstuff different from that indicated
* protect the goods against sunlight DO NOT overload the counter
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Provisions

Prohibitions

* room temperature and humidity should not ex-
ceed the specified values

* maintain the maximum e1‘ﬁcier_1qt/i
conditioning, heating and ventila
of the point of sale

of the air-
on systems

* Avoid having air currents or the output from
the air conditioning system aimed directly to-
wards unit openings.

e Limit the temperature of the irradiating surfac-
es that are present in the sales area, for exam-
ple, by insulating the ceilings.

4.4 For use

Provisions

Prohibitions

* work with caution and diligence.

= always use the PPE (personal protective
equipment) provided for and suitable for hot
surfaces (chap. 3).

* perform maintenance on a regular basis.

= all interventions needed on the counter should
be performed by a specialized technician.

= Cooking, use only:

- pots with a flat bottom

- containers that cover the heating surfaces
completely

- lids, where possible, to save energy

WARNING! Spillage of hot liquid.
Burns. DO NOT fill containers up to the
brim.

CAUTION! Damage to the counter, inju-
/ T 5 ries.
the hobs are broken or cracked
- turn off the cooking area
- disconnect the counter from the main
power supply
- contact technical support

DANGER! Live parts.

Electrocution.

DO NOT use/touch the counter with
wet or damp hands and feet.

Cooling foodstuff.

0 DO NOT open the drain valve.

DO NOT use the heated counters:
- to dry cloths, clothing, etc.
- as a worktop or surface
DO NOT operate the counters if empty
Use of the counter is PROHIBITED
e to children and minors, do not allow them to
play with the counter
* to personnel:
- with reduced physical, sensory or mental
disabilities
- without experience or knowledge on how to
use the counter
- persons who cannot safely use the counter
without supervision or instruction
- who are not sober or are under the effect of nar-
cotics.

4.5 Hot surfaces A

Provisions

Prohibitions

* work with caution and diligence.

= always use the PPE (personal protective
equipment) provided for and suitable for hot
surfaces (chap. 3).

* always turn off the cooking area after use

DANGER! Hot surfaces. Burns. The
hobs remain hot for a while even after
they have been turned off. For any
operation on the counter, wait for the
surfaces to cool down first.

DANGER! Live parts.

Electrocution.

DO NOT use/touch the counter with
wet or damp hands and feet.

DANGER! Hot surfaces. Burns

DO NOT touch the hot parts with bare
hands.

DO NOT bring food to the boil.

DO NOT place combustible substances
on the hot surfaces.

WARNING! Hot surfaces. Damage to

objects or property.

Do not allow:

- electrical plugs or cables touch the hot
parts.

- plastic, aluminium foil or metallised
baking paper touch the hobs.

NEVER leave the hobs unattended.

A\

A\
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0 When point of sale closes, check that all hot table units are switched off.

5. Residual risks, personal protective equipment (PPE) and emergency situations

Residual risks that cannot be eliminated through redesign, construction techniques and accident
revention:

Risks Risk reduction
due to: e wear suitable clothing (free of loose parts)
- protruding parts * use Personal Protective Equipment (chap. 3):
- suspended loads (loading/unloading phase) - accident prevention footwear
- electrical power cables, - cut-resistant gloves
- accumulation of electrostatic charges - heat resistant gloves
- moving parts - cut-resistant clothing for the body (apron
- load falling from the structure, V‘f'th b't:g leg pECOt?L_IFhon' e.tc-{ lint
- access inside the counter (e.g. by climbing on ) ga?‘éieshglgwperto ection against splinters
the front side) « check yhe al .
- burns check equipotential connection .
« prohibits behaviour that is not suitable with
warnings, signals etc. (to be provided by the
Customer)

Follow the instructions in this manual to use the counter correctly and prevent injuries and dam-
age.

You can still check emergency situations for which you should use the experience of the op-
o erator/engineer, and it must never compromise your own and others' safety by performing
risky or hasty manoeuvres.

6. Purpose of the manual/Field of application - Subjects concerned

0 DO NOT reproduce, disseminate or change the contents of the manual.

For any doubts, contact the Manufacturer.

This manual contains general information on the line of hot table units manufactured by ARNEG
S.p.A. and the instructions deemed necessary for proper operation.

Addressees The manual is divided into chapters. Each chapter is intended for a specific op-
erator:

@ Carefully read the manual to find out how to avoid accidents and use the counter correctly.

QUALIFIED OPERATOR @

qgualified person instructed to perform operation, adjustment, cleaning, and
maintenance of the counter.

EXPERT REFRIGERATION TECHNICIAN /

technician trained and authorised by the body indicated in the contract (man-
ufacturer/dealer/distributor) to perform: installation, extraordinary mainte-
nance, repair, replacement and servicing, aware of the risks they may be ex-
posed to and able to take all the measures to protect themselves and others,
minimising damage with respect to the risks that the interventions entail.

For each operator, skills are defined that are required to operate the counter in
conditions of safety.

It is the responsibility of the customer or employer to make sure that the

operators in charge of maintenance and use are trained according to the
regulations in force in the country of installation.

0 Where not specified, the chapter regards both subjects described.
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Casing The manual should be preserved:
- by specifically assigned staff
- in a suitable place, known to all the employees assigned to maintenance, to
be consulted at any time.

If handed over to third parties:

- deliver the manual to any new user or owner

- provide appropriate communication to the manufacturer.

If the manual gets lost or damaged, ask a copy to the manufacturer.

0 - The manual must be considered a part of the counter and must be stored safely during its

entire service life

- the original language of the manual is Italian, which is the only official language

- The manufacturer is not responsible for translations into other languages that do not re-
spect the original meaning

- the contents of this manual represent the state of the art and technology used to manu-
facture the counter that were valid at the time the counter described was placed on the
market; therefore, it cannot be considered outdated if subsequent updates are introduced,
linked to new regulations or know-how

- read the manual carefully before use and instruct the operators (transportation, installa-
tion, maintenance, etc.), each for their own competence, according to the rules relating to
the country of installation and the indications provided

- this documentation CANNOT in any way make up for cultural or intellectual deficiencies of
the personnel that interacts with the counter.

7. Description of the counter - Intended use (Fig.1)

DANGER! Live parts. Electrocution.
The norms and laws in force must be complied with during installation and use.

Addressees The counterisintended to be used by qualified personnel, instructed and trained
by the employer to its use and concerning the risks that it can entail.
Intended use Arneg hot table units are suitable for the display and sale of ready-to-eat cooked

and pre-cooked food.

TCBM (bain-marie counter): heating system inside the basin

TCPW (dry counter): heating system with resistances beneath basin level.
TCPG (heated counter): allows to heat food, NOT cook it

TCPI (hob): allows to cook food

Liability The Client or employer assumes full responsibility regarding the qualification

and mental and/or physical state of the employees assigned to use and service
the counter.
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8. Standards and certifications, declaration of conformity

All the counter models described in this user manual meet the essential safety, hygiene, and pro-
tection requirements established by the following European directives and laws:

. . Harmonised stand- Legislation
S IOpE e chue ards applied of United Kingdom
ISO/TR 14121; Rﬁgulaﬁc)lns %008 Lqr
. . . . EN ISO 12100; the supply of machin-
Machinery |Machinery Directive 2006/42/EC EN 60335.2-49 ery (safety)
EN 60335-2-50
EN 61000-3-2; Electromagnetic Com-
Electromagnetic compatibility EN 61000-3-12; ga'ﬂb”lty Regulation
EMC 016
2014/30/EU EN 55014-1;
EN 55014-2
Rots Directive 2011/65/EC Fegaons 2012 e,
RoHS (restricted use of certain hazardous | g\ ¢ 63000 hazardous substances
§ubsta_nces in electrical and electron- in electrical and elec-
ic equipment) tronic equipment)
European Regulation EC-1935/2004
(on materials intended for contact with  |EN 1672-2
the goods)

Compliance with the requirements and standards are present in the generic facsimile of the
Declaration of Conformity at the end of this manual.
These models are excluded from the scope of the Directive 2014/68/EU in accordance with
article 4 paragraph 3 (and/or article 1 paragraph 2 letter f).

Declaration of A copy of the conformity statement is annexed to the counter.

conformity If the original copy of the Declaration of Conformity supplied with the unit is
lost, download a copy by filling out the form found in the footer of the home
page of the website www.arneg.it under "EU compliance”.

9. Identification - Rating Plate

The serial plate containing all technical specifications (Fig.2) is affixed to the side of the counter:
N° Name

1 |manufacturer's name/logo

2 |name and length of the counter
3 |code of the counter

4 |serial number of the counter

5 |supply voltage
6

7

8

9

operating electrical power absorbed in the defrosting phase

(armoured heaters+hot wires+ fans+lighting)

usable display surface

type of refrigerant fluid used by the system to operate

environmental climatic class and temperature of reference

10 |number of the job order based on which the counter has been manufactured

11 [number of purchase order based on which the counter has been put in production

12 |year of manufacture of the counter

13 |[EAC marking

14 |operation class

15 |weight of refrigerant gas loaded in every system (only for counters with a built-in motor)
16 |heating capacity

17 |lighting power (where included)

18 |class of protection against humidity

19 |QR code

20 |operating current consumption

21 |operating electrical power absorbed in the refrigeration phase (fans+hot wires+lighting)
22 |Power supply frequency

8 05060211 00 06-2021




Urne G Hot cases

English

For assistance, communicate the following to the manufacturer:
- the product name (2); the serial number (4); the job order number (16)
NEVER remove the serial number plate under any circumstances

10. Transport /

WARNING! Heavy object. Crushing
The handling area should be free of persons and objects.

The loading-unloading operations must be performed by qualified personnel that are able to
verify weights, the exact points for lifting éwithout p(ifing, cables, electrical panels, etc.) and
the most suitable means, both in terms of safety and lifting capacity.

The counters come with a wooden frame-platform secured to the base for transportation with
forklift trucks:

Features of the  Use a forklift:

forklift - with suitable specifications in compliance with applicable standards
tack - NOT worn/damaged

Stacker crane - manual or electrical suitable for lifting the counter, with a nominal capacity
greater than or equal to 1000 kg

- with compliant and NON worn cables

Safe handling * make sure there are no foreign objects within the handling area
(how to proceed) ©always place the lifting brackets in the indicated points
* always introduce the brackets completely
* balance the weight of the counter so as to ensure that the load remains bal-

anced (Fig.10)
WARNING! Heavy object. Crushing
Observe the indications regarding safe handling

Dragging. Collapsing/deformations/tearing
DO NOT drag/push the counter

DO NOT use the glass panels for attachment/support/grip
Observe the indications regarding safe handling

0 DO NOT use transportation procedures other than those indicated.

11. Storage

Remedy = store the counters indoors, at a temperature between -25°C and +55°Cand an
air humidity between 30% and 90%.
= before storing the counters, check that the packaging is intact and that it does
not show any defects that may compromise preservation of the counters.

What to avoid 0 UV rays. Permanent deformation of plastic materials /damage to counter

parts.

DO NOT store the counters in uncovered areas exposed to atmospheric
agents and to direct sunlight.

12. Installation and environmental conditions /

ﬁ DANGER! Live parts. Electrocution.
The regulations and laws in force must be complied with during installation and use.

CAUTION! Discarded packing parts. Injury.

Do not leave packing parts (nails, wood, staples, etc.) and tools used for the operation (pli-
ers, scissors, etc.) in the working area.

These objects must be removed with appropriate means and taken to their respective col-
lection places.

05060211 00 06-2021 9
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WARNING!

Before carrying out any operation, take all possible precautions to prevent injury to the op-
erator, use the Personal Protection Equipment provided (chap.3).

Remove the packaging only if the counter is placed in the area of use.

0 Installation is reserved to technicians trained and authorised by the body specified in the
contract (manufacturer/dealer/distributor)

o - It is the responsibility of the customer to prepare the installation area
- Changes to the set-up described here must be authorized by ARNEG S.p.A.

The counter can be delivered packed as follows:
estandard: wooden frame secured to the base and nylon cover held by straps (Fig.4)
e optional:  cardboard box (Fig.5); wooden crate (Fig.6)

The installation

e comply with the local standards in force

area should = comply with the environmental climatic class chap.8
* have a floor able to support the weight of the counter
*be equipped with a switch with automatic protection against short circuits,
earthtdlscharge and leakage circuit between the electric power line and the
counter
e feature natural and/or artificial lighting in accordance with the regulations in
force in the country of installation
» provide the space required for correct ventilation, use and maintenance.
Conditions For the counter to work properly, the room temperature and relative humid-

environmental

ity must not exceed the limits of climate class 3 (+25°C; R.H. 60%) according to
standard EN ISO 23953.

Receiving the
counter

e ensure the packing is intact and that it does not display readily apparent dam-
age

= carefully perform the unpacking operation in order not to damage the counter

= check that the counter components are intact

* should you notice any damage, inform the manufacturer immediately.

Installation pro-
cedure (Fig.3)

Step Action

1 |lift the counter safely

use suitable scissors to cut the clip tightening straps-A-

remove the clips and the frame

lower and place the counter in the area of use

adjust the horizontal position of the counter using a spirit level (Fig.8)

check that all feet are into contact with the floor

level the counter both at the front and at the back

gently remove the protective film, eliminate glue residues with suitable
solvents

carry out the first cleaning using neutral products and a soft cloth.

compromises the operation of the counter.

What to avoid

* DO NOT use alcohol to clean the methacrylate parts (Plexiglass)

* DO NOT use abrasives or metal sponges

* DO NOT install the counter (Fig.9):

- in areas at risk of explosion

- in open air and therefore exposed to the elements

- near heat sources (direct sunlight, heating systems, incandescence
lamps, etc.)

- in the vicinity of air currents (close to doors, windows, air-condition-
ing systems, etc.) that exceed a speed of 0.2 m/s

] Dra%inlg. Failure/deformations/tearing
DO NOT drag/push the counter )
Follow the instructions for safe handling.

2
3
4
5
6
7
8
9
0 If the counter is moved, repeat the levelling check. Incorrect levelling

10
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13. Join the counters (Fig.21)

Step Action

Disassemble the shoulders (if present).

Position the counters side by side

Make sure the alignment pins are inserted in their provided seats.

Join the uprights and the brackets, using the screws supplied

Reassemble the back panels and any other covering elements possibly supplied

Ol B WINF

14. Electrical connection ‘/

DANGER! Live parts. Electrocution.
REMOVE THE ELECTRIC POWER SUPPLY BEFORE ANY OPERATION!
ensure that the casing does not come into contact with the electrical panel

9 Provide a suitable grounding system!

The systems must be set up in accordance to the norms that requlate manufacture, installa-
tion, use, and maintenance foreseen by the norms in force in the country where the refrig-
eration system is installed.
To ensure normal operation, the maximum voltage variation must be within +/- 6% of the
nominal value.

Liability Customer provide a power line to the counter connection point.
Installer rovide the anchoring devices for all the wires entering and
eaving the counter.
ARNEG ARNEG S.p.A. denies all liability with respect to the user or third
parties for:

- damage caused by failures or malfunction of the systems
installed upstream of the counter

- damage to the counter due to causes arising directly from
malfunction of the electrical system

Power = the electrical power supply lines should meet the power consumption re-
supply line quirements of the counter e/chap.9).

e check that the power line:
* has wires with suitable cross section

e is protected against surges and earth leakage in compliance with the current
regulations

« for the power supply lines measuring more than 4-5 m, increase the section
of the cables appropriately

The replacement of the damaged power cord is reserved to the manu-
facturer or a body authorized by the same.

Automatic * protect upstream counters with omnipolar circuit breakers with suitable char-
safety switches acteristics that will also function as master switches to section off the line

e instruct the ogerator on the position of the switches to be reached quickly in
case of EMERGENCY

DANGER! Live parts. Short circuit. Electrocution

The automatic circuit breakers must be such that they do not open
the circuit on the neutral, without simultaneously opening on the
phases and, in any case, must allow complete disconnection in con-
ditions of category lll overvoltage

05060211 00 06-2021 11
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Before * consult the wiring diagrams annexed to the counter
connecting = ensure that the rating plate data matches the characteristics of the electrical

system to which the counter must be attached
* check that power supply voltage is the one reported on the rating plate
e remove all metal objects worn: rings, watches, bracelets, etc.
* proceed with wiring

If the electrical supply is interrupted and the electrical equipment of the shop will not
restart, triggering the overload protection devices; modify the system to differentiate the
start-up of the various devices.

15. Hydraulic connection

Supply water pressure allowed 20-300 kPa (0.2-3 bar)
Supply the appliance with non-demineralised drinking water only.
When supplying with hot water, do not exceed 50°C.

The counter is set-up for the hydraulic connection, see Fig.18.

After the hydraulic connection, the tank must remain slightly inclined towards the drain.
Prevent the pipe from pushing upwards.

Periodically check that hydraulic connections are perfectly efficient, by contacting a quali-
fied installer.

16. Heating lamps

CAUTION! FIRE. Burns.
Avoid any contact with the lamps.

CAUTION! Hot surfaces. Burns.

DO NOT expose the skin to direct irradiation of the lamps for an extended time

Use the appropriate PPE to protect the upper limbs and take all preventive measures to
avoid accidental contact with the hot parts.

CAUTION! Infra-red rays. Damage to sight

DO NOT expose your eyes to the direct beam of the lamps

Infra-red heating lamps guarantee the maintenance of the temperature of the foodstuff.
The on/off switch is located on the control panel chap. 16.

0 The screen of the lamps is , however, designed to protect the operator from direct irradia-
tion.
Replace faulty lamps with identical lamps.

17. Prepare and turn on the counter@

DANGER! FIRE. Burns.
Leave the heating surfaces free of non-compliant objects such as paper, plastic, detergent
residues, etc.

When the counters are turned on for the first time, they may produce smells or fumes that
will gradually disappear with use.
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17.1 Bain-marie counter - TCBM

Control panel
The control panel is located on the lower rear side of the counter.

B @EoCOn

/N

4
1 2 3 4 5 6 7

Pos. Description Function

1 |Main switch Counter electric power supply

2 |Line If on, indicates that the counter is in operation

3 |Basin thermostat Adjust the temperature of the basin

4 |Heating signal light If on, indicates that heating is in operation

5 [Heating ceiling lamp Heating lamp power on

6 |Anti-condensation ventilation Anti-condensation ventilation power on

7 |Filling/draining switch Activation filling or draining of water
Start

Turn the main switch 1 to the ON position.
The commands, excluding those of the heating lamps, are equipped with a warning light that indi-
cates they are on.

Filling with water
0 Supply water pressure 300 kPa (3 bar)

Set switch 7 to position |, the counter begins to fill with water.
When the water reaches the set level loading stops automatically.
The | position of the switch allows automatic water filling.

Draining the water

1. Set switch 7 to position O, the water |3. access the drain 4. remove the pipe - A -
supply will stop 5. wait for complete drainage

2. remove the tanks and steel supports 6. reassemble the tube - A -

and access the “overflow” pipe - A - Install the pipe correct-
ly in its seat

05060211 00 06-2021 13
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17.2 Bain-marie dry counter - TCPW

Control panel
The control panel is located on the lower rear side of the counter.

' QR

AN\

1 2
Pos. Description Function
1 | Main switch Counter electric power supply
2 |Line If on, indicates that the counter is in operation
3 | Basin thermostat Adjust the temperature of the basin
4 | Heating signal light If on, indicates that heating is in operation
5 | Heating ceiling lamp Heating lamp power on
6 | Anti-condensation ventilation Anti-condensation ventilation power on
Start

Turn the main switch 1 to the ON position.
The commands, excluding those of the heating lamps, are equipped with a warning light that indi-
cates they are on.

17.3 Cooking counter - TCPI

Control panel
The control panel is located on the lower rear side of the counter.

.

Pos. Description Function
1 | Main switch Counter electric power supply
2 |Line If on, indicates that the counter is in operation
3 | Hotplate switch Adjust the temperature of the hotplate
4 | Ceiling lighting Turn on the light

Turn on, set and control the temperature

Turn the main switch 1 to the ON position.

Turn the knob 3 and set the temperature to 90°C

Temperature control is performed via:

the electronic controller on the rear part near the control panel Fig.11.
mechanical thermometer on the front stainless steel panel Fig.12

14 05060211 00 06-2021
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18. Demisting system (if present)
TIhe counter is equipped with fans Fig.19 to prevent the formation of condensation on the front
glass.

o Activate the fans only if condensation occurs.

19. Filling the counter - TCBM-TCPW @

* Heat the counter for at least 2 hours

e Introduce foods immediately after cooking

e Arrange the food in direct contact with the heated surface
e Check with internal temperature of food regularly

The food must have a minimum temperature of 65°C
Check several times a day that this temperature is maintained
Some food will continue to cook and during periods of low sales, store small amounts of food.

Depending on the counter, Gastronorm trays (EN 361) with different depths 20, 40, 65, 100
mm are available on request Fig.14.

By changing the position of the supports, several compositions are possible Fig.15.

Sauces can be maintained up to 82°C

In the bain-marie version, the trays must not come into contact with the water.
In the pie warmer version, they must not come into contact with the heating element.

20. Opening and closing the front glass (if present)

To facilitate cleaning and filling operations, some counters are equipped with a mechanical down-
ward opening of the front glass.

If unable to open:
* DO NOT force the top glass, act on the shock absorber without forcing.

o If the front window still does not open, contact the manufacturer.

21. Rear closures (Fig.16)

To prevent unnecessary heat loss and ensure the hygiene of the foodstuff on display, rear sliding
closures are available as optionals.

Mount the closures

1. insert the first closure on the innermost part | 2. insert the second cover on the outermost
of the upper guide and of the lower guide. part of the upper guide and of the lower

guide.

=i
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22. Maintenance and cleaning @

DANGER! Live parts. Electrocution.
A REMOVE THE ELECTRIC POWER SUPPLY BEFORE ANY OPERATION!
DO NOT wet, spray water or detergent directly onto the electrical parts of the counter
(fans, interior lighting, electrical cables etc.)
DO NOT touch the counter with wet or damp hands or feet

CAUTION! Hot surfaces. Injuries, burns. Glass breakage.
Wait for the parts to reach room temperature.
DO NOT use cold water on the hot surfaces Fig.20.

@ Protect the hands with work gloves

The products will deteriorate due to germs and bacteria.
Observe hygiene regulations to ensure the health of the consumer.

The cleaning operations must include:

Step Name Description
1 [Washing roughing, removal of approximately 97% of the dirt
2 |Sanitation elimination of bacteria and harmful substances.
3 |Rinsing
4 |Drying
22.1 Cleaning products
Use - clean water at maximum temperature of 30°C
- soft cloth
- mild and neutral detergents
Do not use - detergents or similar products to clean the parts in methacrylate (Plexiglass)
alcohol-based - in powder

- with granules

- either acidic or alkaline (bleach, ammonia)

- concentrates

- with unknown chemical composition

- abrasive products, chemical/organic solvents

- abrasive sponges, scourers, sharp tools

- aggressive solvents (acetic acid, citric acid etc.)

22.2 General information

* The surfaces to be cleaned and the detergents and water used for cleaning must not exceed a
maximum temperature of 30°C.

* Dry the surfaces with a soft cloth

CAUTION!

A Fragile surfaces, glass. Dents, scratches, corrosion, wounds, broken glass
DO NOT aim the jet directly at the varnished or plasticised surfaces
DO NOT apply the detergents directly onto the surfaces to be cleaned
DO NOT use steam cleaning equipment
Do not use excessive force

DO NOT bring the jet too close to the dirt. This may cause injury to the operator and con-
taminate parts that have already been cleaned, as well as the environment.

avoid detergents from coming into contact with nearby products.
CAUTION!

Floor products. Vapours. Corrosion. Breathing difficulty.

avoid contact, inhalation.
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22.3 Clean the external parts (daily/weekly)
Clean all external parts of the counter every week. See “General instructions” 22.2.

22.4 Clean the internal parts (Monthly)

Refer to chapters 22.1 and 22.2 and proceed as follows:

Step Action

1 |remove all the products from the counter

remove all the removable parts, such as display dishes, grid trays, etc.
wash with lukewarm water (max 30°C)
disinfect using an antibacterial detergent
carefully clean the bottom basin, the drip tray and the water discharge protection grid elim-
inating all foreign bodies.
carefully dry using a soft cloth

2
3
4
5
6

To clean the bain-marie model (TCBM), completely drain the water, see chap.16.1.
After cleaning, reinstall the overflow pipe -A-.

O

22.5 Clean specific materials

Material Remedy What to avoid
e use a soft cloth with a neutral deter-| DO NOT use cold water on the hot glass sur-
%ent or soap and lukewarm water| face, the glass may shatter and injure the
(max 30°C) operator
.!c?rrg%%llaégilzér?enrq\?\\/ﬁitah”;rgngy?scl%ftﬁv?r; DO NOT use rough or abrasive materials or
Glass order to prevent marks from forming Qaer;ccg(l:es;:rapers that could scratch the glass
and to prevent liquid from reaching .
the gaskets, frame, or the glass door| DO NOT use dirty cloths
hinges Eently place them on a flat surface, DO NOT
reak or damage them
. e use a cloth soaked in neutral deter-| DO NOT use waxes, concentrated deter-
Plastic
d | gent gents, which contain oil, bleach, glass clean-
(doorseal |, (loan with a cloth soaked in clean wa-| ers, abrasive detergents or flammable fluids
profiles) ter
Aluminium |euse a soft cloth with a neutral deter-| DO NOT use acid or alkaline detergents (e.g.
%ent or soap and lukewarm water| bleach) which could corrode the surfaces
(max 30°C) DO NOT use rough or abrasive materials or
= immediately remove all traces of wa-| metal scrapers that scratch the aluminium
teaortdetergen;c usmkg ? dryfcloth in| surfaces
order to prevent marks from formin . :
P & DO NOT use steam cleaning equipment
DO NOT use dirty cloths
Wood e use a soft cloth with a neutral deter-| DO NOT use spray cans, acid or alkaline de-
%ent or soap and lukewarm water| tergents (e.g. bleach), soda or solvents which
(max 30°C) could corrode the surfaces
° !c?rmo?’délagtegygreenr?%\g?nglIatrgrcfscl?)fclxv?ﬁ DO NOT use rough or abrasive materials that
order to prevent marks from forming E?ﬁé_f_ramh the surlface_s. .
* If necessary, before treating the entire use steam cleaning equipment
surface, test on a small hidden area| DO NOT use rough cloths
gnd verif tpiat ;c]he clelaner will not| moderate the use of Iiguid detergent: over-
amage the finish or colour use cdauses seepage and then swelling of the
W00

Remove the sliding closures

1. slide the closures towards

the centre

lower guides

05060211 00 06-2021

2. move the closures upwards,
so that they come out of the

3. turn the lower part towards
the operator and remove
the closures
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4. gently place them on a flat surface protected by a soft cloth, DO NOT break or damage them
5. clean as indicated in the glass parts cleaning section (chap.23.5)
6. put the closures back on.

22.6 Clean the stainless steel
Certain situations can cause the formation of rust on the surfaces in steel, such as:
iron remains left on damp surfaces, limestone, chlorine or ammonia based detergents not rinsed
properly, food incrustations or residues, salt-saline solutions, dry residues of evaporated liquids
Remedy recent stains and rust:
clean with shampoo or neutral detergents, using a sponge or a rag.
When finished, eliminate any detergent residue, rinse and thoroughly dry the surfaces.
old stains and rust:

use chemical substances on the stainless steel that contain 25% of nitric acid or similar
substances.

persistent stains and rust:
sand with a stainless steel brush, wash with detergent and dry thoroughly.

0 This intervention may however cause scratches to the surfaces due to the abra-

sive cleaning method. DO NOT use hydrochloric acid on stainless steel surfaces

CAUTION! Slippery floor. Falling.
Remove from the floor any items such as sponges, rags, waste of water or detergent.

0 Carefully clean any residue of detergent or sanitizer.

Carefu//)/ follow the sanitising, rinsing and drying procedures to prevent the proliferation of
harmful bacteria.

22.7 Inspect the parts
Once the sanitising, rinsing and drying operations are complete, proceed as follows:
Step Action

1 |check that all parts are perfectly clean and dry
2 | check that they are not damaged or too worn
3 | replace worn parts with new ones provided by the manufacturer
4 linstall the parts perfectly dry
5 |restore electrical power supply

Once the internal operating temperature has been reached, it is possible to load the products.
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23. Dismantling the counter ‘/
o This product consists of 75% recyclable materials
Obligations e dismantle the counter in accordance with the local laws on waste disposal

and in respect of the environment in which we live

* according to the legislation in force, the counter is considered as dangerous
waste and falls under the category of separate collection and cannot be treat-
ed as domestic waste or be sent to landfill

all these operations such as transportation and waste treatment must
only be performed by specialist and authorised technicians.

Liability the user must deliver the counter to be dismantled to the collection centre
specified by local authorities or indicated by the manufacturer for the recovery
and recycling of materials.

The counter is Material Components

made of Iron tube lower frame
Copper, Aluminium refrigerant circuit, electric system, door frame
Galvanized plate motor base, lower panels, varnished panels, base

structure, shelves, trays
Expanded polyurethane | thermal insulation

(CO.)

Tempered glass doors

PVC shock absorber

Polystyrene thermoforming panel
Polycarbonate fluorescent bulbs protection

24. Warranty

The Buyer can take advantage of the warranty provided by the supplier only by carefully observing

the instructions given in this manual, in particular if:

* always use within the counter’s operating parameters

e to carefully and continually carry out maintenance operations

e authorizes the use of the machine by operators and technicians trained for the purpose and with
proven skills and behaviour (see chap.4-5-6)

Conditions Italy: unless otherwise agreed, the machines are guaranteed only if factory
new, for one year from the date of shipment, except for the electrical and
related parts. Within this period, the parts will be replaced or repaired for free
at the discretion of our technicians that will assess it they are defective. For
further details on warranty conditions please check the sales terms.

Overseas: see the agreements with the respective dealers or area managers.

0 Failure to comply with the instructions in this manual shall void the warranty.

25. Spare parts

0 Use only original spare parts

* replace the parts before wearing excessively to avoid damage to persons or property
e carry out scheduled maintenance as provided in the agreement

0 The spare parts catalogue can be found at this address: https://globalassistance.arneg.it/
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26. Troubleshooting /

DANGER! Live parts. Electrocution.
REMOVE THE ELECTRIC POWER SUPPLY BEFORE ANY OPERATION!

Problem Possible causes Possible solutions
The counter | e power black-out * check the cause of the black-out
stops or does . :
not start * master switch turned off e turn on the switch
once the electrical supply has been restored, check that all the electrical
equipment in the store will restart without trlgg_erlng the overload protec-
tion devices; otherwise, modify the system to differentiate the start-up of
the various devices
If power is not restored in a short time, store the goods in a cold room to
maintain the storage temperature.
The engine is | ®screws and bolts are not tight- |  tighten the bolts and screws
noisy ened
e the counter is not levelled * |level the counter
Condensate | e poor room conditions o cPeck the position of the counter inside the
store
e the Igjemis‘ting system does not | ® check the operation of fans and wiring
wor
Water leaks, |ethe counter drains are blocked | ® free the drain
bad smell or damaged « repair or replace the drains
e insufficient  joints between | ®install and seal the joints
counters in channel or joints not
sealed correctly
Presence of e electrical system malfunction - turn off the cooking area
smoke e presence of non-compliant ob- | - disconnect the counter from the main
jects power supply
* damaged heating surfaces - contact technical support

directions call the nearest authorised after-sales centre.

0 in all cases not described or where it is not possible to solve the problem by following these

the assembly instructions, after registration, are available at this address:
https://globalassistance.arnegq.it/.

20
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23. Demontage des Mdbels / ........................................................................................................... 20

B S LAYV | o T L= 1 U oV USSP 21

A T = Y- 1 A (= | SRR 21

26. Fehlerbehebung (Troubleshooting) ‘/ .......................................................................................... 22

Anlage zum Mobel

Technische Daten des Mobels - Konformitat des Produktes - Produktkarte - Befestigungsplan der
Sonden - Elektrische Schaltpldane - Ausstellung und Gebrauchsanweisungen - Kit Kanalverbindung -
Konformitatserklarung

PPF Zum Herunterladen des Handbuchs gehen Sie auf www.arneg.it und klicken Sie auf
‘ “Downloadbereich”.
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1. Sicherheitsmeldungen
Nachfolgend sind die in diesem Handbuch verwendeten Sicherheitshinweise aufgelistet

GEFAHR!
Weist auf eine Situation hin, die, wenn sie nicht verhindert wird, zum Tod oder zu schweren
Verletzungen fiihren kann.

WARNUNG!
Weist auf eine Situation hin, die, wenn sie nicht verhindert wird, zum Tod oder zu schweren Ver-
letzungen fiihren kann.

ACHTUNG!
Weist auf eine Situation hin, die, wenn sie nicht verhindert wird, leichte Verletzungen
verursachen kann.

WARNHINWEIS:
Zeigt eine obligatorische allgemeine MaRnahme an.

Hinweis:
0 Hinweise enthalten hervorgehobene Informationen aulerhalb des Textes, zu dem sie
gehdren.

@ Qualifizierter Bediener

/ Spezialisierter Kaltetechniker

2. Sicherheitsschilder, die sich am Mobel befinden

Auf den Mobeln sind Schilder vorhanden, welche die Aufmerksamkeit der Bediener und Techniker
auf Gefahren und VorsichtsmaRnahmen lenken

Gefahr durch elektrische in Bewegung befindliche
A Spannung mit Strom- @

HeiRe Oberflachen

Bauteile vorhanden
schlagrisiko “| (Ventilatoren)

A

. s — |Einfligepunkte der
Equipotentialitat = |Gabeln des Gabelstaplers

3. Personliche Schutzausriistung

Nachfolgend sind die Symbole der Personlichen Schutzausriistung (PSA) aufgelistet, die fur Kihl-
techniker mit der Berechtigung zur Durchfiihrung von Arbeiten am Kiihimobel verpflichtend ist.

Schutzbrille @ Arbeitsschuhe

Schutzhandschuhe

SO

Schutzbekleidung, Schutzanzug

4. Verbote und Vorschriften

GEFAHR! Unter Spannung stehende Elemente. Elektrischer Schlag.
VOR DURCHFUHRUNG VON ARBEITEN DIE STROMVERSORGUNG TRENNEN!

WARNUNG! Gasverlust. Vergiftung.

Trennen Sie das Mobel vom Hauptschalter, der dem Gerat vorgeschaltet ist.

NICHT in dem Raum verweilen, in dem sich das Mobel befindet, auRer dieser Raum ist
gut beliiftet.

WARNUNG! BRAND. Verbrennungen. Ersticken

Folgen Sie den Anweisungen der geltenden EvakuierungsmafBnahmen im Brandfall
Trennen Sie das Mobel vom Hauptschalter, der dem Gerat vorgeschaltet ist.

Zum Loschen der Flammen kein Wasser, sondern nur Trockenfeuerléscher verwenden.

05060211 00 06-2021 3
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@ Lesen Sie das Handbuch genau durch, um Unfille zu vermeiden und um das Mébel ord-
nungsgemal zu verwenden

Haftung des Der Hersteller ist nicht verantwortlich fur:

Herstellers * UnsachgemaRen, falschen und unverniinftigen Gebrauch des Mdbels
® Falsche Installation ohne Einhaltung der angegebenen Anweisungen
» VVerwendung seitens nicht qualifiziertem / geschultem Personal
* Defekte der Stromversorgung
* schwere Mangel bei der vorgesehenen Wartung und Reinigung

°Verw_endunﬁ von nicht vorgesehenem oder zugelassenem Zubehor seitens
der Firma ARNEG S.p.A.

e nicht genehmigte Anderungen oder Arbeiten
* VVerwendung von Nicht-Originalersatzteilen
* Nichtbefolgung der Anweisungen

Haftung des Es unterliegt der Verantwortung des Kunden oder Arbeitgebers:

e die Qualifikation und den geistigen oder kdrperlichen Zustand der an der Be-
Kukr)\d.en oger nutzung und Wartung der%\/lébegl beteiligtenFI)EachIeute zu Uberprifen.
Arbeitsgebers e Zu Uberprifen, ob sie das Handbuch gelesen und beachtet haben

e Zu lberprifen, ob sie die vorgesehene PSA verwenden.

e Unterweisen und trainieren Sie %eméB den gegebenen Anweisungen das Per-
sonal, das fir Transport, Installation, Wartung, Reinigung usw. verantwortlich
ist, jeweils fir ihre eigene Kompetenz nach den Vorschriften des Landes, in
dem die Md&bel installiert sind.

 Bereitstellung der am besten geeigneten Kommunikationsmittel, um Risiken
und Gefahren flr den Benutzer zu vermeiden.

Jede andere Verwendung oder Veranderung, die nicht in diesem Handbuch enthalten oder

0 nicht von ARNEG S.p.A. autorisiert ist, wird als gefahrlich eingestuft, annulliert das Recht
auf Garantie und macht die Konformitatserklarung, die laut Maschinenrichtlinie 2006/42
EG vorgesehen ist, unglltig.

4.1 Fiir das Mobel

Vorschriften Verbote

« TCBM- und TCPW-MGbel halten die Tempera- [NICHT erwarmen:

}(%rc‘fqg: ‘i’s?crﬁﬁ:lf\%cgrtlgngflg?eana%%ﬁ.?:' von | Kunststoffbehilter, Papier, in Papier oder
> . . Aluminiumfolie eingewickelte Lebensmittel,

Igglg)rear:‘slz?'ltteln ist auf den Tagesumsa%z be- versiegelte Lebensmittel ]

- Die Mobel TCPI und TCPI ISL erlauben nur das |- 8€frorene oder in Aluminiumbehaltern abge-
Garen von Speisen. packte Lebensmittel

« Die Mébel diirfen nur in geschlossenen Riau-  |Bringen Sie am Korpus des Mdbels KEINE dicken
men verwendet werden und isolierenden Aufkleber an.

» Die Mobel sind nur zum Aufbewahren/Ausstel- - . .
len von gekochten und vorgekochten Lebens- TCBM- und TCPW-MGbel sind nicht zum
mitteln bestimmt Kochen geeignet.

e Die Arbeiten im Inneren des Schaltschranks
sind spezialisierten Technikern vorbehalten

* Thekenmobel fir warme Speisen sind fur die
Verwendung in Kiichen, Kantinen, Krankenhau-
sern, Backereien, Metzgereien usw. bestimmt,
jedoch nicht zur Massenherstellung von Spei-
sen.

e Die Steuertafeln mussen trocken und sauber
gehalten werden

Nur geschulte Techniker kdnnen Ge-
genstande entfernen, fiir deren Ausbau
Werkzeuge erforderlich sind.
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4.2 Fiir die Ware
Vorschriften Verbote |
* Legen Sie dje Produkte so in das Mobel, dass GEFAHR!: Entziindbares Treibmittel.

die schon langer ausgestellten Produkte vorher
verkauft werden, als die neu eingetroffenen
(Produktrotation)

* Beachten Sie beim Beladen des Mdbels die
Hochstlasten und die Anordnung der Produkte

e Verwenden Sie geeignete Behalter zur Aufbe-
wahrung der Produkte

= Die Ware vor direkter Sonneneinstrahlung
schitzen

Explosion.

KEINE Spraydosen einfiihren
Folgenden Produkte diirfen NICHT hineingelegt|
werden:

- andere als die angegebene Ware
Das Moébel NICHT Uberladen

4.3 Fiir die Umgebung

Vorschriften

Verbote

* Die Temperatur- und Feuchtigkeitswerte nicht
Uber den beschriebenen liegen

* Die Klima-, Beluftungs- sowie die Heizanlagen
der Verkaufsstelle missen immer voll funkti-
onstlichtig sein

e \VVermeiden, dass die Luftstrome .und der
Luftaustritt der Klimaanlage auf die Offnungen
der Kiihimoébel gerichtet werden.

* Begrenzen Sie die Temperaturen der strahlen-
den Flachen in der Verkaufsstelle, z.B. durch
Isolierung der Decken.

4.4 Fiir den Gebrauch

* RegelmaRig die Wartung ausfiihren.

* Alle Eingriffe am Mobel dirfen ausschlieBlich
von einem spezialisierten Kiihltechniker ausge-
fuhrt werden.

e Zum Kochen verwenden nur:

- Topfe mit flachen Bdden

- Behalter, welche die Heizflachen vollstandig
abdecken

- Deckel, wo moglich, um Energie zu sparen

WARNUNG! Verschiittung von heiBer
Fliissigkeit. Verbrennungen. Fiillen Sie
die Behalter NICHT bis zum Rand.

ACHTUNG! Beschadigung des Mobels,

Verletzungen.
dri]e Kochfelder sind gerissen oder gebro-
cnen

- die Kochzone ausschalten

- das Mobel von der Hauptstromversor-
gung trennen

- Kundendienst anrufen

Vorschriften Verbote
= Aufmerksam und sorgfiltig arbeiten. GEFAHR! Unter Spannung stehende
. }/grvr\‘/e_rédecr)lIoSlef{mrI?er <(1I||(e vo_; esek_leneturlla%A Elemente.
ur heiBe Oberfliachen (Kap. eeignete -
(personliche Schutzausriis ung)g. g Elektrischer Schlag.

Das Mobel NICHT mit nassen oder
feuchten Handen bzw. FiiRen be-
nutzen/beriihren.

Kdhlung der Ware.
Den Ablasshahn NICHT o6ffnen.

Verwenden Sie die Heizflachen NICHT:
- zum Trocknen von Lappen, Kleidung, usw.
- als Arbeitsflache oder Unterlage
Mobel NICHT ohne Last betreiben
Das Mobel darf NICHT verwendet werden
evon Kindern und Minderjahrigen, vermeiden
Sie es, dass sie mit den Mobeln spielen
e von Personal:
- mit eingeschrankten physischen, sensoriel-
len oder mentalen Fahigkeiten
- das keine Erfahrung oder Wissen tber den
Gebrauch des Mobels besitzt
- das nicht in der Lage ist, das Mdbel in Sicher-
heit ohne Beaufsichtigung oder Unterwei-
sungen zu benutzen
- das nicht nilichtern ist oder unter dem Ein-

fluss von Drogen steht.
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4.5 HeifSe Oberflichen A

e den Kochbereich nach Gebrauch ausschalten

GEFAHR! HeiBe Oberflachen. Verbren-

A nungen. Die Kochfelder bleiben auch
nach dem Ausschalten noch einige Zeit
heiB. Warten Sie, bis die Oberflachen
abgekiihlt sind, bevor Sie Arbeiten am
Mobel durchfiihren.

Vorschriften Verbote
* Aufmerksam und sorgfaltig arbeiten. GEFAHR! Unter Spannung stehende
. }/grvr\‘/e_rédegb&ef{mwer ((Jlll(e VO‘; eseheneturllgA Elemente.
ur heiBe Oberflachen (Kap. 3) geeignete -
(personliche Schutzausrijs?ung)g. g Elektrischer Schlag.

Das Mobel NICHT mit nassen oder
feuchten Handen bzw. FiiRen be-
nutzen/beriihren.

GEFAHR! HeiBe Oberflachen. Verbren-
nungen

HeiRe Teile NICHT mit bloBen Handen
beriihren.

Lebensmittel diirfen NICHT gekocht
werden.

Brennbare Stoffe NICHT auf heie
Oberfldchen stellen.

WARNUNG! HeiRe Oberflachen. Be-

schadigung von Gegenstinden oder

Sachen.

Vermeiden Sie, daR:

- elektrischen Steckern oder Kabeln die
heiRen Teile berihren.

- Kunststoff, Alufolie, metallisiertes
Backpapier die Kochflachen berihren.

Lassen Sie die Kochfelder NIEMALS unbeauf-
sichtigt

0 Uberpriifen Sie beim SchlieBen des Geschifts, ob alle Thekenmébel ausgeschaltet sind.

5. Restrisiken, personliche Schutzausriistung (PSA), Notfallsituationen
Restrisiken, die durch Schutzvorrichtungen, technische Konstruktionen und persénliche Schutzaus-

ristungen eliminiert werden kdénnen:

Risiken

Verringerung der Risiken

aufgrund von:

- vorstehenden Teilen

- hdangende Lasten (beim Be- und Entladen)

- elektrische Stromkabel,

- Ansammlung von elektrischen Ladungen

- bewegliche Teile

- Herunterfallen der Last von der Struktur,

- Zugang zum Inneren des Mobels (z. B. durch
Hinaufsteigen mit den FiiRen auf die Vorder-
seite des Mobels)

- Verbrennung

*es muss geeignete Arbeitskleidung getragen
werden (z. B. ohne flatternde Elemente)

* es muss die personliche Schutzausriistung
getragen werden (Kap. 3):
- Unfallschutzschuhe
- schnittfeste Handschuhe
- Schutzhandschuhe gegen Verbrennungen
- Schnittschutz-Bekleidung (Schiirze mit

Brustlatz, Schutz der Beine, usw.)

- Schutzbrillen gegen Splitter
- Schutzhelm

 die Potentialausgleichsverbindung liberprifen

e Mittels Schildern, Aushangen usw. missen
nicht angemessene Verhaltensweisen verbo-
ten werden (Aufgabe des Kunden)

Die Befolgung des Handbuchs erlaubt den korrekten Gebrauch des Mdbels und schiitzt den Bedie-

ner und das Mobel vor Gefahren.

Dennoch kann es zu Notféllen kommen, in denen die Erfahrung des Arbeiters/Technikers er-
o forderlich ist. Der Arbeiter/Techniker darf niemals seine eigene Sicherheit sowie die Sicher-
heit anderer Personen durch riskante oder (libereilte Handlungen beeintrdchtigen.

6
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6. Zweck des Handbuchs - Anwendungsfeld - Zielgruppe

0 Den Inhalt dieses Handbuchs NICHT reproduzieren, verbreiten oder andern.

nungsgemdpf zu verwenden.

@ Lesen Sie das Handbuch genau durch, um Unfdlle zu vermeiden und um das Mébel ord-

In Zwelifelsfdllen wenden Sie sich bitte an den Hersteller.

Das vorliegende Handbuch enthalt allgemeine Informationen tber die von der Firma ARNEG S.p.A.
hergestellte Linie der Heilithekemdbel und die fiir den korrekten Betrieb als notwendig erachteten

Anweisungen.

Zielgruppe

Die Betriebsanleitung ist in Kapitel unterteilt. Jedes dieser Kapitel ist an eine
bestimmte Berufsgruppe gerichtet:

FACHARBEITER @

Qualifizierte Person, die fiir den Betrieb, die Einstellung, Regelung, Reinigung
und Wartung des Mobels geschult wurde.

SPEZIALISIERTER KUHLTECHNIKER

Geschulter Techniker, der von der im Vertrag angegebenen Firma/Person (Her-
steller/Handler/Vermarkter) fiir folgenden Aufgaben autorisiert wurde: Instal-
lierung, aullerordentliche Wartung, Reparatur, Austausch und Kontrollen von
Bauteilen. Der Techniker muss sich den Risiken bewusst sein und muss alle not-
wendigen Schutzmalinahmen ergreifen, um sich selbst und andere vor den Risi-
ken, welche die durchzufiihrenden Arbeiten mit sich bringen, zu schiitzen.

Fir jede Berufsgruppe sind die entsprechenden Zustandigkeiten genau defi-
niert, um das Mobel unter sicheren Bedingungen betreiben zu kénnen.

Es liegt in der Verantwortung des Kunden oder Arbeitgebers, dafir zu
sorgen, dass die Schulung des Bedien- und Wartungspersonals in Uber-
einstimmung mit den Vorschriften des Installationslandes erfolgt.

Wenn nicht anders angegeben, bezieht sich das Kapitel auf beide Be-
rufsgruppen.

Aufbewahrung

Die Betriebsanleitung muss folgendermafien aufbewahrt werden:

- von Personal, das fur diesen Zweck ausgewahlt wurde

- an einem geeigneten Ort, der dem gesamten Wartungspersonal bekannt ist,
damit jederzeit Einsicht genommen werden kann.

Wenn das Mdébel an Dritte weitergegeben wird:

- jedem neuen Nutzer oder Besitzer Gbergeben

- den Hersteller unverziiglich dartber informieren.

Falls die Betriebsanleitung beschadigt oder verloren wurde, muss beim Herstel-

ler eine neue angefordert werden.

bensdauer aufbewahrt werden

0 - Das Handbuch ist als Bestandteil des Kiihimébels zu betrachten und muss fiir dessen Le-

- Das Handbuch wurde in italienischer Sprache verfasst und dies ist auch die einzige offizielle

Sprache

- Arneg S.p.A. iibernimmt keine Haftung fiir Ubersetzungen, deren Sinn nicht mit dem Origi-
nal ibereinstimmt

- Der Inhalt dieses Handbuchs stellt den technischen und technologischen Stand bei der Her-
stellung dar, der zum Zeitpunkt des Vertriebs des beschriebenen Mdbels giiltig ist. Es kann
somit im Falle von spcéiteren Aktualisierungen aufgrund neuer Verordnungen oder Kenntnis-
se nicht als (iberholt betrachtet werden

- Die Betriebsanleitung vor der Inbetriebnahme sorgféltig lesen und das Bedienpersonal
(Transport, Installation, Wartung usw.) entsprechend den im Installationsland geltenden
Vorschriften und den gegebenen Anweisungen unterweisen

- Dieses Handbuch kann in KEINSTER Weise fiir kulturelle oder geistige Mdngel des Personals
aufkommen, das dieses Mdbel verwendet.
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7. Vorstellung des Maobels - Vorgesehener Zweck (Abb.1)

GEFAHR! Unter Spannung stehende Elemente. Elektrischer Schlag.
Die Verordnungen und geltenden Gesetze miissen bei der Installation und dem Einsatz
eingehalten werden.

Zielgruppe Das Kuhlmobel muss von Fachpersonal verwendet werden, das vom Arbeitge-
ber fur den Gebrauch geschult und ausgebildet wurde und lber die damit ver-
bundenen Risiken unterrichtet wurde.

Vorgesehener Die Heilsthekemobel von Arneg sind fur die Auslage und den Verkauf von ge-
Gebrauch kochten und vorgekochten verzehrfertigen Speisen geeignet.

TCBM (Im Wasserbad warm gehaltene Speisen): Heizsystem im Tank

TCPW (trockene warme Speisen): Heizsystem mit Widerstanden unter der Wan-
nenplatte.

TCPG (Heizflache): ermoglicht das Erwdarmen von Speisen, NICHT das Kochen
TCPI (Kochfeld): ermoglicht das Kochen der Speisen

Haftung Der Kunde bzw. Arbeitgeber haftet flr die Qualifizierung und den Korper- und
Eei;tlfg_zfl;stand der fur den Gebrauch und die Wartung des Mobels befugten
achkréfte.

8. Richtlinien und Zertifizierungen, Konformitatserkldrung

Alle in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Modelle von Mdbeln erfiillen die grundlegenden
Sicherheits-, Gesundheits- und Schutzanforderungen der folgenden europaischen Richtlinien und
Gesetze:

. et Harmonisierte an- Gesetzgebung
Europdische Richtlinie gewandte Normen | Vereinigtes Konigreich
ISO/TR 14121; Vorschriften 2008 fir
. ) e EN I1SO 12100:; die Lieferung von Ma-
Maschinen |Maschinenrichtlinie 2006/42 EG EN 60335-2-49 schinen (Sicherheit)
EN 60335-2-50
EN 61000-3-2; VIerI?rdnung Ub_err(]iie
Elektromagnetischen Vertraglichkeit |EN 61000-3-12; elektromagnetische
EMV 2014/30/EG EN 55014-1; Vertraglichkeit 2016
EN 55014-2
Verord
Richtlinie RoHs 2011/65/EG Bg;ggrgﬁpgnzg“ger
(Beschrankung der Verwendung Verwendung von
RoHS gefahrlicher Stoffe in Elektro- und EN IEC 63000 gefahrlichen Stoffen
Elektronikgeraten) in Elektro- und Elektro-

nikgeraten von 2012

Europaische Richtlinie EC-1935/2004

(alle Materialien in Kontakt mit dem |EN 1672-2
Produkt)

ses Handbuchs finden, enthalten.
Diese Modelle sind vom Anwendungsbereich der Richtlinie 2014/68/EU anhand Artikel 4,
Abschnitt 3 (und/oder Artikel 1, Abschnitt 2, Buchstabe f) ausgenommen.

o Die Anforderungen und Standards sind in der Konformitétserklédrung , die Sie am Ende die-

Konformitat- Eine Kopie der Konformitatserklarung ist dem Mobel beigefiigt.

serklarung Wenn Sie die Originalversion der mit dem Mobel gelieferten Konformitatserkla-
rung verlieren, laden Sie bitte eine Kopie herunter, indem Sie das Formular in
Icler FulRzeile der Homepage von www.arneg.it unter "EU-Konformitat" ausfil-
en.
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9. Kennung - Angaben Typenschild

An der Mobelriickseite befindet sich das (Abb.2) Typenschild mit allen Merkmalen:
Nr. Bezeichnung
Logo/Name des Herstellers

Name und Lange des Mobels

Mobelcode

Seriennummer des Mdbels

Versorgungsspannung

Max. elektr. Leistungsaufnahme wahrend der Phase der Abtauung
(geschitzte Widerstande+warme Kabel+Gebldse+Beleuchtung)
Nutz-Ausstellungsflache

In Anlage verwendete Art von Kaltemittel

Raumklimaklasse und die Bezugstemperatur

10 |[Kommissionsnummer des Mobels

11 |Auftragsnummer fir die Fertigung des Mdbels

12 |Baujahr des Mobels

13 |EAC-Kennzeichnung

14 |Funktionsklasse

15 Kihlgasmasse, mit der jede Anlage geladen ist

(nur fir Mobel mit eingegliedertem Motor)

16 |Erwarmleistung

17 |Leistung Beleuchtung (wo vorgesehen)

18 |Feuchtigkeitsschutzklasse

19 |QR-Code

20 |Max. Stromaufnahme

21 Max. elektr. Leistungsaufnahme wahrend Kiihlphase
(Geblase+warme Kabel+Beleuchtung)

22 |Versorgungsfrequenz

Bei Hilfe sind dem Hersteller folgende Daten bekanntzugeben:
- Produktname (2); Seriennummer (4); Kommissionsnummer (16)
Das Typenschild darf unter KEINEN Umstanden entfernt werden

10. Transport '/

WARNUNG! Schwerer Gegenstand in Bewegung. Quetschung
Quetschung
Im Transportbereich diirfen sich keine Personen und Gegenstidnde befinden.

Das Auf- und Abladen muss durch Fachpersonal erfolgen, das in der Lage ist, die Gewichte,

die genauen Hebepunkte (in denen keine Rohre, Kabel, elektrische Kasten usw. vorhanden
sind% sowie das bezliglich Sicherheit und Tragkraft optimale Fahrzeug zu ermitteln.

Die Mobel verfiugen tiber einen Rahmen aus Holz, der fir den Transport mit Hubwagen an der Basis

befestigt ist:

Eigenschaften Einen Hubwagen verwenden:
des Hubwagens - der den Anforderungen der geltenden Vorschriften entspricht
& - NICHT abgenutzt/beschadigt
- manuell oder elektrisch angetriebenen, der zum Heben dieses Mdbels geeig-
net ist und eine Tragkraft von 1000 kg oder mehr besitzt
- mit geeigneten Seilen und Kabeln, die NICHT abgenutzt sind

OO O [OBWNF-
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In Sicherheit = im Handlingbereich diirfen sich keine Personen aufhalten
handhaben * Positionieren Sie die Ladebligel immer an den angegebenen Punkten
(Wie) = Die Blgel immer komplett einfiihren

= Verteilen Sie das Mdbelgewicht so, dass der Schwerpunkt der Last ausgegli-
chen ist (Abb.10)

WARNUNG! Schwerer Gegenstand in Bewegung. Quetschung
Folgen Sie den Anweisungen fiir ein Handling unter sicheren Bedin-
gungen

Schleppen. Bruch/Verformung/Risse
Das Mobel darf NICHT gezogen oder geschoben werden

Die Glasscheiben NICHT als Befestigungspunkt/Stitze/Anschluss ver-
wenden

Folgen Sie den Anweisungen fiir ein Handling unter sicheren Bedingun-
gen

0 Von den angegebenen Transportvorgangen abweichende Transportarten sind NICHT erlaubt.

11. Einlagerung
Was tun e Lagern Sie die M6bel im Innenbereich mit einer Temperatur zwischen -25°C
und +55°C und einer Luftfeuchtigkeit zwischen 30% und 90%.

= Kontrollieren Sie vor dem Einlag_ern, dass die Verpackung unversehrt ist und
![<e|ne Mangel aufweist, welche die Aufbewahrung negativ beeinflussen konn-
en.

Zu vermeiden Ultraviolette Strahlen. Bleibende Verformung der Kunststoffmaterialien/
Beschadigung von Bauteilen des Mobels.

Die Mobel NICHT in ungeschiitzten Bereichen lagern, in denen sie Witte-
rungseinfliissen und direkter Sonneneinstrahlung ausgesetzt sind.

12. Installations- und Raumbedingungen /

GEFAHR! Unter Spannung stehende Elemente. Elektrischer Schlag.
Die Verordnungen und geltenden Gesetze miissen bei der Installation und dem Einsatz
eingehalten werden.

f ACHTUNG! Liegen gelassenes Verpackungsmaterial. Verletzungen.

Kein Verpackungsmaterial (Néﬁel, Holz, Klammern usw.) und keine Werkzeuge (Zangen,
Scheren usw.) im Arbeitsbereich liegen lassen.

Diese Gegenstande miissen mit geeigneten Mitteln entfernt und den entsprechenden Sam-
melstellen zugefihrt werden.
WARNUNG!

Verwenden Sie vor jedem Einsatz alle méglichen VorsichtsmalBnahmen, um Verletzungen des
Bedieners zu vermeiden, tragen Sie die vorgesehene personliche Schutzausristung (Kap.3).

Die Verpackung nur dann abnehmen, nachdem das Mobel im Aufstellungsbereich positio-
niert wurde.

0 Das Mébel darf nur von Fachpersonal das von der Firma (Hersteller/Handler/Vermarkter)
im Vertrag autorisiert wurde, durchgefiihrt werden

- Der Kunde ist dafiir verantwortlich, den Aufstellungsort des Mébels entsprechend vorzube-

reiten
0 - Alle Anderungen an der hier beschriebenen Installation miissen von der Firma ARNEG S.p.A.
genehmigt werden.

Das Mobel kann folgendermalen verpackt geliefert werden:

o Stagdilgls golzrahmen, der an der Basis befestigt ist, und Nylonhiille, die durch Bandstahl blockiert
wir

* Optional: i’apphijlle (Abb.5); Holzkiste (Abb.6)

10 05060211 00 06-2021



arreo

Hot cases

Deutsch

Der Bereich muss e den am Aufstellungsort geltenden Vorschriften entsprechen

°rrr1]uss den Anforderungen an die klimatische Umgebung im Kap. 8 entspre-
cnen.
e einen Boden haben, der geeignet ist, um das Gewicht des Mdbels zu tragen

* mit einem Trennschalter mit automatischen Schutz gegen Kurzschluss, mit ei-
ner Erdung und mit Auffacherungen zwischen der elektrischen Speiseleitung
und dem Mobel ausgestattet sein

e (iber eine natirliche und/oder kiinstliche Beleuchtung verfiigen, die den im
Installationsland geltenden Normen entspricht

o D_gn notwendigen Raum fir korrekte Luftzirkulation, Betrieb und Wartung be-
sitzen.

Raum-
bedingungen

Flir einen einwandfreien Betrieb des Mobels durfen die Temperatur und die
relative Feuchtigkeit nicht die Grenzwerte der Klimaklasse 3 (+25°C; relative

Feuchtigk. 60%) gemal EN ISO 23953.

Annahme des

e Sicherstellen, dass die Verpackung unversehrt ist und keine Schaden aufweist

Mobels = Vorsichtig auspacken, um das Mobel nicht zu beschadigen
e Die Unversehrtheit der Mobelbauteile kontrollieren
* \Wenn Schaden festgestellt werden, wenden Sie sich sofort an den Hersteller.
Installation- Ab- Arbeitsschritt
sprozedur stand
(Abb.3) 1 |Das Mobel in Sicherheit erheben

Mit einer geeigneten Schere die Umreifungsbander der Schellen -A-
durchschneiden

Die Schellen und den Rahmen abnehmen

Das Mobel senken und im Verwendungsbereich positionieren

Mit einer Wasserwaage das Mobel horizontal ausrichten (Abb.8)

Stellen Sie sicher, dass alle FliBe ordnungsgemall am Boden aufliegen

Das Mobel sowohl hinten als auch vorne ausrichten

Die Schutzfolien vorsichtig entfernen und die Kleberreste mit geeigneten
Losungsmitteln beseitigen

Die Erstreinigung sollte mit neutralen Produkten und einem weichen Tuch
durchgefiihrt werden.

falsche Nivellierung beeintrachtigt des Betrieb des Mobels.

Zu vermelden

e Zum Reinigen der Methacrylatteile (Plexiglas) KEINEN Alkohol ver-
wenden

* KEINE Scheuermittel oder Metallschwamme verwenden

e Das Mobel darf in folgenden Fillen NICHT installiert werden (Abb.9):

- in explosionsgefahrdeten Raumen

- Im Freien und somit den Witterungseinflissen ausgesetzt

- in der Nahe von Warmequellen (direktes Sonnenlicht, Heizungsanla-
ge, Glihlampen usw.)

- in der Nahe von Luftstromungen groRer als 0,2 m/s (in der Ndhe von
Turen, Fenstern, Klimaanlagen usw.)

= Schleppen. Bruch \(erformung(Risse
Das Mobel NICHT ziehen/drlicken
Beachten Sie die Hinweise zur sicheren Handhabung.

2
3
4
5
6
7
8
9
0 Beim Verstellen des Mobels erneut die Nivellierung kontrollieren. Eine

13. Mobel zusammenfiigen (Abb.21)

sé\?]-d Arbeitsschritt
1 |Seitenwdnde abnehmen (wenn vorhanden).
2 | Die Mobel nebeneinander stellen
3 | Prifen, dass die Ausrichtdorne in den vorgesehenen Sitzen eingesetzt sind.
4 | Die Pfosten und Bigel mit den beigefligten Schrauben verbinden
5 | Ruckwande und eventuelle andere Abdeckungen wieder einbauen

05060211 00 06-2021
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14. Elektrischer Anschluss /

GEFAHR! Unter Spannung stehende Bauteile. Elektrischer Schlag.
VOR JEDEM ARBEITSSCHRITT DIE STROMVERSORGUNG UNTERBRECHEN!
Sicherstellen, dass die Schutzabdeckung nicht mit dem Schaltschrank in Verbindung gerat

9 Es muss eine geeignete Erdungsanlage installiert werden!

Die Anlagen entsprechend der Richtlinien, welche die Bauweise, die Installation, die Ver-
wendung und die Reinigung, die in den geltenden Normen des Installationslandes vorgese-
hen sind, umsetzen.
Um einen reguldiren Betrieb zu gewdihrleisten, muss die maximale Spannungsabweichung
+/- 6% des Nennwerts betragen.

Haftung

Kunde Vorbereitung der elektrischen Versorgungsleitung bis zum An-
schlusspunkt an das Mobel.

Installateur  Er muss die Befestigungsmittel fur alle ein- und ausgehenden
Kabel zum Mdbel liefern.

ARNEG ARNEG S.p.A. haftet in folgenden Fallen nicht gegeniiber dem
Benutzer und Dritten:
- Schaden, die durch Stérungen oder Fehlfunktionen der dem
Mobel vorgeschalteten Anlagen entstanden sind
- Schaden, die direkt auf Fehlfunktionen der elektrischen Anla-
ge zurlickzufiihren sind

Versorgungs-
leitung

* Die Bemessung der Versorgungsleitung fur elektrische Energie muss der Leis-
tungsaufnahme des Mobels entsprechen (Kap. 9).

e Sicherstellen, dass die Versorgungslinie:
e richtig bemessene Kabel hat

» Gegen Uberlastung und Auffacherung der Masse gegeniiber gemaR den gel-
tenden Normen geschutzt ist

e Fur Versorgungslinien, die 4-5 m Uberschreiten, den Kabelquerschnitt ent-
sprechend erhohen

Das beschddigte Netzkabel darf nur durch den Hersteller oder durch
die von ihm ernannten Stellen ersetzt werden.

Schutzschalter

* Die Mdbel mussen mittels eines vorgeschalteten allpoligen automatischen
Fehlerstrom-Schutzschalter mit geelgneten Merkmalen geschiitzt werden,
der auch als Haupttrennschalter der Leitung dient

* Der Bediener muss Uber die Position der Notaus-Schalter genau Bescheid wis-
sen, um diese im NOTFALL schnell betatigen zu kbnnen

GEFAHR! Unter Spannung stehende Bauteile. Kurzschluss. Elek-
trischer Schlag

Die automatischen Fehlerstrom-Schutzschalter diirfen nicht den
Kreis am Neutralleiter 6ffnen, ohne ihn gleichzeitig an den Phasen zu
offnen. Des Weiteren miissen sie die vollstindige Trennung ermégli-
chen, wenn eine Uberlastung der Kategorie lll gegeben ist

Vor dem
Anschluss

* Die dem Mobel beigefiigten Schaltplane konsultieren

 Priifen, dass die Daten auf dem Typenschild den Eigenschaften der elektri-
schen Anlage, an die es angeschlossen werden soll, entspricht

» Kontrollieren Sie, dass die Versorgungsspannung der Angabe des Typenschilds
entspricht

* Alle getragenen Metallgegenstinde entfernen: Ringe, Uhren, Armbander,
USW.

e den Anschluss durchfihren

12

05060211 00 06-2021



Urne G Hot cases

Deutsch

Priifen Sie bei einer Unterbrechung der elektrischen Versorgung, dass alle Elektrogerdte
des Ladengeschdfts sich wieder einschalten kénnen, ohne dass der Uberlastschutz eingrei-
fen muss. Arg{dem Sie anderenfalls die Anlage so, dass der Start der verschiedenen Gerdte
versetzt wird.

15. Hydraulischer Anschluss

Zulassiger Wasserversorgungsdruck 20-300 kPa (0,2-3 bar)
Das Gerat darf nur mit trinkbarem, nicht demineralisiertem Wasser versorgt werden.
Uberschreiten Sie bei der Verwendung von heiRem Wasser nicht 50°C.

Der Mdbel ist flr den hydraulischen Anschluss vorbereitet, siehe Abb.18.

Nach dem hydraulischen Anschluss muss der Tank in einem minimalen Winkel zum Ab-
lauf stehen. Achten Sie darauf, dass das Rohr nicht nach oben gedriickt wird.

Priifen Sie regelmdfSig die Funktionstiichtigkeit der Wasseranschliisse mit der Unterstiitzung
eines Fachinstallateurs.

16. Warmelampen

ACHTUNG! BRAND. Verbrennungen.
Vermeiden Sie jeden Kontakt mit den Lampen.

ACHTUNG! HeiRe Oberflachen. Verbrennungen.
Setzen Sie die Haut NICHT fir langere Zeit direkter Strahlung der Lampen aus

Verwenden Sie geeignete PSA, um die oberen Gliedmalen zu schitzen, und treffen Sie alle
\éorbeugenden Malnahmen, um einen versehentlichen Kontakt mit heiSen Teilen zu vermei-
en.

ACHTUNG! Infrarotstrahlen. Schaden fiir das Sehvermogen
Setzen Sie lhre Augen NICHT dem direkten Lichtstrahl der Lampen aus

Infrarot-Heizlampen sorgen dafiir, dass die Temperatur der Ware konstant bleibt.
Der Zindschalter befindet sich am Bedienfeld Kap. 16.

Die Abschirmung der Lampen soll die Augen des Bedieners vor direkter Strahlung schiitzen.
Ersetzen Sie die Lampen durch identische Lampen.

17. Mobel vorbereiten und einschalten@

GEFAHR! BRAND. Verbrennungen.
Halten Sie die Heizflachen frei von stérenden Gegenstanden wie Papier, Plastik, Reini-
gungsmittelresten usw.

Bei der ersten Inbetriebnahme kénnen die Mébel Geriiche oder Ddmpfe erzeugen, die mit
dem Gebrauch allmdhlich verschwinden.
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17.1 Heifstheke mit Wasserbad - TCBM

Bedienpaneel
Das Bedienpaneel befindet sich an der unteren Rickseite des Mobels.

c@l e @eocCon

-
1 2 3 4 5 6 7
Pos. Beschrelbung Funktion
1 |Hauptschalter Stromversorgung des Mobels
. Wenn eingeschaltet, bedeutet das, dass das
2 |Leitung Mobel in Betrieb ist
3 |Wannenthermostat Passt die Tanktemperatur an
. . Wenn eingeschaltet, bedeutet das, dass ie Hei-
4 |Anzeigelampe der Heizung zung in Betrieb ist
5 |Warmelampe im Deckel Einschalten der Warmelampe
6 |Ventilation fiir Kondensationsschutz Einschalten des Kondensationsschutzes
7 |Schalter Laden/Entladen Aktivierung Wasser Laden oder Entladen
Einschalten

Hauptschalter 1 auf ON stellen.
Die Steuerungen sind mit Ausnahme der Heizlampen mit einer Anzeigelampe ausgestattet, welche
die Zindung anzeigt.

Das Wasser auffiillen
0 Wasserversorgungsdruck 300 kPa (3 bar)

Stellen Sie den Schalter 7 auf Position |, das Mobel fillt Wasser. auf.

Wenn das Wasser das eingestellte Niveau erreicht, wird die Versorgung automatisch gestoppt.
Die Position | des Schalters ermdglicht die automatische Wasserriickgewinnung.

Wasser ablassen

1. Schalter 7 in Position O stellen, die  |3. Zugriff auf den Abfluss |4. Leitung - A - entfernen

Wasserbefillung stoppt S. d%n kotmpletten Ablass
2. entfernen Sie die Stahlwannen und 6 I?eimanrge-nA _montieren

Stutzen und greifen Sie auf das

"Uberlauf"-Rohr zu - A - Montieren Sie die Lei-

tung korrekt in seinem
Sitz

li
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17.2 Heifdtheke fiir trockene Speisen- TCBM

Bedienpaneel

Deutsch

Das Bedienpaneel befindet sich an der unteren Rickseite des Mobels.

_amill

Pos. Beschrelbung Funktion
1 | Hauptschalter Stromversorgung des Mobels
. Wenn eingeschaltet, bedeutet das, dass das
2 |Leitung Mobel in Betrieb ist
3 | Wannenthermostat Passt die Tanktemperatur an
. . Wenn eingeschaltet, bedeutet das, dass ie Hei-
4 | Anzeigelampe der Heizung zung in Betrieb ist
5 | Warmelampe im Deckel Einschalten der Warmelampe
6 | Ventilation fir Kondensationsschutz Einschalten des Kondensationsschutzes
Einschalten

Hauptschalter 1 auf ON stellen.

Die Steuerungen sind mit Ausnahme der Heizlampen mit einer Anzeigelampe ausgestattet, welche

die Zindung anzeigt.

17.3 Heifstheke zum Kochen - TCPI
Bedienpaneel

Das Bedienpaneel befindet sich an der unteren Riickseite des Mdbels.

-—

Beschreibung

Funktion

Hauptschalter Stromversorgung des Mobels
Leitun Wenn eingeschaltet, bedeutet das, dass das
9 Mobel in Betrieb ist

Schalterplatte

Stellt die Temperatur der Heizplatte ein

S
bwl\)l—‘sn

Deckenleuchte

Schaltet die Lampe ein

05060211 00 06-2021
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Schaltet ein, stellt ein und regelt die Temperatur

Hauptschalter 1 auf ON stellen.

Den Drehknopf 3 drehen und die Temperatur auf 90°C einstellen

Die Temperaturkontrolle erfolgt durch:

elektronischen Controller am hinteren Teil in der Nahe des Bedienpaneels Abb.11.
mechanisches Thermometer an der Edelstahl-Vorderseite Abb.12

18. Entnebelungssystem (falls vorhanden)

Das Mobel ist mit Liftern Abb.19 ausgestattet, um Kondensation an den vorderen Sichtfenstern zu
verhindern.

0 Aktivieren Sie die Liifter nur bei Kondensation.

19. Der Mobel laden - TCBM-TCPW @

e Warmen Sie das Mobel mindestens 2 Stunden lang auf

e Geben Sie die Speisen sofort nach dem Garen ein

e Legen Sie das Lebensmittel in direkten Kontakt mit der Heizflache

e Uberprifen Sie die Innentemperatur der Lebensmittel regelmaRig
Die Lebensmittel miissen eine Mindesttemperatur von 65°C haben
Prifen Sie mehrmals am Tag, ob diese Temperatur eingehalten wird

Einige Lebensmittel kochen weiter, bei geringem Verkauf nur kleine Mengen an Lebensmit-
teln warm halten.

Je nach Mébel sind Gastronorm-Schalen (EN 361) in verschiedenen Tiefen 20, 40, 65, 100

mm erhdltlich Abb.14.
0 F%Tb\éelrgnderung der Position der Stiitzen sind verschiedene Zusammensetzungen még-
ic .15.
Saucen kénnen bis zu 82°C aufbewahrt werden

0 Bei der Wasserbad-Ausfiihrung diirfen die Schalen nicht mit Wasser in Beriihrung kommen.

Ln der Ausfuhrung als Tortenwarmer dirfen sie nicht mit dem Heizelement in Berihrung
ommen.

20. Offnen und SchlieBen der Frontscheibe (falls vorhanden)

Zur Erleichterung der Reinigung und Beladung sind einige der M6bel mit einer mechanischen Off-
nung der Glasfront nach unten ausgestattet.

Falls dieses sich nicht 6ffnen lasst:
* Driicken Sie NICHT mit Gewalt auf das obere Glas, sondern wirken Sie ohne Gewalt auf das
StoRfangerrohr ein.

0 Wenn sich die Scheibe noch immer nicht 6ffnen ldsst, wenden Sie sich an den Hersteller.

21. Hintere Schiebetiiren (Abb.16)

Um unnoétigen Warmeverlust zu vermeiden und die Hygiene der ausgestellten Waren zu gewahr-
leisten, sind optional hintere Schiebetiren erhaltlich.
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Befestigen Sie die Abdeckungen
1. Setzen Sie die erste Abdeckung auf den in- 2. Setzen Sie die zweite Abdeckung auf den
nersten Teil der oberen und unteren Schie- auRersten Teil der oberen und unteren
ne. Schiene.

22. Wartung und Reinigung @

GEFAHR! Unter Spannung stehende Bauteile. Elektrischer Schlag.

VOR JEDEM ARBEITSSCHRITT DIE STROMVERSORGUNG UNTERBRECHEN!

Die elektrischen Bauteile diirfen NICHT direkt mit Wasser oder Reinigungsmittel bespritzt
oder befeuchtet werden (Ventilatoren, Deckenleuchten, elektrische Kabel usw.)

Das Mobel NICHT mit nassen oder feuchten Handen bzw. FiiBen beriihren

ACHTUNG! Heil3e Oberflachen. Verletzungen, Verbrennungen. Glasbruch.
Abwarten bis die Teile auf die Umgebungstemperatur abgekiihlt sind.
Verwenden Sie KEIN kaltes Wasser auf heilen Oberflachen Abb.20.

@ Schiitzen Sie lhre Hinde mit Arbeitshandschuhen

Die Ware wird durch Mikroben und Bakterien verdorben.
Beachten Sie die Hygienevorschriften, um die Gesundheit des Verbrauchers zu gewdihrleis-
ten.

Unverzichtbare ReinigungsmaRnahmen:

sé\?{d Bezeichnung Beschreibung
1 |Reinigung Schruppen, Entfernung von ca. 97% des Schmutzes
2 |Sanitisierung Beseitigung von Bakterien und Schadstoffen.
3 |Spiilen
4 |Trocknen

22.1 Reinigungsprodukte

Verwenden Sie - sauberes Wasser, maximale Temperatur 30°C
- weiches Tuch
- sanfte und neutrale Reinigungsmittel

Nicht ver- - Alkohol 0.3. zum Reinigen der Methacrylatteile (Plexiglas) verwenden
wenden - in Pulver
- . - mit Kérnern
Reinigungsmittel _ g3, o und Laugen (Bleichmittel, Ammoniak)
- Konzentrate

mit nicht bekannter chemischer Zusammensetzung
scheuernde Produkte, chemische/organische Losungsmittel
scheuernde Schwamme, Stahlwolle, spitze Gegenstande
aggressive Losungsmittel (Zitronensaure, Essigsaure, usw.)
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22.2 Allgemeine Hinweise

* Die zu reinigenden Oberflachen, das Wasser und die fur die Reinigung verwendeten Reinigungsmit-
tel durfen eine Temperatur von 30°C nicht Gberschreiten.

* Mit einem weichen Tuch die Oberflachen sorgfaltig abtrocknen

ACHTUNG!

A Empfindliche Oberflachen, Fenster. Druckstellen, Kratzer, Korrosion, Schaden, Glasbruch
Den Strahl NICHT direkt auf lackierte oder mit Kunststoff beschichtete Flachen richten
Die Reinigungsmittel NICHT direkt auf die zu reinigenden Flachen auftragen
KEINE Dampfstrahlgerate verwenden
NICHT zu viel Kraft aufwenden

Den Wasserstrahl NICHT zu nah auf den Schmutz richten, dies kann dem Bediener Schaden
zufiigen und bereits gereinigte Teile und die Umgebung verunreinigen.

Es muss verhindert werden, dass die Reinigungsmittel mit der Ware in Kontakt kommen.
ACHTUNG!

Produkte fir den Boden. Dampfe. Korrosion. Atmungsbeschwerden.

Den direkten Kontakt und Inhalation vermeiden.

22.3 Reinigung der Aufenteile (tédglich/wéchentlich)
Jede Woche alle duReren Mobelteile reinigen. Siehe "Allgemeine Hinweise” 22.2.

22.4 Reinigung der Innenteile (Monatlich)
Die Kapitel 22.1 und 22.2 einhalten und wie beschrieben vorgehen:

sél%-d Arbeitsschritt

1 |Die gesamte Ware des Mdbels entfernen

2 |Alle abnehmbaren Teile wie Ausstellungsflachen, Gitterroste usw. entfernen.

3 | mit lauwarmem Wasser waschen (max. 30°C)

4 |Mit einem Reinigungsmittel, dass auch antibakteriell wirkt, desinfizieren

5 Reinigen Sie die Bodenwanne, die Tropfschale und das Wasserauslaufschutzgitter sorgfaltig
6

und entfernen Sie alle Fremdkorper.
22.5 Reinigung bestimmter Materialien

mit einem weichen Tuch ausreichend trocknen

ﬁur I?LeGirligung des Wasserbadmodells (TCBM) das Wasser vollstandig ablassen, siehe
ap.16.1. )
Montieren Sie nach der Reinigung wieder das Uberlaufrohr -A-.

Material Was tun Zu vermeiden
« Ein weiches Tuch mit neutralem Reini-| Verwenden Sie KEIN kaltes Wasser auf hei-
ungsmittel oder lauwarmem Wasser| RBen Glasoberflachen. Das Glas kann zerbre-
mgx. 30°C) und neutraler Seife be-| chen und den Bediener verletzen
.ggféstnmit einem trockenen Tuch je KE|IN ﬁa%es’ scheuer(r;des Ma'lcer:ial gderGl\I/Ie-
N i1 JS™1 tallschaber verwenden, welche die Glas-
den Wasser- bzw. Reinigungsmittel- : =
Glas rickstand entfernen, um Fleckenbil- scheiben zerkratzen kdnnten
dungzu verhindern und zu vermeiden, | KEINE schmutzigen Tucher verwenden
dass dje Flussigkeit die Dichtungen,| vorsichtig auf eine horizontale Auflagefliche
den Rahmen oder die Scharniere (Gla-| gpstellen, brechen oder beschidigen Sie sie
stiren) erreicht NICHT
e eine weiches Tuch verwenden, dass| Wachs, konzentrierte Reinigungsmittel, Mit-
Kunststoff mit einem neutralen Reiniger be-| tel mit Erdol, Chlorbleiche, Glasreiniger, ab-
Profile feuchtet wurde rasive Reinigungsmittel und entflammbare
ichtungen |* Mit einem weichen Tuch, das mit rei-| Fllssigkeiten durfen NICHT verwendet wer-
der Tiiren) Bem Wahsser befeuchtet wurde, dari-| den
erwischen

18

05060211 00 06-2021




arnec

Hot cases

Deutsch
Aluminium | Ein weiches Tuch mit neutralem Reini-| KEINE sauren oder alkalischen Reinigungs-
ungsmittel oder lauwarmes Wasser| mittel (z. B. Bleiche) verwenden, welche die
max. 30°C) und Seife benutzen | Oberflichen veritzen kénnten
.ggfwor\tlvgllsfeimggqe;ragli(r?i%ﬂ'r]\g-l;unﬁ?ttjeﬁ: KEIN raues, scheuerndes Material oder Me-
ruckstand beseitigen, um Fleckenbil- ;glrlﬁfgégﬁr verwenden, die das Aluminium
dung zu vermeiden .
gEINE Dampfstrahl-Vorrichtungen verwen-
en
KEINE schmutzigen Tucher verwenden
Holz e Ein weiches Tuch mit neutralem Reini-| KEINE Sprays, sauren oder alkalischen Rei-

ungsmittel oder lauwarmes Wasser
%max. 30°C) und Seife benutzen

= Sofort mit einem trockenen Tuch je-
den Wasser- oder Reinigungsmittel-
rackstand beseitigen, um Fleckenbil-
dung zu vermeiden

* Gegebenenfalls kénnen Sie das Rei-
nigungsmittel auf einer versteckten
kleinen Flache ausprobieren, um si-
cherzustellen, dass es die Oberfla-
chen oder die Farbe nicht angreift

nigungsmittel (z. B. Bleiche), Soda und Lo6-
sungsmittel verwenden, welche die Oberfla-
chen veratzen kénnten

KEINE rauen, abrasiven Materialien, die
Kratzer an den Oberflaichen hinterlassen,
verwenden

SEINE Dampfstrahl-Vorrichtungen verwen-
en

KEINE Tlcher mit rauen Oberflachen ver-
wenden

Den Gebrauch von Reinigungsmittel auf
ein Minimum reduzieren: UbermaRiger Ge-
brauch fuhrt zu Infiltrationen, die das Holz
guellen lassen

Die Schiebetiiren abmontieren

1. Schieben Sie die Schie-
betliren zur Mitte

2. Schieben Sie die Schie-
betliren nach oben, so dass
sie aus den unteren Flhrun-
gen herauskommen

3. Drehen Sie das Unterteil
zu sich und ziehen Sie die
Schiebetliren heraus

2R

==

V!

4. Stellen Sie sie vorsichtig auf eine horizontale Auflageflache ab, die mit einem weichen Tuch ge-

schiitzt ist, brechen oder beschadigen Sie sie NICHT

5. Wie in der Reinigung der Glasteile angegeben, reinigen (Kap.23.5)
6. Montieren Sie die Schiebetiliren wieder.

22.6 Reinigung des Edelstahls

Einige Situationen kdnnen Oxid auf Stahlflachen bilden, wie:

Auf feuchten Flachen zuriickgelassene Eisenteile, Kalk, nicht gut ausgesplilte Reinigungsmittel auf
Chlor- oder Ammoniakbasis, Verkrustungen und Speiseriickstande, Salz und Salzlésungen, Trocken-
rickstande von verdampften Flissigkeiten

05060211 00 06-2021
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Was tun  Neuere Flecken und Rost:
Mit Shampoo oder Neutralreinigern sdubern; Schwamm oder Lappen verwenden.
AbschlieBend die Riickstande des Reinigungsmittels entfernen, spilen und die Oberfla-
chen sorgfaltig abtrocknen.
Altere Flecken und Rost:
Chemische Mittel flir Edelstahl mit 25% Salpetersaure 0.3. verwenden.

Hartnackige Flecken und Rost:
Mit einer Burste aus Edelstahl schmirgeln, mit Reinigungsmitteln waschen und sorgfal-
tig trocknen.

Bei diesem Eingriff kbnnen durch das Scheuern Kratzer auf der Oberfldche ent-
stehen. KEINE Salzsdure auf Edelstahlfliichen verwenden

ACHTUNG! Rutschiger FuBboden. Stiirze.
Es muss alles vom Boden entfernt werden, wie etwa Schwamme, Tiicher, Wasser- oder

Reinigungsmittelriickstande.
0 Alle verbleibenden Reinigungsmittel oder Desinfektionsmittel vorsichtig entfernen.

Fiihren Sie sorgfdltig die Sanitisierung, die Spiilung und die Trocknung aus, um die
Verbreitung von schddlichen Bakterien zu vermeiden.

22.7 Uberpriifen der Bauteile

Sobald die Reinigungs-, Desinfektions-, Spuil- und Trockenvorgange abgeschlossen sind, folgender-
mallen vorgehen:
Ab- Arbeitsschritt
stand rbeitsschri
1 |Sicherstellen, dass alle Teile sauber und trocken sind
2 |Sicherstellen, dass die Teile nicht beschadigt oder zu sehr abgenutzt sind
3 | Abgenutzte Bauteile nur mit vom Hersteller gelieferten Bauteilen ersetzen
4 | Die vollstandig getrockneten Bauteile wieder montieren
5 | Die Stromzufuhr wieder herstellen
Nachdem die Innentemperatur fiir den Betrieb erreicht wurde, kann das Mobel mit den Waren
aufgefiillt werden.

23. Demontage des Mo6bels /

o Dieses Mobel besteht zu 75% aus recycelbarem Material

Pflichten * Die Zerlegung des Md&bels muss in Ubereinstimmung mit den Verordnungen
der einzelnen Lander und unter Bericksichtigung der Umweltschutzvorschrif-
ten zur Verwaltung von Abfillen vorgenommen werden

e Dieses Produkt wird von der geltenden Gesetzgebung als gefahrlicher Abfall
betrachtet und muss somit getrennt entsorgt werden. Es kann nicht als Haus-
mill behandelt oder auf einer Millhalde abgelegt werden

All diese Arbeiten wie auch der Transport und die Behandlung von Ab-
fdl/ectlv diirfen ausschliefSlich von autorisierten Fachtechnikern ausgefiihrt
werden.

Haftung Der Benutzer ist dafiir verantwortlich, das zu entsorgende Produkt fiir die Riick-
ewinnung und das Recycling der Materialien den spezialisierten Sammelstel-
en zuzufiihren, die von den ortlichen Behorden bestimmt oder vom Hersteller

angegeben wurden.
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Das Mébel Material Bauteile
besteht aus Stahlrohr Unterer Rahmen
Kupfer, Aluminium Kiuhlkreis, elektrische Anlage und Tiirrahmen
Verzinktes Blech Motorgehduse, untere und lackierte Verkleidun-

gen, Tragwerk, Ablagen, Tabletts
PoIvurethanschaum(COz) Warmedammung

Temperiertes Glas Turen

PVC StoRdampfer

Polystyrol Thermogeformte Schultern
Polykarbonat Lampenschutz

24. Gewadhrleistung

Der Kaufer kann die vom Hersteller angebotene Gewahrleistung nur dann nutzen, wenn er sich

genau an die Angaben in diesem Handbuch halt. Dabei ist insbesondere zu berticksichtigen:

* Das Mobel immer nur innerhalb seiner Einsatzgrenzen verwenden

* Es muss immer eine kontinuierliche, sorgfaltige Wartung durchgefiihrt werden

* Die Verwendung der Maschine nur geschulten und autorisierten Bedienern und Technikern mit
nachgewiesener Eignung und Befahigung anvertraut (siehe Kap.4-5-6)

Raum- Italien: Falls keine anderen Vereinbarungen getroffen worden sind, gilt die Ga-
rantie fir ein Jahr auf die neue Maschine ab dem Versanddatum. Die Garantie
bezieht sich nicht auf die elektrischen und angeschlossenen Bauteile. Inner-
halb dieses Zeitraumes werden jene Bauteile kostenlos ausgewechselt, die von
unseren Technikern als defekt eingestuft werden. Fiir weitere Informationen
zur Garantie siehe die Vertragsbedingungen.

Ausland: Bezuglich der Garantien im Ausland siehe Vereinbarungen, die mit
dem entsprechendem Handler oder Vertriebsleiter getroffen worden sind.

o j?i/el* Missachtung der in diesem Handbuch enthaltenen Vorschriften ldsst die Garantie ver-
allen.

25. Ersatzteile

0 Nur originale Ersatzteile verwenden

e Tauschen Sie die Ersatzteile aus, bevor sie komplett abgenutzt sind und somit Personen und
Gegenstande zu Schaden kommen kdnnen
e Die im Vertrag festgelegten Wartungsarbeiten muiissen regelmaBig durchgefiihrt werden

0 Der Ersatzteilkatalog ist unter dieser Adresse zuganglich: https://globalassistance.arneg.it/
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26. Fehlerbehebung (Troubleshooting) ‘/

GEFAHR! Unter Spannung stehende Bauteile. Elektrischer Schlag.
VOR JEDEM ARBEITSSCHRITT DIE STROMVERSORGUNG UNTERBRECHEN!

Problem

Maoglicher Grund

LOsung

Das Mobel
schaltet sich
ab oder schal-
tet sich nicht
ein

e Stromausfall
e Hauptschalter abgeschaltet

Priifen Sie bei einer Unterbrechung der elektrischen Versorgung, dass alle
elektrischen Vorrichtungen des Geschafts sich wieder einschalten kdnnen,
ohne dass der Uberlastschutz eingreifen muss. Andern Sie anderenfalls die
Anlage so, dass der Start der verschiedenen Vorrichtungen versetzt wird

Wenn die Stromzufuhr nicht in kurzer Zeit wieder hergestellt werden
kann, muss die Ware in einem Kiihlraum gelagert werden, um die Konser-
vierungstemperatur beizubehalten.

0

e Grund fur den Stromausfall herausfinden
» Hauptschalter einschalten

Das Mobel ist | ® Schrauben und Bolzen sind nicht | ® Schrauben und Bolzen anziehen
gerauschvoll angezogen
* Das Mdbel ist nicht richtig aus- | ® Mdbel ordnungsgemalR ausrichten
gerichtet
Kondensat e Ungenigende Umgebungsbe- | ® Die Mébelposition im Geschaft liberprifen
dingungen
» das Anti-Beschlag-System funk- | ® Die Funktionstiichtigkeit der Geblase und der
tioniert nicht elektrischen AnschlUsse Gberprifen
Verlust von e Die Abflisse des Mobels sind | ® Abfluss reinigen
Wasser, verstopft oder beschadigt « Ausfliisse reparieren oder auswechseln
schlechter . : : : . :
Geruch « Es fehlen die Verbindungen vom | ® Verbindungen installieren und abdichten
Mobel zum Kanal oder sie sind
nicht gut abgedichtet
Vorhanden- | e Storung der elektrischen Anla- |- die Kochzone ausschalten
sein von ge - das Mobel von der Hauptstromversorgung
Rauch e \orhandensein von nicht kon-| trennen

formen Objekten
* beschadigte Heizflache

- Kundendienst anrufen

o Setzen Sie sich fiir alle nicht aufge/isteten Probleme oder wenn das Problem mit den an-

gefiihrten L6sungen nicht beho

Kundendienst in Verbindung.

en werden kann, mit dem néichstgelegenen autorisierten

die Montageanleitung ist nach der Registrierung unter folgender Adresse abrufbar:
https://globalassistance.arneg.it/.
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22. Entretien et nettoyage @
22.1 Produits pour le nettoyage

23.
24,
25.

26.

22.2 Indications générales
22.3 Nettoyer les parties extérieures (tous les jours/semaines)
22.4 Nettoyer les parties intérieures (tous les mois)
22.5 Nettoyer les matériaux spécifiques
22.6 Nettoyer l'acier inox
22.7 Controler les parties

Démonter le comptoir /

Garantie
Piéces de rechange

Résolution des problemes (Troubleshooting) /

Allegati al mobile

e Scheda mobile

e Conformita prodotto

e Cartellino prodotto

e Schemi elettrici

 Kit unione canale

e Dichiarazione di conformita

DF

£~

Per scaricare questo manuale connettersi al sito www.arneg.it

24
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1. Messages de sécurité
Nous reportons ci-dessous les signaux de sécurité prévus dans ce manuel

DANGER !

Indique une situation dangereuse a éviter, qui peut causer la mort ou des blessures graves a la
personne.

AVERTISSEMENT !

Indique une situation dangereuse a éviter, qui peut causer la mort ou des blessures corporelles
graves.

ATTENTION !

Indique une situation légérement dangereuse a éviter qui peut causer des blessures su-
perficielles.

MISE EN GARDE :
Indique une action générale obligatoire.

Remarque :
0 les remarques contiennent des informations signalées en dehors du texte auquel elles
appartiennent.

@ Opérateur qualifié
/ Technicien frigoriste spécialisé

2. Etiquettes de sécurité présentes sur le comptoir

Des pictogrammes sont présents sur les comptoirs pour attirer |'attention des opérateurs et des
techniciens sur les dangers et les précautions

danger de tension élec- présence d'organe en
A trique avec risque d’élec- mouvement (ventila- @‘ Surfaces chaudes

trocution teurs)
s |points exacts d'introduc-
i&y équipotentialité == [tion des étriers du cha-
-

riot élévateur

3. Equipements de protection individuelle

Ci-aprés les symboles des Equipements de protection individuelle (EPI) obligatoires pour les techni-
ciens frigoristes autorisés a intervenir sur le comptoir.

@ lunettes de protection @
@ gants de protection 0 vétement, combinaison de protection

4. Interdictions et prescriptions

chaussures de protection

DANGER ! Eléments sous tension. Electrocution.

COUPER L'ALIMENTATION ELECTRIQUE AVANT D'EFFECTUER UNE QUELCONQUE OPERA-
TION!!

05060211 00 06-2021 3
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AVERTISSEMENT ! Fuite de gaz. Intoxication.

A Déconnecter le comptoir réfrigéré avec l'interrupteur général en amont de ce dernier.
NE PAS rester dans la piece ou le comptoir est positionné si elle n’est pas suffisamment
aerée.

AVERTISSEMENT ! INCENDIE. Briilures. Suffocation

suivre les indications d'évacuation en vigueur en cas d'incendie

débrancher le comptoir a I'aide de I'interrupteur général situé en amont.

ne pas utiliser de I'eau pour éteindre le feu, mais uniquement des extincteurs a sec.

@ Lire attentivement le manuel pour éviter les accidents et pour utiliser correctement le
comptoir

Responsabilités  Le fabricant n'est pas responsable de :
du * usage impropre, erroné et déraisonnable du comptoir
. e installation incorrecte, non effectuée selon les instructions indiquées
Fabricant g :
 usage de la part de personnel non qualifié/non formé
e défauts d'alimentation électrique
* graves lacunes dans l'entretien et le nettoyage programmés
e usage d'accessoires non prévus ou autorisés par ARNEG S.p.A.
* modifications et interventions non autorisées
e usage de piéces de rechange non d’origine
* non-respect des instructions

Responsablilités Le client ou 'employeur est tenu a :

du = vérifier la qualification et I'état mental ou physique des opérateurs profession-
i nels charges de |'utilisation et de I'entretien du comptoir.
client ou e vérifier qu’ils lisent et respectent le manuel

de I'employeur e vérifier qu’ils utilisent les EPI prévus.
= instruire et former, selon les indications fournies, les opérateurs concernant
les opérations de transport, d’installation, d’entretien, de nettoyage etc. cha-
cun selon ses propres compétences, conformément aux réglementations en
vigueur dans le pays d’installation du comptoir.

= prévoir les outils de communication les plus adaptés a éviter des risques et
des dangers pour l'utilisateur.

0 Toute autre utilisation ou modification non indiquée dans ce manuel ou non autorisée par

ARNEG S.p.A. est dangereuse et entraine I'annulation de la garantie et invalide la déclara-
tion de conformité prévue par la directive machines 2006/42 CE.

4.1 Pour le comptoir

Consignes Interdictions
* Les comptoirs TCBM et TCPW maintiennent la| NE PAS chauffer :
Jomperature des sients chaUs reclls, - récpients en plasique papier aliments enve
S 0as, 15€. : loppés dans des feuilles de papier ou d’alumi-
ﬁg?e?hments se limitent a la vente journa nium, aliments scellés 3
« les.comptoirs TCPl et TCPI ISL permettent - les aliments congelés ou conditionnés dans
uniquement de cuisiner les aliments. des récipients en aluminium
« ytiliser les comptoirs uniquement dans des NE PAS appliquer d’étiquettes adhésives épaisses
lieux clos et isolantes sur les parois du comptoir réfrigéré.
* les comptoirs sont congus pour conserver/ex- .
poser uniquement des aliments cuits et pré- Les comptoirs TCBM et TCPW ne sont
cuits pas adaptés a la cuisson.
e les opérations a l'intérieur du tableau élec- S — Apialicd
: : : o (i euls les techniciens spécialisés peuvent
'gggue sont réservées aux techniciens spéciali enlever des cléments aui demandent

* les comptoirs pour le buffet chaud sont congus lutilisation d'outils pour leur retrait.

our étre utilisés dans les : cuisines, cantines,

Opitaux, boulangeries, boucheries, etc. mais
non pas pour la production de volumes conti-
nus d’aliments.

» garder les panneaux de controle sec et propres
4 05060211 00 06-2021
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Consignes

Interdictions |

® charger le comptoir réfrigéré de sorte a ce que
la marchandise exposée depuis plus longtemps|
soit vendue avant la nouvelle (rotation de la
marchandise)

e charger le comptoir réfrigéré de maniére ordon-
née en respectant les limites de charge

e utiliser les récipients prévus a cet effet pour la
conservation de la marchandise

e protéger les marchandises des rayons solaires

DANGER ! : propergol inflammable. Ex-
plosion.
NE PAS introduire de vaporisateurs en
spray

NE PAS introduire :

- marchandise différente de celle indiquée

NE PAS surcharger le comptoir

- Pour I'environnement

Consignes

Interdictions

e les valeurs de température et d'humidité am-
biante ne doivent pas dépasser celles spécifiées

* maintenir au maximum |'efficacité des instal-
lations de climatisation, de ventilation et de
chauffage du point de vente

e Faire en sorte que les courants d'air et les
bouches de refoulement de I'installation de cli-
matisation ne soient pas tournés vers les ou-
vertures des comptoirs .

e Limiter la température des surfaces irradiantes
présentes dans le point de vente, par exemple

en isolant les plafonds.

4.3 Pour l'utilisation

Consignes

Interdictions

= travailler avec attention et prudence.

. toutj:iours utiliser les EPI (équipements de pro-
tection mdmduelleLprevus et adaptés aux
surfaces chaudes (chap. 3).

e effectuer régulierement l'entretien.

e pour toute intervention sur le comptoir, de-
mander |'assistance d'un technicien frigoriste
spécialisé.

® Cuisson, utiliser en exclusivité :

- poéles a fond plat

- récipients qui couvrent completement les sur-
faces chauffantes

- couvercles, si possible pour une économie
d'énergie

AVERTISSEMENT ! Débordement de

liquide bouillant. Bralures. NE PAS rem-
plir les récipients a ras bord.

ATTENTION ! Endommagement du

comptoir, lésions. )
les plaques de cuisson présentent des
ruptures ou des fissures

- éteindre la zone de cuisson

- débrancher le comptoir de I'alimenta-
tion principale

- appeler I'assistance

A

DANGER ! Eléments sous tension.
Electrocution.

NE PAS utiliser/toucher le comptoir
avec les mains ou les pieds mouillés ou
humides.

Refroidissement de la marchandise.
NE PAS ouvrir le robinet de I’évacuation.

NE PAS utiliser les plaques chauffantes :
- pour sécher des chiffons, du linge, etc.
- comme plan de travail ou d’appui

NE PAS faire fonctionner les comptoirs a vide

L'utilisation du comptoir frigorifique N'EST PAS
autorisée
e éviter que les enfants et mineurs ne jouent
avec le comptoir frigorifique
®a un personnel :
- ayant des capacités physiques sensorielles
ou mentales réduites
- sans expérience ou connaissance concernant
I'utilisation du comptoir
- qui ne peuvent pas utiliser le comptoir en
toute sécurité sans surveillance ou instruc-
tions
- en état d’ébriété, sous I'effet de stupéfiants.
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4.4 Surfaces brilantes A

Consignes

Interdictions

 travailler avec attention et prudence.

. toutj_iours utiliser les EPI (équipements de pro-
tection mdmduelleLprevus et adaptés aux
surfaces chaudes (chap. 3).

» éteindre la zone de cuisson apres |'utilisation

DANGER ! Surfaces incandescentes.
Bralures. Les plaques de cuisson rest-
ent chaudes quelques temps méme
apres l'extinction. Attendre le re-
froidissement des surfaces avant
d'intervenir sur le comptoir.

DANGER ! Eléments sous tension.
Electrocution.

NE PAS utiliser/toucher le comptoir
avec les mains ou les pieds mouillés ou
humides.

DANGER ! Surfaces incandescentes.
Bralures

NE PAS toucher les parties chaudes a
mains nues.

NE PAS porter a ébullition les aliments.
NE PAS mettre de substances combusti-
bles sur les plaques chaudes.

AVERTISSEMENT ! Surfaces incan-

descentes. Dommages mateériels.

Eviter que :

- des fiches ou cables électriques ne
touchent les parties chaudes.

- du plastique, des feuilles d’aluminium,
ou du papier sulfurisé ne touche les
plagues de cuisson.

NE JAMAIS laisser les plaques de cuisson sans
surveillance

A

soient éteints.

O

Lors de la fermeture du point de vente, vérifier que tous les comptoirs pour le buffet chaud

5. Risques résiduels, équipements de protection individuelle (EPI) et situations

d'urgence
Ci-apres les risques résiduels ne pouvant pas étre

iaues de construction et une prévention des accj

éliminés avec une nouvelle conception, des tech-
dents :

Risques

Réduction du risque

dusa:

- parties saillantes et en relief

- charges suspendues (phase de chargement/
déchargement)

- cables électriques d'alimentation,

- accumulations de charges électrostatiques

- parties en mouvement

- chute de la charge de la structure,

- acces a l'intérieur du comptoir (ex. en mon-
tant avec les pieds sur la facade)

- bralure

e porter des vétements de travail appropriés (ex.
sans parties laches)
e utiliser les Equipements de Protection Indivi-
duelle (chap. 3) :
- chaussures de protection
- gants anti-coupure
- gants de protection contre la chaleur
- vétements de protection anti-coupure pour
le corps (tablier avec bavette, protection des
jambes, etc.)
- lunettes pour se protéger des projections
d'éclats
- casque de protection
e contrbler le branchement équipotentiel
e imposer l'interdiction de comportements non
appropriés avec des avertissements, pan-
neaux, etc. (a la charge du client)

Suivre les instructions du mode d'emploi permet d'utiliser correctement le comptoir et protege
I'opérateur et le comptoir des situations de danger.

Il peut toutefois exister des situations de danger qui reposent sur l'expérience de I'opéra-
teur/technicien, qui ne doit jamais compromettre sa securité et celle des autres avec des

manceuvres imprudentes et précipitées.
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6. Objectif du manuel - Champ d'application - Destinataires

0 NE PAS reproduire, divulguer ni modifier le contenu du manuel.

@ Lire attentivement le manuel pour éviter les accidents et pour utiliser correctement le comp-
toir.

Pour tout doute, veuillez contacter le fabricant.

Ce manuel contient des informations générales sur la ligne de buffets chauds réalisée par ARNEG
S.p.A. et les instructions jugées nécessaires pour son bon fonctionnement.

Destinataires

Le maﬁnuel est divisé en chapitres, chaque chapitre est adressé a une profession
spécifique :

OPERATEUR QUALIFIE @

Fersonne gualifiée, instruite pour le fonctionnement, le réglage, le nettoyage et
‘entretien du comptoir.

TECHNICIEN FRIGORISTE SPECIALISE /

technicien formé et autorisé par I'organisme indiqué dans le contrat (fabricant/
concessionnaire/distributeurg)é effectuer : installation, maintenance extraordi-
naire, réparation, remplacement et révision, a connaissance des risques aux-
quels il est exposé et capable de prendre toutes les mesures pour se protéger
lui-méme et les autres personnes en réduisant au minimum le dommage par
rapport aux risques que les interventions comportent.

Pour chaque profession sont déterminées les compétences pour opérer sur le
comptoir en conditions de sécurité.

Il releve de la responsabilité du client ou de I'employeur de vérifier que
la formation des opérateurs concernant l'utilisation et I'entretien est
co|r|1forme aux réglementations afférentes en vigueur dans le pays d’ins-
tallation.

o Si non spécifié, le chapitre concerne les deux sujets décrits.

Rangement

Le manuel doit étre conservé :

- par un personnel sélectionné a cette fin

- dans un lieu adéquat et connu de tous les techniciens préposés a la mainte-
nance pour qu’il puisse étre consulté a tout moment.

En cas de cession a des tiers :

- le remettre a chaque nouvel usager ou propriétaire

- le communiquer au fabricant.

Si endommagé ou perdu, faire une demande au fabricant.

- le manuel fait partie du comptoir et il faut le conserver pendant toute la durée de ce dernier
- le manuel a été rédigé a l'origine en italien et c'est la seule langue officielle

- Arneg S.p.A. n‘assume pas la responsabilité en ce qui concerne les traductions en d'autres
langues non conformes a la signification du texte originale

- le contenu du présent manuel représente I'état de la technique et technologie employées
lors de la réalisation du comptoir valables lors de la commercialisation ; il ne peut donc
pas étre considéré comme obsoléte en cas de mises a jour successives liées a de nouvelles
réglementations ou connaissances

- lire attentivement le manuel avant ['utiliser et instruire les préposés aux opérations (trans-
port, installation, maintenance, etc.), chacun selon ses compétences et selon les normes en
vigueur dans le pays d’installation et les indications données

- ce manuel NE peut en aucun cas compenser les carences culturelles ou intellectuelles du
personnel qui utilise I'équipement.
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7. Présentation du comptoir - Usage prévu (Fig.1)

DANGER ! Eléments sous tension. Electrocution.
Respecter les réglementations et les lois applicables lors de l'installation et l'utilisation.

A qui est-Il Le comptoir est destiné a étre utilisé par un personnel qualifié, instruit et formé
destiné par I'employeur aux usages et sur les risques qu’il peut comporter.

Utilisation Les buffets chauds Arneg sont adaptés a I'exposition et a la vente d’aliments
prévue cuits et précuits préts a consommer.

TCBM (buffet chaud bain-marie) : systéme de chauffage interne dans le bac

ECPW (buffet chaud sec) : systéme de chauffage avec résistance sous le plan du
ac.

TCPG (plaque chauffante) : permet de réchauffer les aliments, PAS de les cuire

TCPI (plaque de cuisson) : permet de cuire les aliments

Responsabilité  Le Client ou I'employeur est resPon_sabIe de la qualification et de I'état mental
ou physique des opérateurs professionnels chargés de I'utilisation et de |'entre-
tien du comptoir.

8. Normes et certifications, déclaration de conformité

Tous les modeéles de comptoirs décrits dans ce manuel sont conformes aux exigences essentielles
de sécurité, de santé et de protection requises par les directives et lois européennes suivantes :

.. . Normes harmoni- Législation
Blkectivelelropeenie sées appliquées Royaume-Uni
ISO/TR 14121 ; Reglements 2008 sur
Machi Directive Machines 2006/42 CE EN ISO 12100 ; la fourniture de ma-
achinery irective Machines / EN 60335-2-49 chines (sécurité)
EN 60335-2-50
] EN 61000-3-2; Reglement sur la com-
CEM Compatibilité Electromagnétique EN 61000-3-12 ; patibilité S{)elcéroma-
2014/30/UE EN 55014-1 ; gnetique
EN 55014-2
.. Reglements 2012 (res-
Directive RoHs 2011/65/CE tricgﬁon de |'uﬁ|isagdon
(restriction de |'utilisation de subs- de substances dange-
RoHS tances dangereuses dans les équipe- EN CEI 63000 reuses dans les équi-
ments électriques et électroniques) pements électriques et
électroniques
Reglement européen EC-1935/2004
(sur les matériaux en contact avec la EN 1672-2

marchandise)

ration de conformité que vous trouverez a la fin de ce manuel.
Ces modeles sont exclus du champ d'application de la directive 2014/68/EU d’aprés Il'article
4 paragraphe 3 (et/ou article 1 paragraphe 2 lettre f).

0 Le respect des exigences et des normes se trouvent dans le fac-similé générique de la décla-

Déclaration de La copie de la déclaration de conformité est annexée au comptoir.

conformité Si vous perdez la copie originale de la déclaration de conformité fournie avec le
comptoir, téléchargez-en une copie en remplissant le formulaire qui se trouve
dans le bas de la page d'accueil du site www.arneg.it sous « conformité UE ».
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9. Identification - Données de plaque signalétique
Le comptoir est muni, au dos, de la plaque signalétique (Fig.2) qui reporte toutes les données ca-
ractéristiques :

N° Dénomination

logo/nom du fabricant

nom et longueur du comptoir

code du comptoir

numeéro de série du comptoir

puissance électrique en régime absorbée lors de la phase de dégivrage
(résistances blindées + cables chauds + ventilateurs + éclairage)

surface d'exposition utile

type de fluide frigorigene avec lequel fonctionne l'installation

1
2
3
4
5 |tension d’alimentation
6
7
8
9

classe climatigue ambiante et température de référence

10 |numéro de la commande avec lequel le comptoir a été produit

11 |numéro de la commande avec lequel le comptoir a été mis en production

12 |année de fabrication du comptoir

13 |marquage EAC

14 |classe de fonctionnement

15 |masse de gaz frigorigéne avec laquelle est chargée chaque installation
(uniguement pour les comptoirs munis d’'un moteur incorporé)

16 |puissance chauffante

17 |puissance d'éclairage (si prévu)

18 |classe de protection contre I'humidité

19 |QR code

20 |courant en régime absorbé

21 puissance électrique en régime absorbée lors de la phase de réfrigération
(ventilateurs + cables chauds + éclairage)

22 |Fréquence d’alimentation

Pour I'assistance, communiquer au fabricant :
- le nom du comptoir (2) ; le numéro de série (4) ; le numéro de commande (16)
N'enlever en aucun cas la plague d'immatriculation

10. Transport '/

AVERTISSEMENT ! Objet lourd en mouvement. Ecrasement
La zone de transport doit étre libre de personne et choses.

Les opérations de chargement-déchargement doivent étre effectuées par un personnel qua-
lifié en mesure de vérifier les poids, les points précis pour le levage (sans tuyaux, cables,
tableaux électriques etc.) et le moyen le plus approprié autant pour la sécurité que pour la
charge.
Les comptoirs sont équipés d'un chassis-plateforme en bois fixé a la base pour le transport avec
chariots élévateurs :

Caractéristiques Utiliser un chariot élévateur :

du chariot - avec des caractéristiques appropriées conformes aux normes en vigueur

- NON usé/endommagé

- manuel ou électrique approprié au levage du comptoir, avec une capacité de
charge nominale supérieure ou égale a 1000 kg

- avec cordes et cables réglementaires et NON usés

élévateur

05060211 00 06-2021 9



Hot cases leindalilel

Frangais

Manutention en e s'assurer qu’aucune personne non autorisée ne soit présente dans la zone du

toute sécurité transport . . o
(opérations e positionner toujours les brides de chargement dans les points indiqués

* Enfiler toujours completement les brides
effectuer) e répartir le poids du comptoir afin de maintenir en équilibre le centre de gravi-
té de la charge (Fig.10)

AVERTISSEMENT ! Objet lourd en mouvement. Ecrasement
Respecter les indications pour déplacer en toute sécurité

0 Entrainement. Défaillances/déformations/déchirures
NE PAS trainer/pousser le comptoir
NE PAS utiliser les vitres comme attache/appui/prise
Respecter les indications pour déplacer en toute sécurité

0 Les procédures de transport autres que celles énumérées NE sont PAS autorisées.

11. Stockage
Opérations a = entreposer les comptoirs en intérieur, avec une température com(prise entre
effectuer -25°C'et +55°C et une humidité de |'air comprise entre 30 % et 90 %.

e avant d'entreposer, contréler si I'emballage est intact et sans défauts pour ne
pas compromettre la conservation des comptoirs.

Opérations a ne 0 Rayons ultraviolets. Déformation permanente des matériaux en plas-

pas effectuer tiqgue/endommagement des composants du comptoir réfrigéré.

NE PAS entreposer les comptoirs dans des zones ouvertes exposées aux
agents atmosphériques et aux rayons directs du soleil.

12. Installation et conditions environnementales ‘/

ﬁ DANGER ! Eléments sous tension. Electrocution.
Respecter les réglementations et les lois applicables lors de l'installation et |'utilisation.

ATTENTION ! Parties d'emballage abandonnées. Blessures et Iésions.

NE PAS laisser les parties de I'emballage (clous, bois, agrafes, etc.) et les outils utilisés pour
I'opération (pinces, ciseaux, etc.), sur la zone de travail.

Il flzi\uttenlever ces objets a |'aide de moyens opportuns et les amener dans leurs points de
collecte.
AVERTISSEMENT !

Avant toute opération,, utiliser toutes les précautions possibles afin d'éviter des accidents a
I'opérateur, porter les Equipements de Protection Individuelle prévus (chap. 3).

Retirer I'emballage seulement si le comptoir est placé dans sa zone d'utilisation.

0 L'installation est réservée aux techniciens formés et autorisés par I'entreprise dans le
contrat (fabricant/concessionnaire/distributeur)
0 - Le client est tenu de préparer la zone d'installation

- Les modifications apportées a l'installation décrite ici doivent étre autorisées par ARNEG
S.p.A.

Le comptoir peut étre livré emballé de la maniére suivante :
e Standard : cadre en bois fixé a la base et emballage en nylon bloqué par des feuillards (Fig.4)
e en option : emballage en carton (Fig.5) ; cage en bois (Fig.6)
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La zone
d'installation
doit

* respecter les normes en vigueur dans le pays d'installation
e respecter la classe climatique environnementale chap. 8
e avoir un plancher en mesure de supporter le poids du comptoir

® avoir un inter[uEteur avec protection automatique contre les courts-circuits,
surcharges, décharges dans la masse et dispersions entre la ligne électrique
d'alimentation et le comptoir frigorifique

= disposer d'un éclairage naturel et/ou artificiel conforme aux normes en vi-
gueur dans le pays d'installation

« disposer de I'espace nécessaire pour la bonne circulation de I'air, I'utilisation
et I'entretien.

Conditions Pour un fonctionnement correct du comptoir réfrigére, la température et I'hu-
environnemen-  Midité relative ambiante ne doivent pas dépasser les limites relatives a la classe
tales climatique 3 (+25 °C; H.R. 60%) selon la norme EN ISO 23953.
Réception du e contrbler que I'emballage est intact et ne présente pas de dommages
comptoir e soigner |'opération de déballage pour ne pas endommager le comptoir

e vérifier l'intégrité des composants du comptoir

* en cas de dommages, appelez immédiatement le fabricant.
Procédure Etape Action

d'installation
(Fig.3)

1 |soulever le comptoir en conditions de sécurité

couper, a l'aide d'une paire de ciseaux, les sangles de fixation des colliers
-A-

extraire les colliers de serrage et le chassis

baisser et positionner le comptoir dans sa zone d'installation

zégI%r) la position horizontale du comptoir frigorifique avec un niveau
Fig.

controOler que tous les pieds posent sur le plancher

mettre a niveau le comptoir devant et derriere

oter délicatement les pellicules de protection, éliminer les résidus de
colle avec des solvants adéquats

rocdéder a un premier nettoyage en utilisant des produits neutres et un chif-
on doux.

Si le comptoir réfrigéré est déplacé, répéter le contréle du nivellement ;
un nivellement erroné compromet le fonctionnement du comptoir réfri-
géré.

2
3
4
5
6
I
8
9

Opérations a ne
pas effectuer

= NE PAS utjliser d'alcool pour nettoyer les pieces en méthacrylate
(plexiglas)

* NE PAS utiliser de substances abrasives ou d'éponges métalliques

* NE PAS installer le comptoir (Fig.9) :

- dans des pieces a risque d'explosion

- en plein air, exposé aux agents atmosphériques

- prés de sources de chaleur (lumiére directe du soleil, installations de
chauffage, lampes incandescentes, etc.)

- a proximité de courants d'air supérieurs a 0,2 m/s (prés de portes,
fenétres, systemes de climatisation, etc.)

e Entrainement. Défaillances/déformations/déchirures
AS trainer/pousser le comptoir, o
Respecter les indications pour un déplacement en toute sécurité.

o

13. Unir les comptoirs (Fig.21)

Etape Action
1 | Démonter les joues (si présentes).
2 | Positionner les comptoirs frigorifiques cote a cote
3 | S'assurer que les goupilles d'alignement sont insérées dans les logements prévus.
4 | Unir les montants et les étriers en utilisant les vis en dotation
5 | Remonter les dossiers et les éventuels autres éléments de couverture

05060211 00 06-2021
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14. Branchement électrique ‘/

DANGER ! Parties sous tension. Electrocution. .
COUPER L'ALIMENTATION ELECTRIQUE AVANT D'EFFECTUER UNE QUELCONQUE OPERA-
TION !

contréler que le carter n'entre pas en contact avec le tableau électrique

9 Installer un systeme de mise a la terre approprié !

Réaliser les installations selon les directives qui régissent la construction, I’installation,

0 l'usage et la maintenance prévus par les normes en vigueur dans le pays d’installation.
Pour garantir un fonctionnement régulier, la variation maximale de tension doit étre com-
prise entre +/- 6% de la valeur nominale.

Responsabilité  cjient prédisposer la ligne électrique jusqu'au point de branchement

du comptoir.

Installateur  fournir les dispositifs d'ancrage pour tous les cables en entrée
et sortie du comptoir.

ARNEG ARNEG S.p.A. décline toute responsabilité a I'égard de |'utilisa-
teur et de tiers pour :

- dommages causés par des pannes ou des dysfonctionne-
ments des installations prédisposées en amont du comptoir
réfrigéré

- dommages causés au comptoir directement imputables au
mauvais fonctionnement de l'installation électrique

Ligne = dimensionner les lignes d'alimentation de I'énergie électrique selon la puis-
d'alimentation sance absorbée du comptoir (chap. 9).

e vérifier que la ligne d’alimentation :
* ait les cables de section adéquate

= soit protégée contre les surintensités et les dispersions vers la masse confor-
mément aux normes en vigueur

* pour les lignes d'alimentation plus longues de 4-5 m augmenter de fagon ap-
propriée la section des cables

Le remplacement du cdble d'alimentation endommagé est réservé au
fabricant ou a un organisme choisi par ce dernier.

Interrupteurs = protéger les comptoirs en amont avec des interrupteurs automatiques ma-
automatiques gnéto-thermiques omnipolaires ayant des caractéristiques adéquates, qui au-
q ront aussi la fonction d'interrupteur général de sectionnement de la lighe

de sécurite = instruire 'operateur sur 'emplacement des interrupteurs pour qu’il puisse y
accéder rapidement en cas d'URGENCE

DANGER ! Parties sous tension. Court-circuit. Electrocution

Les interrupteurs automatiques magnéto-thermiques ne doivent
pas ouvrir le circuit sur le neutre sans I'ouvrir simultanément sur les
phases, et doivent permettre dans tous les cas la déconnexion totale
dans les conditions de surtension de catégorie lll

Avant de e consulter les schémas électriques annexés au comptoir

brancher = vérifier |la conformité des données de la plaque avec le circuit électrique au-
qguel doit étre branché le comptoir

e contrbler que la tension d'alimentation soit celle indiquée sur les données de
la plaque

e enlever tous les objets métalliques portés : bagues, montres, bracelets, etc.

e procéder au branchement

mettent pas en marche en provoquant l'intervention des protections de surcharge, modifier

0 Si I'alimentation électrique s'interrompt et les appareils électriques du magasin ne se re-
l'installation pour différencier le démarrage des diSpOSit'lfg.
12
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15. Raccordement hydraulique

Pression d'alimentation de I'eau admise 20-300 kPa (0,2-3 bars) _
Alimenter 'appareil uniquement avec de I’eau potable et non déminéralisée.
En cas d’alimentation avec de I'eau chaude, ne pas dépasser les 50°C.

Le comptoir est prédisposé pour le raccordement hydraulique, voir Fig.18.

Apres le raccordement hydraulique, le bac doit avoir un minimum d’inclinaison vers
I’évacuation. Eviter que le tuyau ne pousse vers le haut.

Vérifier périodiquement I’%ﬁﬁ'cacité parfaite des raccordements hydrauliques en faisant ap-
pel a un installateur qualifié.

16. Lampes chauffantes

ATTENTION ! INCENDIE. Bralures.
Eviter tout contact avec les lampes.

f ATTENTION ! Surfaces incandescentes. Brilures.

It\lE PAS exposer la peau a la lumiere directe des lampes pendant de longues périodes de
emps

Utiliser des EPI appropriés pour protéger les membres supérieurs et prendre toutes les me-
sures préventives pour éviter tout contact accidentel avec des parties chaudes.

ATTENTION ! Rayons infrarouges. Dommages a la vue
NE PAS exposer les yeux aux rayons directs des lampes

Des lampes chauffantes a infrarouges garantissent le maintien de la température de la marchan-
dise.
Linterrupteur de mise en marche se trouve sur le panneau de commande chap. 16.

0 L'outefois, I’écran des lampes est congu pour protéger la vue de l'opérateur contre les rayons
irects.
Remplacer les lampes défectueuses avec des lampes identiques.

17. Préparer et allumer le comptoir@

DANGER ! INCENDIE. Bralures.
Laisser les surfaces chauffantes libres d’objets non conformes tels que le papier, plas-
tique, résidus de détergents, etc.

Au cours du premier allumage, les comptoirs pourront produire des odeurs ou des fumées
qui disparaitront progressivement avec l'utilisation.

17.1 Buffet chaud bain-marie - TCBM

Panneau de contréle
Le panneau de commande se trouve sur la partie inférieure du comptoir.

" 9
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Pos. Description Fonction
1 |Interrupteur général Alimentation électrique du comptoir
: Si le voyant est allumé, cela signifie que le comp-
2 |Ligne toir est allumé
3 |Thermostat bac Il régle la température du bac
Si ce voyant est allumé, cela indique que le chauf-
4 |Voyant chauffage fage est activé
5 |Chauffage plafonnier Allumage de la lampe chauffante
6 |Ventilation anti-condensat Mise en marche de la ventilation anti-condensat
7 |Interrupteur chargement/déchargement |Activation du chargement/déchargement de I'eau

Allumer

Tourner l'interrupteur général 1 en position ON.

Les commandes, a I'exception de celle des lampes chauffantes, sont munies d’un voyant lumineux
qui indique leur allumage.

Charger I'eau

Régler I'interrupteur 7 sur | : le comptoir commence a charger |'eau.

Pression d'alimentation de I'eau 300 kPa (3 bars)

Lorsque I'eau atteint le niveau programmé, la charge s'arréte automatiquement.
La position | de l'interrupteur permet le rétablissement automatique du niveau de |'eau.

Vidanger I'eau

1. régler I'interrupteur 7 sur O : le char-
gement de |'eau s’interrompt

2. enlever les bacs et les supports en
acier et accéder au tuyau de « trop
plein » - A -

3. accéder au rejet

4. retirer le tuyau - A -

S. attendre I'évacuation com-
plete

6. remonter le tuyau - A -

Monter correctement

le tuyau dans son loge-
ment

s
.'\.

=

17.2 Buffet chaud .§ec - TCPW

Panneau de contréle
Le panneau de commande se trouve sur la partie inférieure du comptoir.

14
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Pos. Description Fonction
1 |Interrupteur général Alimentation électrique du comptoir
: Si le voyant est allumé, cela signifie que le
2 |Ligne comptoir est allumé
3 | Thermostat bac Il regle la température du bac
Si ce voyant est allumé, cela indique que le
4 | Voyant chauffage chauffage est activé
5 | Chauffage plafonnier Allumage de la lampe chauffante
6 | Ventilation anti-condensat Slfgltse en marche de la ventilation anti-conden-
Allumer

Tourner l'interrupteur général 1 en position ON.
Les commandes, a I'exception de celle des lampes chauffantes, sont munies d’un voyant lumineux
qui indique leur allumage.

17.3 Buffet chaud pour cuisson - TCPI

Panneau de contréle
Le panneau de commande se trouve sur la partie inférieure du comptoir.

——

Pos. Description Fonction
1 |Interrupteur général Alimentation électrique du comptoir
2 |Ligne Si le voyant est allumé, cela signifie que le
comptoir est allumé
3 | Commutateur plague Régle la température de la plague
4 | Eclairage plafonnier Allumer la lampe

Allumer, régler et controler la température

Tourner l'interrupteur général 1 en position ON.

Tourner le bouton 3 et sélectionner la température a 90°C

Le contréle de la température se fait a travers :

le controleur électronique au dos prés du panneau de commande Fig.11.
un thermometre mécanique placé sur la partie frontale inox Fig.12

18. Systeme de désembuage (si présent)

Le comptoir est doté de ventilateurs Fig.19 qui empéchent la formation de condensation sur les
vitres avant.

o Activer les ventilateurs seulement s'il y a formation de condensation.
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19. Charger le comptoir - TCBM-TCPW @

e Chauffer le comptoir pendant au moins 2 heures

* Introduire les aliments immédiatement apres leur cuisson

e Disposer les aliments en contact direct avec la surface chauffante

e \Vérifier en permanence la température interne des aliments
Les aliments doivent avoir une température minimale de 65°C
Vérifier plusieurs fois par jour que cette température soit maintenue

Certains aliments continuent a cuire, en période de faibles ventes conserver de petites quantités d'ali-
ments.

Selon le comptoir, des bacs Gastronorm (EN 361) sont disponibles sur demande en plusieurs
profondeurs 20, 40, 65, 100 mm Fig.14.

En modifiant la position des supports, plusieurs compositions sont possibles Fig.15.

Les sauces peuvent étre conservées jusqu'a 82°C

Dans la version bain marie, les bacs ne doivent pas entrer en contact avec I'eau.
Dans la version pie warmer, ils ne doivent pas entrer en contact avec la résistance.

20. Ouverture et fermeture vitre avant (si présente)

Pour faciliter le nettoyage et le chargement, certains buffets chauds sont dotés d'une ouverture
mécanique vers le bas de la vitre avant.

Si elle ne s'ouvre pas :
* NE PAS forcer sur la vitre supérieure, agir sur le tube pare-chocs sans forcer.

o Si la vitre avant ne s'ouvre toujours pas, contacter le fabricant.

21. Fermetures arriére (Fig.16)

Des fermetures arriere coulissantes sont disponibles en option pour éviter les pertes de chaleur
inutiles et assurer I'hygiene des produits exposés.

Installation des fermetures

1. insérer la premiére fermeture sur la partie la | 2. insérer le deuxiéme couvercle sur la partie la
plus a l'intérieur du rail supérieur et du rail plus a I'extérieur du rail supérieur et du rail
inférieur. inférieur.

e

22. Entretien et nettoyage @

DANGER ! Parties sous tension. Electrocution. .
COUPER L'ALIMENTATION ELECTRIQUE AVANT D'EFFECTUER UNE QUELCONQUE OPERA-
TION!

NE PAS mouiller, vaporiser de I'eau ou du détergent directement sur les parties électr-
iques du comptoir réfrigéré (ventilateurs, plafonniers, cables électriques etc.)

NE PAS toucher le comptoir avec les mains et les pieds mouillés ou humides
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ATTENTION ! Surfaces chaudes. Blessures, brilures. Rupture des vitres.
Attendre que les piéces aient atteint la température ambiante.
NE PAS utiliser d’eau froide sur les surfaces chaudes Fig.20.

@ Protéger les mains avec des gants de travail

La marchandise se détériore a cause des microbes et des bactéries.
Respecter les normes d’hygiene pour garantir la santé du consommateur.

Les opérations de nettoyage doivent comprendre :
Etape Dénomination Description

1 |[Lavage élimination d’environ 97% de la saleté
Désinfection élimination des bactéries et substances nuisibles.

2

3 |Rincage
4 |Séchage
22.1 Produits pour le nettoyage

Utiliser - eau propre, température maximale 30°C
- un chiffon doux
- des détergents délicats et neutres

Ne pas utiliser - de l'alcool ou des produits similaires pour nettoyer les parties en méthacry-
de détergents late (plexiglas)
en poudre
avec granulés
acides et alcalins (eau de javel, ammoniaque)
concentrés
de composition chimique inconnue
- des produits abrasifs, solvants chimiques/organiques
- des éponges abrasives, paillettes, outils pointus
- agressifs, solvants (acide acétique, citrique etc)

22.2 Indications générales

= Les surfaces a nettoyer, I'eau et les détergents utilisés pour le nettoyage doivent avoir une tempé-
rature maximale de 30°C.

e Sécher les surfaces avec un chiffon doux

ATTENTION !
A Surfaces délicates, vitres. Bosses, griffures, corrosion, blessures, rupture des vitres
NE PAS diriger le jet directement sur les surfaces peintes ou en plastique
NE PAS appliquer les détergents directement sur les surfaces a nettoyer
NE PAS utiliser d'appareils a jet de vapeur
NE PAS employer trop de force

NE PAS diriger le jet trop pres de la salete, cela pourrait causer des dommages a I'opérateur
et contaminer des parties déja nettoyées et I'environnement.

éviter que les détergents n'entrent en contact avec la marchandise présente a proximité.
ATTENTION !

Produits pour carrelages. Vapeurs. Corrosion. Difficultés respiratoires.

éviter le contact, inhalation.

22.3 Nettoyer les parties extérieures (tous les jours/semaines)

Nettoyer une fois par semaine toutes les parties extérieures du comptoir. Voir « Indications géné-
rales » 22.2.
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22.4 Nettoyer les parties intérieures (tous les mois)

Respecter les chapitres 22.1 et 22.2 et procéder comme indiqué :
Etape Action
1 |vider le comptoir de toute la marchandise
2 |retirer toutes les parties mobiles, tel que les plats d'exposition, grilles, etc.
3 |[laver a l'eau tiéde (max 30°C)
4 | désinfecter avec un détergent contenant un agent antibactérien
5
6

nettoyer avec attention le bac de fond, I'égouttoir et la grille de protection de I"évacuation
de I'eau en éliminant tous les corps étrangers.

sécher soigneusement avec un chiffon doux

Pour nettoyer le modele bain marie (TCBM), vidanger complétement I'eau, voir chap.16.1.

0 A la fin du nettoyage, remonter le tuyau de trop plein -A-.

22.5 Nettoyer les matériaux spécifiques

Matériau

Opérations a effectuer

Opérations a ne pas effectuer

Vitres

e utiliser un chiffon doux et un produit
détergent neutre ou de l'eau tiede
(30°C'max) et du savon neutre

e éliminer immédiatement avec un chif-
fon sec toutes les traces d'eau ou de
détergent, de fagon a empécher la for-
mation de taches et pour éviter que le
liquide n'atteigne les joints, le chassis
ou les charniéres (portes a vitre)

NE PAS utiliser d'eau froide sur les surfaces
en verre chaucjes, le verre pourrait se briser
et blesser I'opérateur

NE PAS utiliser de matériaux rugueux, abra-
sifs ou de racles en métal susceptibles de
rayer les vitres

NE PAS utiliser de chiffons sales

poser délicatement sur un plan horizontal
pour NE PAS les casser ni les abimer

Plastique
(profils
joints
portes)

e utiliser un chiffon humide imbibé d'un
détergent neutre

e repasser avec un chiffon imbibé d'eau
pure

NE PAS utiliser de cires, des détergents
concentrés, contenant du pétrole, de l'eau
de javel, des sprays pour vitres, des dé-
tergents abrasifs, des fluides inflammables

Aluminium

e utiliser un chiffon doux et un produit
détergent neutre ou de l'eau tiede
(30°Cmax) et du savon

e éliminer immédiatement avec un chif-
fon sec toute trace d'eau ou de dé-
tergent, de facon a empécher la for-
mation de taches

NE PAS utiliser de produits détergents acides
et alcalins (ex. : eau de Javel) susceptibles de
corroder les surfaces

NE PAS utiliser de matériaux rugueux, abra-
sifs ou de racles en métal susceptibles de
rayer |'aluminium

NE PAS utiliser d'appareils a jet de vapeur

NE PAS utiliser de chiffons sales

Bois

e utiliser un chiffon doux et un produit
détergent neutre ou de l'eau tiede
(30°C max) et du savon

e éliminer immédiatement avec un chif-
fon sec toute trace d'eau ou de dé-
tergent, de fagon a empécher la for-
mation de taches

e si nécessaire, avant de traiter toute |a
surface, essayer sur une zone limitée
et cachée et vérifier que le détergent
n'endommage pas la finition ou la
couleur

NE PAS utiliser de sprays, de détergents
acides et alcalins (ex. eau de Javel), de la
soude caustique et des solvants qui corro-
dent les surfaces

NE PAS utiliser de matériaux rugueux, abra-
sifs qui rayent les surfaces

NE PAS utiliser d'appareils a jet de vapeur
NE PAS utiliser des chiffons sur les surfaces
rugueuses

modérer |'usage du liquide détergent : une
utilisation excessive cause des infiltrations et
donc des gonflements du bois

Démonter les fermetures coulissantes

1. faire glisser les fermetures
vers le centre

18

2. déplacer les fermetures vers
le haut pour qu’elles sortent
des rails inférieurs

3. tourner la partie inférieure
vers l'opérateur et extraire
les fermetures
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4. les poser délicatement sur un plan horizontal protégé d'un chiffon pour NE PAS les casser ni les
abimer

5. nettoyer en suivant les instructions fournies pour le nettoyage des éléments en verre (chap.
23.5)

6. remonter les fermetures.

22.6 Nettoyer l'acier inox

Certaines situations peuvent entrainer la formation d'oxydations les surfaces en acier comme :
restes de fer laissés sur des surfaces humides, calcaire, les détergents a base de chlore ou d'ammo-
niac non rincés correctement, incrustations ou résidus de nourriture, sel-solutions salines, résidus
secs de liquides évaporés

Opéra- taches et rouille récentes :
tions 3 nettoyer avec des shampooings ou des détergents neutres en utilisant une éponge ou
effectuer YN chiffon.

Afin d'éliminer tout résidu de détergent, rincer abondamment et essuyer soigneuse-
ment les surfaces.

anciennes taches et rouille :

utiliser des substances chimiques pour les aciers inoxydables qui contiennent 25%
d'acide nitrique ou des substances similaires.

taches et rouille persistantes :
poncer avec une brosse en acier inox, laver avec des détergents et sécher avec soin.

Cette procédure peut rovo%uer_ des rayures sur la surface dues a la méthode
de nettoyage abrasif. NE PAS utiliser d'acide muriatique sur les surfaces en

acier inoxydable

/:\TTENTION I Plancher glissant. Chutes.
Eliminer du plancher tout élément : éponges, chiffons, résidus d'eau ou de détergent.

0 Eliminer soigneusement tout résidu de détergent ou de désinfectant.

Effectuer soigneusement les opérations désinfection, ringage et séchage pour éviter la
prolifération de bactéries nocives.

22.7 Contréler les parties
Apres les opérations de désinfection, de rincage et de séchage, procéder comme décrit :
Etape Action
1 | vérifier que toutes les parties soient parfaitement propres et seches
2 | vérifier qu'elles ne soient ni endommagées ni excessivement usées
3 | remplacer les parties usées par des neuves fournies seulement par le fabricant
4 |remonter les éléments complétement secs
5 |rétablir |'alimentation électrique

Une fois la température de fonctionnement atteinte il est possible de remplir a nouveau le comp-
toir avec la marchandise.
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23. Démonter le comptoir /

o Ce comptoir est constitué a 75% de matériaux recyclables

Obligations

e démonter le comptoir conformément a la réglementation en vigueur sur la
gestion des déchets prévue dans chaque pays et en respectant I'environne-
ment oU nous vivons

= selon la Loi en vigueur, ce comptoir est considéré comme un déchet dange-
reux, et il est concerné par I'obligation de collecte séparée et ne peut pas étre
traité comme un déchet domestique, ni étre déposé dans une décharge

o toutes ces opérations, comme le transport et le traitement des déchets,

Responsabilité

doivent étre effectuées exclusivement par des techniciens spécialisés et
autorises.

I'utilisateur doit remettre le comptoir a démanteler au centre de collecte spé-

cifié par 'Autorité locale ou indiqué par le constructeur pour la récupération et

le recyclage des matériaux.

Le comptoir est Matériau Composants
composé de Tuyau en fer chéssis inférieur
Cuivre, aluminium circuit de réfrigération, installation électrique,
chassis portes
Tole galvanisée carter-moteur, panneaux inférieurs, panneaux
peints, structure de base, étageres et plateaux
Polyuréthane expansé | isolation thermique
(CO.)
Verre trempé portes
PVC pare-chocs
Polystyréne Joues latérales thermoformées
Polycarbonate protection ampoules
24. Garantie

L'Acheteur peut bénéficier de la garantie fournie par le fournisseur exclusivement s'il respecte
scrupuleusement les indications contenues dans le présent manuel surtout si :

il agit toujours dans les limites d'utilisation du comptoir

» effectue toujours une maintenance constante et diligente

= autorise a |'utilisation de la machine des opérateurs et techniciens formés pour ce travail et dont
la capacité et aptitude sont prouvées (voir chapitres 4-5-6)

Conditions

Italie : sauf conventions personnalisées les machines sont garanties, exclusive-
ment si elles sont neuves sortant d'usine, pendant un an a compter de la date
d'expédition a |'exception des parties électriques et celles connexes. Durant ce
délai les composants qui par avis incontestable de nos techniciens seront re-
tenus défectueux, seront remplacés ou réparés gratuitement. Pour tout autre
détail sur les conditions de garantie voir les conditions de vente.

Etranger : voir les accords pris avec les concessionnaires respectifs ou le ma-
nager local.

0 Le non-respect des prescriptions contenues dans ce manuel annulera la garantie.

20
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0 Employer exclusivement des pieces de rechange d'origine

* remplacer les composants avant qu'ils ne soient usés pour éviter des dommages aux personnes

et aux choses

e effectuer les contréles périodiques d'entretien prévus dans le contrat

O

Le catalogu/e des piéces détachées est accessible a I'adresse suivante : https://globalassistan-
ce.arneg.it

26. Résolution des problemes (Troubleshooting) /

DANGER ! Parties sous tension. Electrocution. )
COUPER L'ALIMENTATION ELECTRIQUE AVANT D'EFFECTUER UNE QUELCONQUE OPERA-

TION !
Probléme Causes possibles Solutions possibles
Le comptoir | e coupure de courant électrique | e vérifier la cause de la coupure électrique

s'arréte ou ne
démarre pas

e interrupteur général éteint

apres avoir rétabli I'alimentation électrique, s'assurer que tous les appa-
reils électriques du magasin peuvent redémarrer sans provoquer l'inter-
vention des protections de surintensité ; dans le cas contraire, modifier le
systeme pour différencier le démarrage des divers dispositifs

Ranger la marchandise dans une chambre réfrigérée si l'alimentation
électrique ne se rétablit pas au plus vite afin de maintenir la température

0

de conservation.

e allumer l'interrupteur

Le comptoir
est bruyant

* les vis et les boulons ne sont pas
serrés

* le comptoir n'est pas nivelé

e serrer les vis et les boulons

e niveler le comptoir

Condensation | ®» mauvaises conditions environ- | ® vérifier la position du comptoir dans le ma-
nementales gasin
e le systeme de désembuage ne | = vérifier le fonctionnement des ventilateurs et
fonctionne pas les branchements électriques
Fuitesd'eau, |eles systemes d'évacuation du | e libérer le systéme d'évacuation
mauvaises comptoir sont bouchés ou en- | e réparer ou remplacer les systemes d'évacua-
odeurs dommageés tion

e absence de raccords entre les
comptoirs réfrigérés en ligne ou
les raccords ne sont pas scellés
correctement

e installer et sceller les raccords

Présence de
fumée

= dysfonctionnement installation
électrique

e présence
conformes

= plaques chauffantes endomma-
gées

d’objets non

- éteindre la zone de cuisson

- débrancher le comptoir de |'alimentation
principale

- appeler I'assistance

pour tous les cas non décrits ou pour lesquels il est impossible de résoudre le probléme avec
ces indications, contactez le service apres-vente agrée le plus proche.

les instructions de montage, apreés enregistrement, sont disponibles a cette adresse :
https://globalassistance.arneg.it/.

05060211 00 06-2021

21



Hot cases arreo

Esparfiol

Manual de Instalacion y de Uso

INDICE

LI I3 Y 10 111 3
1. Mensajes de SEGUITAU . ...uuuiiiiiiiiiie ittt e e e e s s s bt e e e e st e e e e s esbae e e e e e e sbreeeeeannees 3
2. Etiquetas de seguridad presentes en el MUEDIE.............oo oo 3
3. Dispositivos de proteccion iNdividual ............oooiiiiiiiii i 3
4, ProhibiCiONES Y PrESCrIPCIONES .uvvvviiiiiieei i it i ettt ee e e e e e e et e e e e e e st s s e bbb b bbb e e e e eeeeeessssesabsbrrraeees 3
4.1 Para €l MUEDIE....ece e e e e e raaaaeenas 4
A Tl [0 I o T oY [0 Tt o LSRR PRPRPP 5
4.3 Para €l ambiENte.........oeiiiii e e e e s a e e e e e aaaraeaaas 5
O e L W= IV o SRS PR TSP 5
4.5 Superficies calientes & ......................................................................................................... 6
5. Peligros residuales, Dispositivos de Proteccidn (DPI), situaciones de emergencia..........ccceeeevivvereennns 6
6. Objetivo del manual - Campo de aplicacion - Destinatarios........ccccvvvreeeeeieeeeei i e e eaannees 7
7. Presentacion del mueble - USO Previsto (FiZ.1) ... iiiieeiiiieeiiie e siiie et e s re et e e e e 8
8. Normas y certificaciones, declaracidén de conformidad.............ccccoiieiiiei e, 8
9. Identificacion - Datos de PIaCa.........ueiiiiiiiiiii e e e e e e e e e e 9
10. Transporte / ................................................................................................................................ 9
3 A [ o = 1o Y = T 11T ) o PSR SOPPSSR 10
12. Instalacion y condiciones ambientales / ..................................................................................... 10
NS T U Lo T (o T g Y=Y o] =T T =070 I PO PRP 11
14. Conexion eléctrica / .................................................................................................................... 12
T Ol a1 Te] T a1 Te [ 10 ot [P RO TPPRPP 13
(I T s Yo [ = Y or= | L= g = Yo Lo T = [y PRSPPI 13
17. Preparary encender el mueble@ ................................................................................................. 13
17.1 Mesa caliente bafio Maria - TCBM..........uiiiiiiiiiiie et e e e e a e e e earraeee e 13
17.2 Mesa Caliente SECA - TCPW ... . ciiiiiie ittt e e e e et e e e e s e e e e s s e e e e e anrnneeeeanns 14
17.3 Mesa caliente para COCCION = TCPI.....cuuuiiiii ittt e e e e s ssrreeeeeans 15
18. Sistema de desempanamiento (Silo hay) ... 15
19. Cargar el mueble - TCBM-TCPW @ ............................................................................................... 15
20. Aperturay cierre vidrio frontal (Si [0 Nay)......cccuviriiiiiiii e 16
D B O =Y T = Y=Y (o T T = 301 ) TP PPPURRRR 16

22 05060211 00 06-2021



arnec Hot cases

Espariol
22. Mantenimiento y limpieza @ ........................................................................................................ 16
22.1 Productos para 1@ MPI@Za ......coccuiiiei ettt e e e e e e e s enaaeea s 17
22.2 INAICACIONES GENEIAIES . ..uvvieiie ittt e e e e e e e e e st e e e e anbb et e e e e sssbaeaeesenstneeeeeanns 17
22.3 Limpiar las partes externas (diario/Semanal) .........ccccciieiiiieiiiec i 17
22.4 Limpiar las partes internas (MensuUal) .........ocooiiiiiiii i 18
22.5 Limpiar materiales @SPeCifiCOS .......uuiiiiiiiiiiic e 18
22.6 LIMPIAT BCEIO INOX ...ttt sttt ettt ettt ettt e st bt e s et bt e st et e bt s e e b e bt ebeenee e ebeenneneeanes 19
22.7 INSPECCIONAT |8S PAITES ...ttt bbb b et et bt e st as b e enes 19
23. Desmontar el mueble / ............................................................................................................... 20
P - [ =1 oY - PP 20
25, Piezas & rECAMMIO .. ..uiii ittt e e e e e nr e e anes 21
26. Resolucién de los problemas (Troubleshooting) / ...................................................................... 21

Anexos al mueble

Ficha movil - Conformidad producto - Tarjeta producto - Esquema colocacién sondas
Esquemas eléctricos - Guia de Instalacién y Manejo - Kit unién canal - Declaracion de conformidad

PPF
' Para descargar el manual, vaya a www.arneg.it y haga clic en “Area de descargas”.

05060211 00 06-2021 23



arnec Hot cases

Espariol

1. Mensajes de seguridad
A continuacidn las sefalizaciones de seguridad previstas en este manual

iPELIGRO!

Indica una situacién arriesgada que si no se evita, es causa de muerte o heridas graves a la
persona.

iADVERTENCIA!

Indica una situacién arriesgada que si no se evita, puede causar la muerte o heridas graves a la
persona.

iATENCION!

Indica una situacion ligeramente arriesgada que si no se evita, puede causar heridas
leves.

ADVERTENCIA:
Indica una accidn general obligatoria.

Nota:
0 las notas contienen informacidn resaltada fuera del texto al que pertenecen.

@ Operario cualificado

/ Técnico especializado en refrigeracion

2. Etiquetas de seguridad presentes en el mueble
En los muebles hay etiquetas para llamar la atencién de los operadores y técnicos sobre los peli-

gros y las precauciones
peligro de tension eléctri- presencia de 6rganos en
A ca con riesgo de electro- movimiento(ventilado- @ Superficies calientes

cucién " res)
s=== | puntos exactos de colo-
vi"y equipotencialidad == [cacion de las placas de la
-

carretilla elevadora

3. Dispositivos de proteccion individual

A continuacién se muestran los simbolos de los Dispositivos de Proteccidon Individual (DPI) obliga-
torios para los técnicos de refrigeracion autorizados a intervenir en el mueble.

@ gafas de proteccion @
@ guantes de proteccién 0 vestimenta, mono de proteccidn

4. Prohibiciones y prescripciones

iPELIGRO! Elementos en tension. Electrocucion. ) )
iANTES DE REALIZAR CUALQUIER OPERACION QUITAR LA ALIMENTACION ELECTRICA!

iADVERTENCIA! Fuga de gas. Intoxicacion.

Desconectar el mueble con el interruptor general situado antes del mueble.

NO permanecer en la habitacion donde esta colocado el mueble si no esta bien venti-
lada.

iADVERTENCIA! INCENDIO. Quemaduras. Asfixia

seguir las indicaciones de evacuacion vigentes en caso de incendio

desconectar el mueble con el interruptor general situado antes del mueble.

no utilizar agua para apagar las llamas sino sélo extintores en seco.

calzado para la prevencién de accidentes
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Leer atentamente el manual para saber como evitar accidentes y usar correctamente el

mueble

Responsabilidad
del
Fabricante

El fabricante no se hace responsable de:

® uso impropio, erréneo e irracional del mueble

o idnstalacién incorrecta, no efectuada de acuerdo con las instrucciones indica-
as

e uso por parte de personal no cualificado/instruido

» defectos de alimentacion eléctrica

e graves carencias en el mantenimiento y limpieza previstos

* uso de accesorios no previstos o autorizados por ARNEG S.p.A.

* modificaciones e intervenciones no autorizadas

* uso de recambios no originales

e incumplimiento de las instrucciones

Responsabilidad
del

Cliente o
Empleador

Estd a cargo del cliente o empleador:

= verificar la cualificacion y el estado mental o fisico de los profesionales encar-
gados del uso y el mantenimiento del mueble.

e verificar que lean y respeten el manual

e verificar que utilicen los DPI previstos.

= instruir y formar segun las indicaciones sefialadas a los encargados de las ope-
raciones de transporte, instalacion, mantenimiento, limpieza etc. cada uno
para la propia competencia seglin las normas relativas al pais de instalacion
del mueble.

e prever los instrumentos de comunicaciéon mas adecuados para evitar riesgos y
peligros para el usuario.

o

Cualquier otro uso o modificacién no indicado en este manual o no autorizado por ARNEG
S.p.A. son peligrosos, hacen decaer la garantia e invalidan la declaracion de conformidad
prevista por la directiva maquinas 2006/42/CE.

4.1 Para el mueble

Prescripciones

Prohibiciones

calientes.

* Los muebles TCBM y TCPW mantienen la
temperatura de los alimentos precocidos

La coccidn no esta permitida. La conservacion
del alimento esta limitada a la venta diaria.

 los muebles TCPI y TCPI ISL permiten solo
cocinar los alimentos.

e usar los muebles sélo en ambientes cerrados

NO calentar:

- contenedores de plasticos, papel, alimentos
envueltos en hojas de papel o aluminio, ali-
mentos sellados

- comidas ultracongeladas o confeccionadas en
contenedores de aluminio

NO aplicar adhesivos gruesos y aislantes en las

* Los muebles estan fabricados para conservar/
exponer solo géneros alimentarios cocidos o
pre cocidos

* las operaciones dentro del cuadro eléctrico se
reservan a técnicos especializados

* Los muebles de mesa caliente estan disefiados
para ser utilizados en: cocinas, comedores, hos-
|O|tales panaderias, carnicerias, etc., y no para
a produccion en masa continua de alimentos.

* mantenga los paneles de control secos y limpios

paredes del mueble.

Los muebles TCBM y TCPW no son adec-
uados para la coccion.

Solo los tecnicos especializados pueden
retirar los elementos que requieran el
uso de herramientas para desmontarlos.
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Prescripciones

Prohibiciones

e cargar el mueble de una manera tal que los pro-
ductos expuestos desde hace mas tiempos se
vendan antes con respecto a los nuevos que en-
tran (rotacion de los productos)

e cargar el mueble de manera ordenada respetan-
do los limites de carga

e usar contenedores adecuados para la conserva-
cion de los productos

e proteger los productos de la radiacion solar

iPELIGRO!: propulsor inflamable. Ex-
plosion.
NO introducir botes de spray

NO introducir:

- productos distintos de los indicados

NO sobrecargar el mueble

4.3 Para el ambiente

Prescripciones

Prohibiciones

* |os valores de la temperatura y de la humedad
ambiental no deben ser superiores a los espe-
cificados

* mantener siempre al maximo la eficiencia de
los equipos de climatizacion, de ventilacién y

e Evitar que las corrientes de aire y las bocas de
salida de la instalacién de climatizacion estén
dirigidas hacia las aperturas de los muebles.

e Limitar la temperatura de las superficies irra-
diantes presentes en el punto de venta, por

de calentamiento del punto de venta

ejemplo, aislando los techos.

4.4 Para el uso

Prescripciones

Prohibiciones

e trabajar con atencion y diligencia.

= usar siempre los DPI (dispositivos de protec-
cion individual) previstos y adecuados para
superficies calientes (cap. 3).

e efectuar con regularidad las operaciones de
mantenimiento.

* para cualquier intervencidn en el mueble so-
icitar la asistencia de un técnico de refrigera-
cion especializado.

* Coccion, usar exclusivamente:
- ollas con fondo plano
- recipientes que cubran completamente las
superficies calentadoras
- tapas, donde sea posible para un ahorro ener-
gético
iADVERTENCIA! Escape de liquido
caliente. Quemaduras. NO llenar los
contenedores hasta el borde.

iATENCION! Dafio del mueble, lesiones.
fas_ placas de coccidn tienen roturas o
grietas

- apague la zona de coccidn

- desconecte el mueble de la alimenta-
cion principal

- llame a la asistencia

iPELIGRO! Elementos en tension.
Electrocucion.

NO usar/tocar el mueble con las manos
o los pies mojados o himedos.

Enfriamiento de los productos.

0 NO abrir el grifo de la descarga.

NO usar las placas calentadas:
- para secar trapos, indumentarias etc.
- como superficie de trabajo o apoyo

NO hacer funcionar los muebles vacios
NO esta permitido el uso del mueble

® a niflos y chicos menores de edad, evitar que
jueguen con el mueble
® a personal:
- con capacidades fisico-sensoriales o menta-
les reducidas
- sin experiencia o conocimientos sobre el uso
del mueble
- que no pueda usar el mueble de forma segu-
ra sin supervision o instrucciones
- no sobrio o bajo el efecto de sustancias estupefa-
clentes.
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4.5 Superficies calientes A

Prescripciones

Prohibiciones

= trabajar con atencion y diligencia.

= usar siempre los DPI (dispositivos de protec-
cidén individual) previstos y adecuados para
superficies calientes (cap. 3).

* apague la zona de coccién después del uso

iPELIGRO! Superficies calientes. Que-
maduras. Las placas de coccion per-
manecen calientes algin tiempo inclu-
so después del apagado. Para cualquier
intervencion en el mueble espere el
enfriamiento de las superficies.

iPELIGRO! Elementos en tension.
Electrocucion.

NO usar/tocar el mueble con las manos
o los pies mojados o himedos.

iPELIGRO! Superficies calientes. Que-
maduras

NO tocar las partes calientes con las
manos descubiertas.

NO llevar a ebullicion los alimentos.
NO colocar sustancias combustibles en
las placas calientes.

iADVERTENCIA! Superficies calientes.

Daiios a objetos o cosas.

Evite que:

- enchufes o cables eléctricos toquen las
partes calientes.

- plastico, hojas de aluminio, papel me-
talizado de horno toquen las placas de
coccion.

NO deje nunca las placas de coccion sin vigilan-
cia

0 Al cierre del punto de venta controlar que todos los muebles de mesa caliente estén apaga-

dos.

5. Peligros residuales, Dispositivos de Proteccion (DPI), situaciones de emergencia
A continuacidn los riesgos residuales no eliminables con reconfiguracién, técnicas constructivas y

de prevencién de accidentes:

Rlesgos

Reduccién del riesgo

debidos a:

partes sobresalientes y en relieve

cargas suspendidas (fase de carga/descarga)
cables eléctricos de alimentacion,
acumulaciones de cargas electrostaticas
partes en movimiento

caida de la carga desde la estructura,
acceso al interior del mueble (ej. subiendo
con los pies por la parte frontal)

- guemadura

e |levar puesta vestimenta de trabajo idénea (ej.
sin partes sueltas)
« usar los Dispositivos de Proteccion Individua-
les ﬁcap. 3):
- calzado para la prevencién de accidentes
- guantes a prueba de cortes
- guantes anti-quemaduras
- indumentaria de proteccién a prueba de
cortes para el cuerpo (delantales con peche-
ra, proteccion de las piernas, etc.)
- gafas para la proteccidn ante proyecciones
de fragmentos
- casco de proteccién

e comprobar la conexidn equipotencial

eimponer la prohibicion de comportamientos
no adecuados mediante avisos, sefales, etc. (a
cargo del cliente)

El uso correcto del mueble segun todo aquello prescrito en el manual, evita las situaciones de peli-

gro para el operador y el mueble.

De todas formas se pueden dar situaciones de emergencia para las cuales se necesita la
experiencia del operador/técnico, que nunca debe poner en peligro su sequridad ni la de los
otros con maniobras peligrosas o veloces.
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6. Objetivo del manual - Campo de aplicacién - Destinatarios

0 NO reproducir, distribuir ni modificar el contenido de este manual.

@ Leer gltentamente el manual para saber como evitar accidentes y usar correctamente el
mueble.

Antes cualquier duda contactar al fabricante.

Este manual contiene informaciones generales sobre la linea de los muebles mesas calientes reali-
zada por ARNEG S.p.A. y las instrucciones consideradas necesarias para su buen funcionamiento.

Destinatarios

El manual se ha subdivido en capitulos, cada capitulo esta dirigido a una figura
profesional especifica:

OPERADOR CUALIFICADO @

persona cualificada, formada para el funcionamiento, regulacién, limpieza y
mantenimiento del mueble.

TECNICO DE REFRIGERACION ESPECIALIZADO /

técnico instruido y autorizado por el ente indicado en el contrato (fabricante,
concesionario, distribuidor) para realizar: instalacién, mantenimiento extraordi-
nario, reparacion, sustitucion y revision, consciente de los riesgos a los que esta
expuesto y capaz de adoptar todas las medidas para proteger a él mismo y a las
otras personas minimizando el dafio respecto a los riesgos que comportan las
intervenciones.

Para cada figura se definen las competencias para operar en el mueble en con-
diciones de seguridad.

Es responsabilidad del cliente y empleador verificar que los encargados
del uso y del mantenimiento estén formados segun las normas relativas
al pais de instalacion.

0 Donde no se especifique, el capitulo hace referencia a los dos temas
descritos.

Custodia

El manual debe ser custodiado:

- por personal elegido para dicho fin

- en un lugar adecuado y conocido por todos los encargados del mantenimien-
to, para ser consultado en cualquier momento.

Si se cede a terceras personas:

- entregar a cada usuario o propietario nuevo

- comunicarlo inmediatamente al fabricante.

Si se dafia o extravia, solicitar otro al fabricante.

- el manual es parte del mueble y debe conservarse durante toda la vida util del mismo
- el manual estd redactado en lengua italiana, y ésta es la tunica lengua oficial

- Arneg S.p.A. no asume responsabilidad allguna por traducciones en otras lenguas que no
estén conformes con el significado origina

- el contenido del presente manual relpresenta el estado de la técnica y de la tecnologia,
€,

utilizadas en la fabricacion del mueb

vdlidas en el momento de su comercializacion, por

lo tanto, no puede considerarse obsoleto por actualizaciones posteriores relacionadas con
nuevas normas y conocimientos

- leer atentamente el manual antes del uso y formar a los encargados en las operaciones
(transporte, instalacion, mantenimiento, etc.), cada uno en su competencia segun las nor-
mas relativas en el pais de instalacion y las indicaciones incluidas

- este manual NO puede bajo ningun concepto cubrir las carencias culturales o intelectuales
del personal que usa el mueble.
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7. Presentacion del mueble - Uso previsto (Fig.1)

iPELIGRO! Elementos en tension. Electrocucion.
Respetar las normativas y las leyes vigentes durante la instalaciéon y el uso.

A quien se dirige El mueble estd destinado al uso por parte de personal cualificado, instruido y
formado por el empleador sobre el uso y los riesgos que puede comportar.

Uso previsto Los muebles mesa caliente Arneg son adecuados para la exposicion y venta de
alimentos cocidos y precocidos listos para el consumo.

TCBM (mesa caliente bafio maria): sistema de calentamiento interno de la tina
TCPW (mesa caliente seca): sistema de calentamiento con resistencias debajo
de la superficie de la tina.

TCPG (placa calentada): permite calentar los alimentos, NO cocinarlos

TCPI (placa de coccién): permite cocinar los alimentos

Responsabilidad El Cliente o el empleador asumen la responsabilidad sobre la capacidad y el es-
ga(?o megltal o fisico de los profesionales encargados del uso y el mantenimiento
el mueble.

8. Normas y certificaciones, declaracidon de conformidad

Todos los modelos de los muebles descritos en este manual de uso responden a los requisitos
esenciales de seguridad, salud y proteccion requeridos por las siguientes directivas y leyes euro-
peas:

. Normas armoniza- Legislacién
Directiva europea das aplicadas Reino Unido
ISO/TR 14121; Reglamentos 2008
MAqui Directiva Méquinas 2006/42 CE EN ISO 12100; ara el suministro de
aquinas irectiva Maquinas / EN 60335.2-49 c.}:\E:.:,(Jlr;naqumas (seguri-
EN 60335-2-50
EN 61000-3-2; Reglamento Compati-
EMC Compatibilidad Electromagnética EN 61000-3-12; bilidad Electromagne-
2014/30/UE EN 55014_1’ tica 2016
EN 55014-2
Directiva RoHs 2011/65/CE 5%%{6;{232?0350&520 i
RoHS (restriccion del uso de sustancias EN IEC 63000 sustancias peligrosas
peligrosas en los equipos eléctricos y en los equipos eléctri-
electronicos) cos y electrénicos)
Reglamento Europeo EC-1935/2004
(sobre los materiales en contacto con los |EN 1672-2
productos)

El respeto de los requisitos y de las normas estdn presentes en el fac simile general de la
declaracion de conformidad que se encuentra al final de este manual.
Estos modelos estan excluidos del campo de aplicacion de la directiva 2014/68/EU en base
al articulo 4 pdrrafo 3 (y/o articulo 1 pdrrafo 2 letra f).

Declaracion de Al mueble se anexa una copia de la declaracion de conformidad.

conformidad Si se pierde la copia original de la Declaracion de Conformidad suministrada con
el mueble, descargar una copia llenando el médulo que encuentra en el footer
de la home page del sitio www.arneg.it en la opcion “conformidad UE”.
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9. Identificacion - Datos de placa

En el techo del mueble hay una placa (Fig.2) con todos los datos caracteristicos:
Denominacion

logo/nombre del fabricante

nombre y longitud del mueble

codigo del mueble

numero de serie del mueble

tension de alimentacion

potencia eléctrica en funcionamiento absorbida en la fase de descongelacion
(resistencias acorazadas+cables calientes+ ventiladores+iluminacién)

superficie de exposicion util

tipo de liquido frigorifico con el que funciona la instalacidn

clase climatica ambiental y temperatura de referencia

numero del pedido con el que se ha fabricado el mueble

numero del pedido con el que se ha puesto en produccion el mueble

ano de fabricacion del mueble

marca EAC

el e =
N ol a| O] © 0N o U1 & W NG

clase de funcionamiento

15 |masa de gas frigorifico con el que esta cargada cada instalacién
(sélo para muebles con motor incorporado)

16 |potencia de calentamiento

17 |potencia de iluminacién (donde esté prevista)

18 |clase de proteccion contra la humedad

19 [Cédigo QR

20 |[corriente en funcionamiento absorbida

21 potencia eléctrica en funcionamiento absorbida en la fase de refrigeracion
(ventiladores+cables calientes+iluminacion)

22 |Frecuencia de alimentacion

Para asistencia, comunicar al fabricante:
- el nombre del mueble  (2); el niumero de matricula (4); el numero de pedido (16)
NO quitar bajo ningun concepto la placa

10. Transporte /

iADVERTENCIA! Objeto pesado en movimiento. Aplastamiento
La zona de transporte debe estar libre siempre de personas y cosas.

Las operaciones de carga-descarga deben ser llevadas a cabo por personal cualificado capaz

de comprobar pesos, puntos exactos de elevacion (sin lubricaciones, cables, cuadros eléctri-
cos etc.) y el medio mas adecuado para la seguridad y la capacidad.

Los muebles se entregan con un armazon-tarima de madera fijado a la base para su desplazamien-

to con carretillas elevadoras:

Caracteristicas  Usar una carretilla elevadora:
de la carretilla - con caracteristicas adecuadas y que respete las normas vigentes
elevadora - NO desgastada/dafiada y . _
- a mano o eléctrico apto para la elevacion del mueble, con capacidad nomi-
nal mayor o igual a 1000 kg
- con cuerdas y cables reglamentarios y NO desgastados
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Movilizar en * asegurarse de que no haya personas ajenas en la zona de transporte
seguridad = colocar siempre las placas de carga en los puntos indicados

e introducir por completo las placas

e distribuir el peso del mueble para mantener en equilibrio el baricentro de Ia
carga (Fig.10

(qué hacer)

iADVERTENCIA! Objeto pesado en movimiento. Aplastamiento
Respetar las indicaciones para un desplazamiento con seguridad

0 Arrastre. Hundimientos/deformaciones/rasgaduras
NO arrastrar/empujar el mueble

NO usar los vidrios como conexién/apoyo/enchufe

Respetar las indicaciones para un desplazamiento con seguridad

0 No estan permitidos procedimientos de transporte distintos de los indicados.

11. Almacenamiento
Qué hacer = almacenar los muebles en interiores, con temperatura entre -25°Cy +55°Cy
una humedad del aire entre 30% y 90%.

= antes del almacenamiento, comprobar que el embalaje esté integro sin defec-
tos para no comprometer la conservacion de los muebles.

Que no se debe 0 Rayos ultravioletas. Deformacion permanente de los materiales plasti-

hacer cos/dafo en componentes del mueble.

NO almacenar los muebles en zonas al aire libre sometidas a los agentes
atmosféricos y a la luz directa del sol.

12. Instalacién y condiciones ambientales ‘/

iPELIGRO! Elementos en tension. Electrocucion.
Respetar las normas y las leyes vigentes durante la instalacion y el uso.

f iATENCION! Partes de embalaje abandonadas. Heridas y lesiones.

NO dejar partes del embala;e (cllavos, mgdera,bgrapas, etc.) ni utensilios usados para la ins-
, en la zona de trabajo.

peccidn (pinzas, tijeras, etc.

Ejséos objetos deben ser removidos con medios oportunos y llevados a sus lugares de reco-
gida.

iADVERTENCIA!
Antes de cualquier operacion usar todas las precauciones posibles para evitar accidentes al
operador, utilizar los Dispositivos de proteccion individual previstos (cap.3.).

Quitar el embalaje solo si el mueble esta colocado en la zona de uso.

La instalacion esta reservada a técnicos instruidos y autorizados por el ente nombrado en
el contrato (fabricante/concesionario/distribuidor)

- Es responsabilidad del cliente la preparacion de la zona de instalacion
- Modlificaciones a la instalacion aqui descrita deben estar autorizadas por ARNEG S.p.A.

El mueble puede entregarse embalado de la siguiente manera:
e estdndar: armazoén de madera fijado a la base y forro en nailon bloqueado con flejes (Fig.4)
* Opcional: forro en cartén (Fig.5); jaula en madera (Fig.6)
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La zona de
instalacion debe

e respetar las normas vigentes en el pais de instalacion
e respetar la clase climatica ambiental cap.8
e tener un pavimento capaz de soportar el peso del mueble

e tener un seccionador con proteccién automatica contra los cortocircuitos, so-
brecargas, descargas en tierra y dispersiones entre la linea eléctrica de alimen-
tacion y el mueble

e tener una iluminacién natural y/o artificial de acuerdo con las normas vigentes
en el pais de instalacion

e tener el espacio necesario para la correcta circulacion del aire, el uso y el man-
tenimiento.

Condiciones
ambientales

Para un correcto funcionamiento del mueble la temperatura y la humedad
relativa ambiental no deben superar los limites relativos a la clase climatica 3

(+25°C; U.R. 60%) de acuerdo con la norma EN ISO 23953.

Recepcion del
mueble

e controlar que el embalaje esté integro y que no presente danos

°efecttl)JIar con mucho cuidado la operacion de desembalaje para no danar el
mueble

e comprobar que los componentes del mueble estén en buen estado
® si se encuentran dafos, llamar al fabricante inmediatamente.

Procedimiento
de instalacién

(Fig.3)

Paso Accion

1 |levantar el mueble de forma segura

con una tijera adecuada cortar los flejes de fijacion de las abrazaderas -A-

quitar las abrazaderas y el armazon

bajar y colocar el mueble en la zona de uso

regular el eje horizontal del mueble con una regla (Fig.8)

comprobar que todos los pies se apoyen sobre el pavimento

nivelar el mueble tanto por delante como por detras

quitar directamente las peliculas de proteccion, eliminar los residuos de
cola con disolventes adecuados

proceder a una primera limpieza usando productos neutros y un pafo suave.

incorrecta afecta al funcionamiento del mueble.

Qué no se debe
hacer

* NO utilizar alcohol para limpiar las partes en metacrilato (plexiglas)

* NO usar sustancias abrasivas o esponjas metalicas

* NO instalar el mueble (Fig.9):

- en locales con riesgo de explosion

- al aire libre expuesto a los agentes atmosféricos

- cerca de fuentes de calor (luz solar directa, sistemas de calefaccion,
[dmparas incandescentes, etc.)

- cerca de corrientes de aire superiores a los 0,2 m/s (cerca de puertas,
ventanas, instalaciones de climatizacion etc.)

e Arrastre. Hundimientos/deformaciones/rasgaduras
O arrastrar/empujar el mueble _
Respetar las indicaciones para movilizar en seguridad.

2
3
4
5
6
7
8
9
0 Si el mueble se mueve, repetir el control de la nivelacidn, una nivelacién

13. Unir los muebles (Fig.21)

Paso Accion
1 | Desmontar los hombros (si presentes).
2 | Colocar los muebles uno al lado del otro
3 | Asegurarse de que las clavijas de alineacidn estén introducidas en los alojamientos previs-
tos.
4 | Unir los montantes y las placas utilizando los tornillos suministrados
5 | Volver a montar los respaldos y otros elementos de cobertura
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14. Conexion eléctrica ‘/

iPELIGRO! Partes en tension. Electrocucion, ) )
ANTES DE REALIZAR CUALQUIER OPERACION QUITAR LA ALIMENTACION ELECTRICA!

verificar que el carter no entre en contacto con el cuadro eléctrico

9 ilnstalar un sistema de puesta a tierra adecuado!

cion, uso y mantenimiento previstos por las normas vigentes en el pais de instalacion.
Para garantizar un funcionamiento regular, la variacion maxima de tension debe estar com-
prendida entre +/- 6% del valor nominal.

0 Realizar las instalaciones de acuerdo con las directivas que regulan su fabricacion, instala-

Responsabilidad  cjiente preparar la linea eléctrica de alimentacion hasta el punto de co-
nexion del mueble.

Instalador proporcionar los dispositivos de fijacion para todos los cables
en entrada y salida del mueble.

ARNEG ARNEG S.p.A. declina cualquier responsabilidad ante el usuario
y terceros por:
- danos causados por averias o funcionamientos andmalos de
las instalaciones preparadas aguas arriba del mueble
- dafios causados al mueble debidos a causas imputables
directamente al funcionamiento andmalo de la instalaciéon
eléctrica

Linea de * dimensionar las lineas de alimentacion de la energia eléctrica segun la poten-
alimentacién cia absorbida del mueble (cap. 9).

e verificar que la linea de alimentacidn:
* tenga los cables con la seccion adecuada

= esté protegida contra las corrientes excesivas y las dispersiones hacia masa de
conformidad con las normas vigentes

* para lineas de alimentacion superiores a 4-5 m aumentar de manera adecua-
da la seccidn de los cables

La sustitucidn del cable de alimentacidn dafiado estad reservada al
fabricante o a un ente indicado por el mismo.

Interruptores = proteger los muebles aguas arriba con interruptores automaticos magneto-
automaticos de érmicos omnipolares con caracteristicas adecuadas y que tendran también la
funcidn de interruptores generales de seccionamiento de la linea

seguridad = instruir al operador sobre la posicién de los interruptores para que se pueda
llegar a su altura rapidamente en caso de EMERGENCIA

iPELIGRO! Partes en tension. Cortocircuito. Electrocucion

A Los interruptores automaticos magnetotérmicos no deben per-
mitir que se abra el circuito en el neutro sin tener que abrirlo al
mismo tiempo en las fases y, en cualquier caso, no deben permitir la
desconexion completa en las condiciones de sobretension de catego-

ria Il
Antes de e consultar los esquemas eléctricos anexados al mueble
conectar = verificar que los datos de la placa se correspondan con las caracteristicas de la

instalaciéon eléctrica a la que debe conectarse el mueble

-cclJmprobar que la tensién de alimentacion sea la indicada en los datos de la
placa

* quitar todos los objetos metdlicos utilizados: anillos, relojes, brazaletes, etc.
e proceder con la conexion

se vuelven a poner en marcha provocando la intervencion de las protecciones de sobrecar-
ga, modificar la instalacion para diferenciar el arranque de los distintos dispositivos.

12 05060211 00 06-2021
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15. Conexion hidraulica

Presién de alimentacion del agua admitida 20-300 kPa (0,2-3 bar)
Alimentar el aparato solo con agua potable y no desmineralizada.
En el caso de alimentacion con agua caliente no superar los 50°C.

El mueble esta preparado para la conexion hidraulica véase Fig.18.

Después de la conexidn hidraulica, la tina debe permanecer con una minima inclinacién
hacia la descarga. Evitar que el tubo empuje hacia arriba.

Comprobar periédicamente la eficiencia perfecta de las conexiones hidrdulicas acudiendo a
un instalador cualificado.

16. Lamparas calentadoras

iATENCION! INCENDIO. Quemaduras.
Evitar cualquier contacto con las lamparas.

iATENCION! Superficies calientes. Quemaduras.

NO exponer la piel a la irradiacién directa de las lamparas durante mucho tiempo

Usar los DPI adecuados para proteger los miembros superiores y adoptar todas las medidas
preventivas para evitar el contacto accidental con las partes calientes.

iATENCION! Rayos infrarrojos. Dafios a la vista
NO exponer los ojos al rayo directo de las lamparas

Lamparas calentadoras con infrarrojo garantizan el mantenimiento de la temperatura de los pro-
ductos.
El interruptor de encendido se encuentra en el panel de mando cap. 16.

De todos modos, la pantalla de las [amparas estd disefiada para proteger la vista del opera-
dor de las irradiaciones directas. ] S
Sustituir las lamparas fuera de uso con lamparas idénticas.

17. Preparar y encender el mueble@

iPELIGRO! INCENDIO. Quemaduras.
Dejar las superficies calentadoras libres de objetos no conformes como, papel, plastico,
residuos de detergentes etc.

Durante el primer encendido los muebles podrdn producir olores o humos que desaparece-
ran gradualmente con el uso.

17.1 Mesa caliente bano maria - TCBM

Panel de mandos
El panel de mandos se encuentra en la parte inferior trasera del mueble.

_SR LS
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Pos. Descripcion Funcién

1 |Interruptor general Alimentacion eléctrica del mueble

2 |Linea Si esta encendida indica que el mueble esta en

funcionamiento
3 |Termostato tina Regular la temperatura de la tina
. . Si esta encendido indica que el calentamiento

4 |Indicador calentamiento est3 activado

5 |[Calentamiento plafon Encendido de la lampara calentadora

6 |Ventilacidon anticondensacién Encendido de la ventilacidn anticondensacion

7 |Interruptor carga/descarga Activacion de la carga o descarga del agua
Encender

Girar el interruptor general 1 en la posicion ON.
Los mandos, excluido el de las [amparas calentadoras, estan equipados con un indicador luminoso

gue indica el encendido.
Cargar el agua

Presion de alimentacion del agua 300 kPa (3 bar)

Configurar el interruptor 7 en posicioén |, el mueble comienza a carga el agua.
Cuando el agua alcanza el nivel configurado el cargamento se detiene automaticamente.
La posicidn | del interruptor permite el restablecimiento automatico del agua.

Descargar el agua

1. configurar el interruptor 7 en posi-
cién O, la carga del agua se detiene

2. quitar las tinas y los soportes en
acero y acceder al tubo “rebosade-
ro” - A-

3. acceder a la descarga

4. quitar el tubo - A -

5. esperar la descarga com-
pleta

6. montar nuevamente el
tubo-A -

Montar el tubo correc-
tamente en su lugar

s
.'\.

=

17.2 Mesa calient.e.seca - TCPW
Panel de mandos

El panel de mandos se encuentra en la parte inferior trasera del mueble.

14

At
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Pos. Descripcion Funcién
1 |Interruptor general Alimentacion eléctrica del mueble
2 | Linea Si estd encendida indica que el mueble esta en
funcionamiento
3 | Termostato tina Regular la temperatura de la tina
. . Si esta encendido indica que el calentamiento
4 | Indicador calentamiento esta activado
5 | Calentamiento plafon Encendido de la lampara calentadora
6 | Ventilacién anticondensacion Encendido de la ventilacidon anticondensacién
Encender

Girar el interruptor general 1 en la posicion ON.
Los mandos, excluido el de las lamparas calentadoras, estan equipados con un indicador luminoso
gue indica el encendido.

17.3 Mesa caliente para coccion - TCPI

Panel de mandos
El panel de mandos se encuentra en la parte inferior trasera del mueble.

/N

o
|

1 2 3 4

Pos. Descripcion Funcién
1 |Interruptor general Alimentacion eléctrica del mueble
2 | Linea Si esta encendida indica que el mueble esta en
funcionamiento
3 | Conmutador placa Regula la temperatura de la placa
4 | lluminacién plafén Enciende la lampara

Encender, configurar y controlar la temperatura

Girar el interruptor general 1 en la posicion ON.

Girar el pomo 3y seleccionar la temperatura a 90°C

El control de la temperatura se realiza a través de:

el controlador electrénico en la parte trasera cerca del panel mandos Fig.11.
termdémetro mecanico en la parte frontal inox Fig.12

18. Sistema de desempainamiento (si lo hay)

El mueble esta equipado de ventiladores Fig.19 para impedir la formacién de condensacion en los
vidrios delanteros.

0 Activar los ventiladores solo si se forma condensacion.

19. Cargar el mueble - TCBM-TCPW @

e Calentar el mueble por lo menos 2 horas

e Introducir las comidas inmediatamente después de la coccién

e Disponer las comidas en contacto directo con la superficie calentada
e Controlar con constancia la temperatura interna de las comidas
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Las comida deben tener una temperatura minima de 65°C
Controlar varias veces al dia que esta temperatura se mantenga

é\lgunas:é:omidas continlan a cocerse, en los periodos de poca venta conservar pequefias cantidades
e comida.

En base al mueble, bajo pedido hay disponibles tinas Gastronorm (EN 361) disponibles en
diversas profundidades 20, 40, 65, 100 mm Fig.14.

Modlificando la posicion de los soportes hay posibles mds composiciones Fig.15.

Jugos y salsas se pueden mantener hasta los 82°C

En la versidn bafio Maria las tinas con deben entrar en contacto con el agua.
En la version pie warmer no deben entrar en contacto con la resistencia calentadora.

20. Aperturay cierre vidrio frontal (si lo hay)

Para facilitar la limpieza y la carga algunos muebles mesa caliente vitrina estan dotados de una
apertura mecanica hacia la parte baja del frontal en vidrio.

Si no se logra efectuar la apertura:
* NO forzar el vidrio superior, intervenir en el tubo parachoques sin forzar.
o Si de todos modos el cristal frontal no se abre, contactar con el productor.

21. Cierres traseros (Fig.16)

Para evitar inutiles dispersiones de calor y garantizar la higiene de los productos expuestos estan
disponibles, como opcional cierres traseros corredizos.

Montar los cierres

1. insertar el primer cierre en la parte mas in- | 2. insertar la segunda cobertura en la parte
terna de la guia superior y de la guia inferior. mas externa de la guia superior y de la guia
inferior.

e

22. Mantenimiento y limpieza @

iPELIGRO! Partes en tension. Electrocucion, ) )

iANTES DE REALIZAR CUALQUIER OPERACION QUITAR LA ALIMENTACION ELECTRICA!
NO mojar, rociar agua o detergente directamente en las partes eléctricas del mueble
(ventiladores, plafoneras, cables eléctricos etc.)

NO tocar el mueble con las manos y los pies mojados o hiumedos

iATENCION! Superficies calientes. Heridas, quemaduras. Roturas de los cristales.
Esperar a que las partes hayan alcanzado la temperatura ambiente.
NO usar agua fria en las superficies calientes Fig.20.

@ Protéjase las manos con guantes de trabajo
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El producto se deteriora por microbios y bacterias.
Respetar las normas higiénicas para garantizar la salud del consumidor.

Las operaciones de limpieza deben comprender:

Paso Denominacion Descripcion

1 |Lavado

desbaste, remocion de aproximadamente el 97% del sucio

Higienizacién

eliminacion de las bacterias y sustancias nocivas.

2
3 |Enjuague
4 |Secado

22.1 Productos para la limpieza

Usar - agua limpia, temperatura maxima 30°C

- pafo suave

- detergentes delicados y neutros
No usar - alcohol o productos similares para limpiar las partes de metacrilato (plexi-
detergentes glas)

- en polvo

con granulos

acidos y alcalinos (lejia, amoniaco)

concentrados

de composicion quimica desconocida

productos abrasivos, disolventes quimicos/organicos
esponjitas abrasivas, lentejuelas, utensilios con punta
agresivos, disolventes (acido acético, citrico, etc.)

22.2 Indicaciones generales

* Las superficies a limpiar, el agua y los detergentes utilizados para la limpieza deben tener una tem-
peratura maxima de 30°C.

 Secar las superficies con un pafio suave

i ATENCION!

Superficies delicadas, cristales. Magulladuras, rayados, corrosién, heridas, rotura de los cris-

tales

NO dirigir el chorro directamente a las superficies pintadas o plastificadas
NO aplicar los detergentes directamente en las superficies a limpiar

NO usar aparatos con rociado de vapor

NO usar demasiada fuerza

NO acercar demasiado el chorro a la suciedad, ya que puede provocar dafios al operador y
contaminar partes ya limpias y el ambiente.

evitar que los detergentes entren en contacto con productos presentes en las cercanias.

iATENCION!

Productos para pavimentos. Vapores. Corrosion. Dificultades respiratorias.
evitar el contacto, inhalacion.

22.3 Limpiar las partes externas (diario/semanal)
Limpiar semanalmente todas las partes exteriores del mueble. Véanse “Indicaciones generales”

22.2.
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22.4 Limpiar las partes internas (Mensual)
Respetar los capitulos 22.1y 22.2 y proceder como esta descrito:

Paso

Accion

1 |quitar toda la mercancia del mueble

retirar todas las partes moviles, como platos de exposicion, rejillas, etc.

lavar con agua tibia (max 30°C)

Limpie cuidadosamente la tina del fondo, la bandeja de goteo y la rejilla de proteccion de la
descarga del agua, eliminando todos los cuerpos extranos.

2
3
4 |desinfectar con un detergente que contenga antibacterianos
5
6

secar minuciosamente con un pano suave

O

22.5 Limpiar materiales especificos

Para limpiar el modelo bafio maria (TCBM) descargar completamente el agua ver cap.16.1.
Al final de la limpieza monte de nuevo el tubo de rebosadero -A-.

Material

Qué hacer

Qué no se debe hacer

Cristales

e usar un pafio suave con detergente
neutro o agua tibia (mdx 30°C) y Jabdn
nheutro

e quitar inmediatamente con un pafio
seco todo residuo de agua o limpiador
para impedir la formacién de man-
chas y para evitar que el I|c1u|do_ llegue
a las juntas, el armazon o las bisagras
(puertas de cristal)

NO usar a%ua.fria en las superficies de cristal
clientes, el cristal puede romperse y herir al
operador

NO usar materiales asperos, abrasivos o ras-
padores metalicos que puedan raspar las su-
perficies de cristal

NO usar panos sucios

apoyarlas cuidadosamente sobre un plano
horizontal, NO romperlas o arruinarlas

Plastico
(perfiles

juntas puer-
tas)

e usar un pafno humedo mojado en un
detergente neutro

e volver a pasar un pafio suave mojado
en agua pura

NO usar ceras, detergentes concentrados,
que contenga petrdleo, lejia, spray para cris-
tales, detergentes abrasivos, fluidos inflama-
bles

Aluminio

eusar un pafio suave con detergente
Beutro 0 agua tibia (max. 30°C)y ja-
on
e quitar inmediatamente con un pafio
seco todos los residuos de agua o lim-
piador para impedir la formacién de
manchas

NO usar limpiadores acidos y alcalinos (ej.
lejia), que pueden corroer las superficies

NO usar materiales asperos, abrasivos o ras-
padores metalicos que raspan el aluminio

NO usar dispositivos con rociado de vapor
NO usar panos sucios

Madera

e usar un pafio suave con detergente
Beutro 0 agua tibia (max. 30°C)y ja-
on
e quitar inmediatamente con un pafio
seco todos los residuos de agua o lim-
piador para impedir la formacién de
manchas

*si es necesario, antes de tratar toda
la superficie, probar en una zona li-
mitada y escondida y comprobar que
el Idetergente no dafe el acabado o el
color

NO usar pulverizadores, detergentes acidos

Kalcalmos (ej. lejia), soda y disolventes que
acen corroer las superficies

NO usar materiales asperos o abrasivos que

rayar las superficies

NO usar dispositivos con rociado de vapor

NO usar panos con superficies dsperas

moderar el uso del liquido detergente: un

uso excesivo causa infiltraciones y, por lo
tanto, hinchazones de la madera

Desmontar los cierres corredizos

centro

18

1. deslice los cierres hacia el

inferiores

2. mover los cierres hacia arriba
para que salgan de las guias

3. girar la parte inferior hacia el
operador y sacar los cierres
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4. apoyarlas cuidadosamente sobre un plano horizontal, protegida por un paifio hiumedo, NO rom-
perlas o arruinarlas

5. limpiar como se indica en la limpieza de las partes de cristal (cap.23.5)

6. montar de nuevo los cierres.

22.6 Limpiar acero inox

Algunas situaciones pueden provocar la formacidn de 6xido en las superficies de acero como:
restos de hierro dejados en superficies himedas, cal, detergentes a base de cloro o amoniaco no
aclarados adecuadamente, incrustaciones o restos de comida, sal-soluciones salinas, residuos se-
cos de liquidos evaporados
Qué hacer manchas y 6xido recientes:
limpiar con champu o detergentes neutros usando una esponja o un trapo.
Al finalizar, eliminar todos los restos de detergente, enjuagar y secar muy bien las su-
perficies.
manchas y oxido recientes:

utilizar productos quimicos para acero inoxidable con el 25% de acido nitrico o sustan-
cias similares.

manchas y oxido persistentes:
lijar con un cepillo de acero inox., lavar con detergentes y secar con cuidado.

Esta intervencion puede provocar arafiazos en la superficie debidos al tipo de
Z;npleza abrasiva. NO usar dcido muridtico en las superficies en acero inoxida-
e

iATENCION! Pavimento resbaladizo. Caidas.
Quitar del pavimento todo elemento, como, esponjas, trapos, residuos de agua o de deter-
gente.

0 Quitar con mucho cuidado cualquier resto de detergente o desinfectante.

Realizar con cuidado las operaciones de higienizacion, el enjuague y el secado para evitar la
difusion de bacterias nocivas.

22.7 Inspeccionar las partes

Terminadas las operaciones de, higienizacion, enjuague y secado proceder de la manera que se
describe:
Paso Accion
1 |verificar que todas las partes estén perfectamente limpias y secas
2 | verificar que no estén dafiadas o excesivamente desgastadas
3 | sustituir las partes desgastadas por partes nuevas entregadas sdlo por el fabricante
4 |volver a montar los elementos completamente secos
5 |restablecer |la alimentacion eléctrica

Una vez alcanzada la temperatura interna de funcionamiento volver a carga el mueble con los pro-
ductos que se desean exponer.
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23. Desmontar el mueble ‘/

o Este mueble esta constituido en un 75% por materiales reciclables

Obligaciones

= desmontar el mueble de conformidad con la normativa de residuos prevista
en cada pais y respetando el espacio en el que vivimos

e segun la Legislacion vigente este mueble es considerado como desecho pe-
ligroso, entra en la obligacién de recogida separada y no puede ser tratado

como un desecho doméstico ni ser depositado en vertidos ilegales

dos y autorizados.

todas estas operaciones asi como el transporte y el tratamiento de los
residuos deben ser efectuados exclusivamente por técnicos especializa-

Responsabilidad

el usuario debe entregar el mueble a desguazar en el centro de recogida espe-
cificado por las autoridades locales o indicado por el fabricante para la recupe-
racion y reciclaje de los materiales.

El mueble esta
compuesto de

Material

Componentes

Tubo de hierro

bastidor inferior

Cobre, aluminio

circuito frigorifico, instalacidn eléctrica y bastidor
puertas

Chapa galvanizada

base motor, paneles inferiores, paneles pintados,
estructura base, estantes, bandejas

Fogu)retano expandido | aislamiento térmico

CO.

Cristal templado puertas

PVC parachoques

Poliestireno bastidores termoformados

Policarbonato

proteccion [dmparas

24. Garantia

El comprador puede aprovechar la garantia entregada por el proveedor sélo si cumple escrupulo-
samente todo aquello indicado en este manual, en especial si:

* opera siempre en los limites de uso del mueble

» efectia siempre un mantenimiento constante y diligente

= autoriza al uso de la maquina a operadores
capacidad y actitud probadas (véanse cap.4-

g’ééicnicos instruidos para dicho fin y que tienen una

Condiciones

[talia: salvo convenciones personalizadas, las maquinas estan garantizadas,
sdlo si son nuevas de fabrica, durante un afo desde la fecha de envio con ex-
clusion de las partes eléctricas y de aquellas analogas. Dentro de ese periodo
se sustituiran o repararan gratuitamente los componentes que, segun el juicio
indiscutible de nuestros técnicos, seran considerados defectuosos. Para cual-
quier otro detalle sobre las condiciones de garantia, se han de ver las condi-

ciones de venta.

Extranjero: ver los acuerdos realizados con los respectivos proveedores o

directores de zona.

garantia.

20

El incumplimiento de las prescripciones incluidas en este manual harad que se elimine la
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25. Piezas de recambio

0 Emplear sélo piezas de recambio originales

Espariol

e sustituir los componentes antes de que estén desgastados para evitar dafios a personas y cosas
* realizar los controles periddicos de mantenimiento previstos por el contrato

0 El catdlogo de recambios esta disponible en esta direccion: https://globalassistance.arneg.it/

26. Resolucion de los problemas (Troubleshooting) ‘/

A

iPELIGRO! Partes en tension. Electrocucion, ) )
{ANTES DE REALIZAR CUALQUIER OPERACION QUITAR LA ALIMENTACION ELECTRICA!

Problema Causas posibles Soluciones posibles

El mueble * black-out eléctrico e verificar la causa del black-out

se para o no : .

arranca e interruptor general apagado e encender el interruptor
una vez restablecida la alimentacion eléctrica, comprobar que todos los
aparatos eléctricos de la tienda puedan reiniciarse sin provocar la inter-
vencion de las protecciones de sobrecarga, de lo contrario, modificar la
instalacion para diferenciar el encendido de los diferentes dispositivos
Sino se restablece la alimentacion eléctrica en un tiempo breve, volver a
poner los productos en una célula frigorifica para mantener la tempera-
tura de conservacion.

El mueble e tornillos y perno desajustados | ® apretar los tornillos y pernos

hace ruido

e el mueble no esta nivelado

® nivelar el mueble

Condensacion

* pocas condiciones ambientales

e el sistema desempafiador no
funciona

= verificar la posicidn del mueble en el local

e verificar el funcionamiento de los ventilado-
res y las conexiones eléctricas

Pérdidas de
agua, mal olor

e las descargas del mueble estan
obstruidas o dafiadas

e faltan las juntas entre los mue-
bles en canal o no estan selladas
correctamente

e liberar la descarga
e reparar o sustituir las descargas

e instalar o sellar las juntas

Presencia de
humo

* mal funcionamiento instalacion
eléctrica

» presencia de objetos no confor-
mes

e placas calentadoras danadas

- apague la zona de coccidn

- desconecte el mueble de la alimentacion
rincipal

- llame a la asistencia

en todos los casos no descritos o en los que no haya sido posible resolver el problema con
estas indicaciones, llamar al centro de asistencia autorizado mds cercano.

las instrucciones de montaje, previo registro, estdn disponibles en esta direccion:
https://globalassistance.arneg.it/.
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P

F o .
YT06bI CKAaYaTb PYKOBOACTBO, NEpengnTe Ha WWW.arneg.it U HaXXMUTE Ha KHOMKY

“30Ha 3arpysku’.
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Pycckuii

1. CoobuweHusa no 6esonacHocTU
Hdanee npneogATca coobueHms no 6e30nacHOCTU, MPUHATbIE B HACTOALLLEM PYKOBOACTBE.

ONACHO!
YKa3blBaeT Ha ONacHyH CMTYaLuio, KOTopaa NPU UTHOPUPOBAHUM Bbi3blBAaeT CMepPb AU
TAXKeNble TPaBMbl.

NPEAYNPEXAEHUE!

YKa3blBaeT Ha ONaCHYI0 CUTyaLMio, KOTOpaa NPU MTHOPUPOBAHMM MOXKET BbI3BaTb CMepb UK
TAMXeENble TPaBMbl.

OCTOPOXXHO!

YKa3sbiBaeT Ha CUTyaLMIO 1erKoi CTeneHu pUcka, KOTopaa NPu UrHOPUPOBaHUU
BbI3bIBaeT TPABMbl 1€FKOM CTEMEHM TAXKECTM.

0 MPEAYNPEXAEHUE:

YKa3sblBaeT Ha 0bA3aTenbHoe obliee AencTeue.

MpumeyaHume:
0 npUMeYaHUnA CoAepKaT BblaeNeHHYI0 MHPOopMaLMIo 3a Npeaenamm TEeKCTa, K KOToOpomy
OHU OTHOCATCA.

@ KBannodunumpoBaHHbI onepaTtop
/ CneumanmsnpoBaHHbI TEXHUK-XONO0ANNbLLNK

2. Hakneitku 6e3o0nacHOCTU Ha BUTPUHE

Ha BUTpMHaxX MMetoTcAa HaKNeMKK ANa NpUBAEYEHUA BHUMAHUA ONepaTopoB U TEXHMKOB K ONacHO-
CTAM U K MepaM NpeaoCcTOPOXKHOCTH.

OMacHOCTb
A I/1EKTPUYECKOTO
HanpAXeHnAa C pPUCKOM

NEKTPHUYECKOro pa3paaa

Ha/IMuMe ABUNKYLLMXCA
[opauMe noBepxHOCTU
A | OpraHoB (BEHTUNATOPbI)

. | TouHble mecTa 3aBOAa
3KBMNOTEHLMANBHOCTb | e
-~ |BW aBTONOrPy3ymKa

3. CpeacTBa MHAUBUAYANbHOMW 3aWUTDI

[anee npuMBOAATCA CUMBO/bI CPEACTB MHANBUAYANbHOW 3awWwmTbl (CM3), 0683aTeNbHbIX ANA TEXHU-
KOB X0/104M/IbHOTO 060pyA0BaHMA BO Bpems paboT Ha X0N04MUNbHON BUTPUHE:

@ 3alWNTHbIE OYKH @ 3aWNTHAA O6be
@ 3alMUTHbIe Nep4aTKn 0

4. 3anpetbl M TpeboBaHuA

3alUMNTHAA o4eXKaa, KOMBUHE3OH

OMACHO! 3nemeHTbl NoA Hanps:KeHMeM. INEKTPUYECKOE NopaXKeHue.
NEPEA BbINOMHEHMEM /TIOBbIX ONEPALIUUA OTKNHOYUTb I/TEKTPUYECKOE NMUTAHUE!

05060211 00 06-2021 3



Hot cases leindalilel

Pycckuin

NPEAYNPEXAOEHUE! YTeuka rasa. MUHTOKCHMKaLumA.

OTKNIOYUTb BUTPUHY OT INIEKTPUYECKOro NUTAHMA C NOMOLLbIO MABHOrO BblKAOYaTeNnA
Ha MHUKU nepeg obopyaoBaHuem.

HE ocTtaBatbcs B nomeLLeHUN, rae HaxoAUTCA BUTPUHA, €C/IM OHO He BEHTUAUpYyeTca
DO/KHbIM 06pasom.

NPEAYNPEXAOEHUE! BO3TOPAHUE. Oxkoru. YayweHue.

CnepoBaTb MHCTPYKLMAM MO 3BaKyauuu Ha Clyyan noxapa.

OTKNIOYMUTb BUTPUHY OT I/IEKTPUYECKOro NUTAHMA C NOMOLLbIO MABHOrO BblKAOYaTeNnA
Ha MHUKU nepeg obopyaoBaHuem.

[Ona TyweHua nnameHn He UCNONb30BaTb BOAY, A TO/IbKO NOPOLUKOBbI OrHETyLUTEND.

BHMMaTENbHO NPOYNTaTb PYKOBOACTBO, YTO6bI 3HATb, KaK M36eXKaTb HeCYaCTHbIX Cly4aeB
M NpaBUIbHO PaboTaTb C BUTPUHOM.

OTBETCTBEHHOCTb M3roToBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a:
M3roToBuTENDb * HeHaZ/exalee, olWMBOYHOE N HeEPaALMOHANbHOE NPUMEHEHNE BUTPUHDI;
® HePaBWU/IbHYHIO YCTAHOBKY, BbIMOJIHEHHYIO B HApyLUEHMWe YKa3aHHbIX TpeboBa-

’?

® MCnosib3oBaHuMe HEKBaJ'IVId)VILI,VIpOBaHHbIM/HeI'IO,D'I'OTOBJ'IEHHbIM nepcoHa oMm;
‘ﬂ,ed)eKTbl ANEKTPONUTAHUA;

® XPOHMYECKOE HEBBINOJIHEHME NPEAYCMOTPEHHOTO TEXHUYECKOrO 06CNyKMNBa-
HUA N OYUCTKY;

® UCMNONb30BaHME HenpeaycCMOTPEHHbIX Wan He paspewweHHbix ARNEG S.p.A.
KOMMNNEKTYOLWMX;

® HEeCAHKLUMOHMPOBaHHbIe MoaMdUKALLUN NI PEMOHT;
® 1ICN0/Ib30BaHNE HEOPUTMHA/IbHbIX 3aMacCHbIX YacTew;
* HecobtoaeHNEe NHCTPYKLUNA.

OTBeTCTBEHHOCTb B 06583aHHOCTU KAMEHTa UK pa6OTO,£I,aTEI'IF| BXO4AUT:

K/IMEHTa WU ® NpoBepPUTb KBAaAMOUKALMIO, @ TaKKe 3a NCcMxmyeckoe n dpusmyeckoe cocro-
AHWE CNeunanncToB, NPUBAEKAEMbIX K 3KCNAyaTaUUU U TEXOOCNYKUBAHUIO
pabotoparens 060pyA0BaHMS;
e y6eanTbCA, UTO OHM NPOYUTANM PYKOBOACTBO U CNeAyHOT €ro YKasaHUAM;
* y6eanTbCA, YTO OHM UCNONB3YIOT NPeaycMoTpeHHble CU3;
® MHCTPYKTUPOBATb M 0b6y4yaTb NepcoHan, oTBevatoLWwmi 3a Tpchnomegosuy,
YCTaHQBKY, 06cny>KmBaHue, ybOpKy U T. Ai. B paMKaXx UX AOIKHOCTHbIX 00A3aH-
HOCTelr B COOTBETCTBMM C NPaBUNAMMW, OENCTBYIOWMMWU B CTPAHE YCTAHOBKM
obopynoBaHus;

* NpefocTaBuTb Hanbonee nogxoadAilme cpeacTBa KOMMYHUKaLMKM, YTOBbI 13-
6eXKaTb PUCKOB M OMACHOCTEN ANA NONb30BaTeNs.

0 Jlioboe apyroe NpUMeHeHNe UM USMeHEHNe, He YKasaHHble B HAaCTOALLEM PYKOBOACTBE

nnun He paspelweHHble ARNEG S.p.A., ABNAOTCA ONacHbIMK, NPeKpaLLatoT AeNCcTBMe ra-
PaHTUIMHOIO CPOKa M HAPYLLAKOT 3aABNEHNE O COOTBETCTBMMU, NPeAyCMOTPEHHOE COMMACHO
[unpekTnse o malwmHHOM obopyaosaHum 2006/42 EC.
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Hot cases

4.1 Ona eumpuHsbi

Pycckuii

MpepnucaHua

3anperbl

* Tennosbie ButpuHbl TCBM 1 TCPW noaaep-
YKMBAIOT Temnepartypy ropaumnx nonydpabpu-
KaToB.

Ucnonb3oBaHue Ana NpUroToBaeHUA NULLMU
He AonycKaeTcA. XpaHeHue orpaHu4YeHo
AHeM peanusauum npoayKL UK.

* TennoBble BuTpuHbl TCPI 1 TCPI ISL npegHa-
3HaueHbl TO/IbKO ANA NpUroToBaeHus batoa.

* [lonb30BaTbCA BUTPUHAMM TONBKO B 3aKPbITbIX
nomeweHumnAax.

e mebenb npeagHasHayeHa ANA XpaHEHUs/Bbl-
KNaZKN TO/NIbKO MPUrOTOBNEHHbIX MPOAYKTOB
NUTaHUA 1 nonypabpukaTos

* PaboTbl BHYTPU 3N1EKTPMUYECKOrO LWUTA MOTYT
OCYLLECTBNATb TO/IbKO KBaZMPULMPOBAHHbIE
TEXHUKM.

® NMPUNaBKN-MapPMUTbl NpeaHa3Ha4vYeHbl AnAa nUc-
NnoNb30BaHNA B KYXHAX, CTO/10BbIX, 60}'IbHVILI,aX,
neKapHAX, MACHbIX N1aBKaxXx U T. 4., HO He ANnA
npon3soAacTBa HEMPEPbLIBHOIO NOTOKa NPOAYK-
TOB NMUTAHUA.

°Cnep,yeT noaaepXXmBaTtb NaHeAn ynpasaeHUA
CYXMMUN N YNCTbIMU.

HE pasorpesartsb:

- @MKOCTU U3 NnacTmka, bymarn, npoaykTbl, 3a-
BEPHYyTble B Bymary nnm antommHmeyto Gponb-
ry, 3ane4yaTaHHble NPOAYKTbI

- 3aMOpPOXKEHHbIE NI YNAKOBAHHbIE NPOAYKTbI
B a/IIOMMHUEBDLIX KOHTENHEpPAX

HE HaHOCMTe TO/ICTbIN M30IMPYIOLLMIA C/IOW KJie-

ALNX MATEPMANOB HA CTEHKWN YCTPOICTBA.

o
o

ButpuHbl TCBM u TCPW He nogxopar
ANA NPUrOTOBNAEGHUA NMULLK.

CHMMaTb 3/71emeHTbl, Tpebylowme wuc-
NoONb30BaHMUA WHCTPYMEHTOB, MOTyT
TONbKO KBaAndULUUPOBaHHbIE cneuua-
JINCTbI.

4.2 Ana mosapa

MpepnucaHua

3anperbl

e 3arpy>aTb BUTPUHY Takum_obpasom, 4Tobbl
[0/blue NponexasLunii B Hel TOBap_ NpoAaBa-
CA paHblUe, YeM BHOBb BblJIOXKEHHbIW (TOBapoo-
6oporT).

® 3arpyaTb BUTPUHY ynopaaodYeHHbIM obpasom
M He NpeBbIWwaTb Npeaenbl 3arpy3Ku.

e [1nA XxpaHeHWa ToBapa UCMNo/Ib30BaTb NOAXOAA-
LLMe eMKOCTMH.

°3aLLl,MUIJ.I,aTb TOBap OT BO3A€V1CTBMF| COJTHEYHDbIX

ONACHO! BocnanameHsilowmunca
nponenneHT. B3pbis.
HE pasmewaTtb aspo3o0sbHble 6annoH4n-
KW.

HE pasmewaTb:

- TOBapbl, OT/IMYHbIE OT YKa3aHHbIX

HE neperpyxaTb BUTPUHY

Nyyen.

4.3 [Ana okpyxcarouwjeli cpeobl

MpepnucaHua

3anperbl

* 3HaYeHNA TeMnepaTypbl U BNAAXKHOCTU OKPY>Ka-
loLei cpeabl He JOMXKHbI NPeBbILaTh YCTaHOB-
NIEHHbIX 3HAYEHUN.

*B TOprosbIXx TOYKax LenecoobpasHo Bceraa
noaaepXMBaTb MaKCUMANbHO 3GPEKTUBHbIN
peXXMm paboTbl CUCTEM KIMMATU3ALLUKN, BEHTU-

e He HanpaBAATb BO3A4YyLIHbIE NOTOKU U NPUTOY-
Hble PeLUeTKN KOHANLMOHEPOB HA OTBEPCTUA U
NPOEMbl BUTPUH.

e OrpaHMuMTb TemnepaTypy W3/yvatowmx no-
BEPXHOCTEN, KOTOpPble NMPUCYTCTBYIOT B TOPro-
BbIX TOYKaX, Hanpumep, NyTem M30NALUN NO-

naunnm n otonneHumaA.

TOJIKOB.
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Hot cases drneoc
Pycckuin
4.4 [Ana akcnayamayuu
MpeanucaHuna 3anperbl
* BbINONHATb paboTy TWAaTeNbHO U HaZNeXKa- OMACHO! 3nemeHTbl nog,
wum 06pasom. HanpAaXXeHuem.

* Bceraa ncnonb3osatb Hagnexauime CU3
(cpeacrBa MHAMBMAYaNbHOM 3aLWUTDLI), NpeA-
cmg')rpeHHble ANA TOPAYNX NOBEPXHOCTEMN
rn. 3).

* PerynsapHo npoBoguTb 06CNyKMBaHMe.

e [ina BbINONHEHUA NOObLIX PaboT Ha BUTPUHE
NpuBAEKaTb CMeunaIM3NPOBAHHOMO TEXHWKA
XONOANNBHbIX YCTPOUCTB.

e [inAa NpUroTosB/NIeHUA UCNONb30BaTb TO/IbKO:

- KYXOHHYIO nocyady € N10CKUM AHOM

- EMKOCTU, NOTHOCTbIO MOKpPbIBakOLWME Harpesa-
rowmne noBepxHOCTn

- MO BO3SMOXHOCTU KPbIWKKN ANnA SKOHOMUU
Heprmun

NPEAYNPEXAEHUE! YTeuka ropauei
)»unakoctu. Oxkorun. HE HanonHATb
€MKOCTU A0 Kpaes.

OCTOPOXHO! MNoepexaeHne mebenn,
ii'} T

dBMbl.
d BAPOYHbIX NOBEPXHOCTAX MMEIOTCA
pPa3nombl N TPELLNHDI

- BbIK/IIOYMTb 30HY Harpesa

- OTKNOYUTb BUTPUHY OT UCTOYHMKA
nUTaHmA

- 0bpaTUTbLCA B CNYXKOY TEXHUYECKOM
NoAAepPrKKK

dneKTpUYecKoe nopakeHue.

HE ucnonb3oBaTtb/npuKacaTbca K
BUTPUHE MOKPbIMU UNN BNAAXKHBIMMU
PyKamu u Horamm.

OxnaxaeHue ToBapa.

0 HE oTKpbIBanTe CAMBHOM KpaH.

HE ncnonb3oBaTb HarpeTblie NOBEPXHOCTU:

- ONA CYWKM TPANOK, oAexabl U T.M.

- B KayecTtBe paboyeit AKM ONOPHOM NOBEPXHO-
CTW.

HE paep»aTb BK/IIOYEHHbIM NOPOXKHUE YCTPOM-
cTBa.
HE ponyckaeTca aKcnayaTauma BUTPUHDI:
® 0EeTAM N HECOBEPLUEHHOIETHUM; HE NO3BONAN-
Te UM urpatb c obopyaoBaHNEM
® IMuam
- C OrpaHMUYEHHbIMU PUINYECKMMMU, CEHCOP-
HbIMW U YMCTBEHHbIMW BO3MOXKHOCTAMMU;
- ainuamm 6e3 onbITa MW HABbIKOB 3KCMNyaTa-
LMW BUTPUHDI,
- KOTOpble He moryT 6e30nacHO N0Ab30BaTbLCA
eto 6e3 HaZ30pa UK YKazaHUi;
- HEeTPEe3BbIMWU UM HAXOAALMMMUCA NOA BO3-
OEeNCTBMEM HAPKOTUYECKUX BELLECTB.
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Hot cases

4.5 PackasneHHble nosepxHocmu A

Pycckuii

rn. 3).

3KcnayaTaumu.

OCTaloTCA

OCTbI/IN.

MpeanucaHuna 3anperbl
. BbanﬂgflTb paboTy TwaTteNnbHO U HagNexa- OMACHO! 3nemeHTbl NoA
LM 0bpasom. HanpAXXeHuem.

* Bcerga ucnonb3osarb Hagnexawme CU3
(cpeacTBa MHAMBMAYaNbHOM 3aLWUTDLI), NpeA-
CMOTPEHHbIE ANA FTOPAYUX NOBEPXHOCTEN

©® BblIK/1OYATb BaAPOYHYKO NOBEPXHOCTb nMnocne

ONACHO! lopaune noBepXHOCTU.
Oxxkorn. BapouHble NOBepXHOCTH

ropaymmm B Te4eHue

HEeKOTOpPOro BpeMeHu AaKe nocne
BbikntoyeHus. Nepep ntobbiMmu
onepauuamm Ha YCTPOUCTBE
A0XAaTbCA, YTO6bl NOBEPXHOCTU

dneKTpUUYecKoe nopa>KeHue.

HE ucnonb3oBatb/npuKacaTbca K
BUTPUHE MOKPbIMM UK BAAXKHbIMM
pyKamu u Horamm.

OMNACHO! lopsaune noBepxHOCTH.
A Oxorun
HE npuKacatbca K ropaymm 4actam
roNbiIMn pyKamm.
HE poBoauTb NULLY A0 KUNEHUA.
HE nomewiaTb roproume BewecTsa Ha
ropsayme noBepXHOCTU.

NPEAYNPEXAEHUE! lopauune
A nosepxHocTu. MoBpexxaeHue

npeaAMeTOB WU BELLEN.

He gonyckaTtb, 4TObbI:

- 9/IeKTPUYECKME BUIKK UK Kabenun
Kaca/MCb ropAaYmx Yactei;

- NNACTUK, aItoMUHUEBaA GOoNnbra,
donbra gna BbINeYKM Kacanmcb Bapoy-
HbIX MOBEPXHOCTEN.

HUKOIAA He ocTtaBnATb BapO4YHble NOBEPXHO-
cTn 6e3 npucmoTpa

0 Mpun 3aKPbLITUM TOUKU NPOAANKMU Y6E,CI,MTECb, YTO Ce NPpUnaBKN-MapMUTbl BbIK/TFOYEHDI.

5. OcTaTouHble PUCKM, CpeAcTBa MHAMBUAYANbHOM 3awuTbl (CU3) n upesBbiyaliHble

cnTyaumnm

Hanee npnueoaATCA OCTaTOYHbIE PUCKU, KOTOPbIE HEBO3MOXHO YCTPAHUTDL NPU NPOEKTUPOBAHUMN,
3rOTOBAEHUU U DU COONOAEHUM MED N0 TEXHUKE 6e30MacCHOCTU:

Puckun

YMmeHbLUeHUue pucKa

no NpUYnNHe:

pa3rpysku)

- NageHus rpysa

onope Horamm
- OXOrosB

- OCTPbIX U BbICTYNalOLWMX YacTemn
- noABselleHHoro rpysa (Ha atane/norpysku/

- 3/1EKTPUYECKMX NPOBOAOB NUTAHUA
- HAKOM/IEHWUA 3NEKTPOCTATUYECKMX PA3PALOB
- ABUMKYLLMXCA YacTel

C KOHCTPYKLUK

- AOCTyNa BOBHYTPb BUTPUHbI (Hanpumep, npwm

Ha nepeaHIo NaHesb)

* imeTb I'I%CI,XO,CI,F!IJJ,y}O pabouyto opexay (Ha-
npumep, 6e3 pasBeBaOLMXCA YacTeN).
* Ucnonbsosath cpeactea MHAUBUAYANbHOMN
3awWumTbl (rn
- 3aLMUTHOM o6bero
- NepyaTKaMu, NPeaoXpPaHsIoLWMMM OT nope-
30B
- TEPMOCTOMKMMM NepyaTkammn
- NNOTHOM OAEKA0M C 3aLLUTON OT NOPEe30B
(bapTyK c Harpya4HUKOM, 3aLimMTa ANA HOT U
npou.
- OYKaMK /1 3aLWWTbl OT OCKO/IKOB
- 3aWMTHOM KacKom
e [lpoBepUTb 3KBUMOTEHLMANbHOE CcOeAuHe-
HUe.
* YCTaHOBUTb MpeaynpexaeHua U, CUrHaabl o
3anpeTe HeCOOTBETCTBYOLWMX AencTBmMin (06a-
3aHHOCTb KNMEHTA).

CobntogeHue yKasaHuii M3 pyKOBOACTBA obecneuymBaeT NpaBM/bHYIO 3KCN/yaTauuio BUTPUHbBI U
XPaHWUT onepaTopa U camy BUTPUHY OT OMACHOCTEN.
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Hot cases

Pycckuin

B ntobom cnyyae umeemca 803MOHHOCMb BO3HUKHOBEHUA Ype3ablyaliHbix cumyayul, 8
KOmopbix c/iedyem nosaazamaecsi Ha onelm onepamopa;/mexHUKd, Komopele HU 8 KOEM Cr1y-
yae He 00/13#Hbl HAPYyWame cobcmeeHHyo 6e301acHocme U 6€30MacHOCMb OKPYHAOUUX
U3-3a PUCKOBAHHbIX UU rocnewHobix deticmaudi.

6. Uenb pykoBoacTtesa — Chepa npumeHeHna — Komy npegHasHavyeHo

0 HE BoCcnpoun3BoANTb, PacnpOCTPaHATb NN U3MEHSATb COAepKaHMe PYKOBOACTBA.

cay4aes U npasuabHo pabomame ¢ BUMPUHOLU.

@ BHumamersnbHO npo4yumames pykoeoocmeo, Ymobbl 3HaMb, KaK U36exams HecYacmHobix

B cny4yae 803HUKHOBeHUA M0bbIX COMHeHUl obpawalimecs K npou3sooumernto.
B 4aHHOM pyKOBOACTBE COAEPKMTCA 06LWana MHGOPMaLMA O IMHENKE TENIOBbIX BUTPUH ANA ra-
cTpoHomum npomnssoactea ARNEG S.p.A. n MHCTPYKUMKN, HEOBXOANMbIE ONA UX HAaJNEeXKaLLero
GYHKLMOHMPOBAHUA.

Komy npepgHa-
3HA4YeHo pyKo-
BOACTBO

PyKoBOACTBO NoApasaenseTca Ha [aBbl, KaXaas rnasa obpalleHa K oTaeNbHO-
MY KBanUUUMPOBAHHOMY CNELNANNUCTY:

KBA/IMOULIUPOBAHHbDI OMEPATOP @

KBaMPULMPOBAHHbBIM CNELMANINCT, 3HAKOMbIN C NPUHUMNAMM paboTbl, perynm-
POBAHMSA, OYUCTKU U TEXHMYECKOTO 06CNyKMBAaHUA 060pyaA0BaAHUS.

KBANTUOULIMPOBAHHbBIN TEXHUK XO/10AU/IbHOIO OEOPYAOBAHUA /

NoAroTOBAEHHbIA U YNONHOMOYEHHbIM YKa3aHHOW B KOHTPAKTe OpraHu3auumen
(npoussoanTenem/annepom/gUcTpmbbLIOTOPOM) CNELMANNCT NO BbINOSHEHWUIO
YCTaHOBKM, BHEMNAHOBOIO 0OCNYXMBAHUA, PEMOHTA, 3aMeHbI U KanuTaabHOTro
PEMOHTA, 3HAKOMbI C PUCKAMM, KOTOPbIM MOABEPIKEH, U B COCTOAHUM NPUHATD
BCE Mepbl MO 3awmTe ceba u gpyrnx AnL, ¢ MMHUMANbHbIM yuepbom no cpas-
HEHMIO C OMACHOCTbIO, KOTOPAA UCXOAMUT OT TAKUX AENCTBUN.

[na Kaxporo npodeccMoHanbHOro nua onpeaeneHbl cdepbl ero KOMNeTeH-
uUnKn gns paboTbl HA BUTPUHE B YC/I0BUAX 6€30MaCHOCTM.

KnueHT unn pabotogatens 0b6a3aHbl yoeantbes, yto obyyeHne onepa-
TOPOB 3KCNyaTaLym 1 TeXHUYECKOMY 06C/YKMBaHMIO NPOXOAMNT B COOT-
BETCTBUM C NPaBUNAMM, LENCTBYIOLLMMM B CTPAHE YCTAHOBKM.

o Ecnu He yKazaHo Opyzoe, 21084 npedHa3Ha4eHa 0718 060UX ONUCAHHbIX
golwe AUy,

XpaHeHue

PyKOBOACTBO cnefyeT XPaHUTb:

- YNOJIHOMOYEHHbIM A/1A 3TOr0 NEPCOHaIOM

- B NoAxoAALLEM MECTe, U3BECTHOM BCEM AOMNYLLEHHbIM K TEXOOC/YKUBAHUIO
ONA AAaNbHENLWNX 0O paLLEHUN.

Ecnaun BUTpPMHaA NepeaaeTca TPETbUM INLAM:

- nepeaaBaTb KaxKAoMy HOBOMY M0/1Ib30BaTEN0 UM BadeNblly

- CBOEBPEMEHHO M3BeLlaTb NPONU3BOANTENS.

Ecnamn pyKoBOACTBO YTEPSAHO UK NOBPEXKAEHO, CAeayeT 3aNpPOCUTb €ro KOMnuio y

npousBoauTens.

05060211 00 06-2021



arreo Hot cases

Pycckuii

- Pykosodcmeo Aensemca Heomvemsaemol yacmeto 060pydoeaHus u 00NHHO XPAHUMbCA
HQ NMPOMAXCEHUU 8Ce20 CPOKA Cyibbl X0n100UsbHOU BUMPUHbI.

- OpuzauHan pyKoeodcmea cocmaeneH Ha umasibAHCKOM A3blKe, KomOprU Aes1AemcAa eeco
€0UHCMBEHHbIM OCf)UHUCiﬂbeIM A3bIKOM.

- KomnaHus Arneg S.p.A. He Hecem omeemcmeeHHOCMU 3d rnepeeod Ha Opyaue A3bIKU, KO-
mopeili He coomeemcmeyem 3Ha4eHUK OPU2UHAAA.

- CodepxaHue HACMOAWE20 pyKosoocmea omobpaxcaem COCMOSHUEe MEXHUKU U mex-
HOs102UU, OKMYyaabHoe 8 MOMeHM rpou3sodcmea 0bopydosaHus u delicmeumesibHoe 8
MOMeHm e20 cbbima, Mo3Momy pyKoeodcmeo Hesb3s cYHUmMame yCmapeswum 6 crayvae
8bIMycKa nocaedyrouux 06HosneHull, C8A3AHHbIX C HOBbIMU CMAHOAPMAMU UAU HOBbIMU
3HQHUAMU

- lleped Ha4yasaom 3KCnaAyamayuu 8HUMAMEAbHO MPOYUMAamMb PyKosoocmeo U 0amoe UH-
CMPYKYUU O0MyWeHHbIM AUYyam (Mo mpaHcrnopmuposKe, yCMaHOBKE, MexobcCaymuea-
HUIO U MPOY.) CO2/10CHO UX KOMIMemeHyuu u 8 coomeemcmauu ¢ delicmsyrowumu 8 cmpa-
He YyCMAaHOB8KU HOPMAMU U NpusedeHHbIMU YKA3AHUAMU.

- HacmosAuwee pykosodcmeo HE moxem nosHOCMbio KOMIEHCUPOB8AMb HEA0CMAMOK Ky/b-
mypbl Uau 3HaHUl nepcoHana, Komopeili 6ydem pabomame ¢ 8UMPUHOU.

/. OnucaHue BuUTpUHbI — MNpeaycmoTpeHHoe npumeHeHue (Puc.l)

OMACHO! 9nemeHTbl NoA HanNpAXXeHnem. INeKTpUYecKoe noparkeHume.
Bo BpemsA yCcTaHOBKM U 3KcnyaTauumu obopyaoBaHua Heobxoaumo cobnoaatb
TpeboBaHMA AEeACTBYIOLMUX HOPM M 3aKOHOB.

Ona Koro npea- [aHHoe obopyaoBaHWe npegHasHayeHO AN UCNOMb30BaHUA KBanUdUUMPO-
Ha3HaYeHo BaHHbIM MEPCOHA/IOM, CreumanbHO 0by4eHHbIM M 0CBEAOMIEHHbIM paboToaa-

Te/NIeM 0 PUCKaX, C KOTOPbIMK CBA3aHa paboTa ¢ AaHHbIM 060pyAOBaHNEM.
MpegycmoTpeH- [punaBkM-MapMuTbl Arneg npeHasHayeHbl A5 BbIKNAAKMU M NPOAAMKM NPUTo-
HOe npumeHe-  TOB/IEHHbIX 61104 1 nonypabprKaToB, rOTOBbLIX K yNoTpebaeHuto.

TCBM (npunnaBoK-mapmuT Ha NapoBoi baHe): cuctema Harpesa HaxoAUTCA BHY-
TPUY BaHHbI

TCPW (cyxoit npunaBoK-MapMMT): cMcTeMa Harpesa C HarpesaTeNAMM, yCTa-
HOBNEHHbIMM NOA, BEPXHEN NOBEPXHOCTbIO BaHHbI.

TCPG (HarpeBaeman noBepxHOCTb): obecrneuynsaeT nogorpes NpoayKTos, HO HE
NX NPUTOTOB/IEHME.

TCPI (Bapo4yHasa noBepxXHOCTb): NO3BOASIET FOTOBUTL BAt0Aa.

OTBeTcTBEHHOCTb OTBETCTBEHHOCTb 33 KBAa/NMPUKALIMIO, @ TaKXKe 3a Ncuxmyeckoe u dpusmnyeckoe
COCTOSIHME CMeumnanncToB, NPUBJEKAEMbIX K 3KCMyaTaumMm u Texobcnyskmea-
HUIO JaHHOMN BUTPUHbI, HECET 3aKa34MK namn pabortogartens.

Hue

05060211 00 06-2021 9



Hot cases

arreo

Pycckuin

8. Hopmbl u ceptuduKkaTbl, 3aaB1eHUEe 0 COOTBETCTBUMU

Bce mogenu Toprosoro ob6opyaoBaHuMA, ONMCaHHblE B JAHHOM PYKOBOACTBE MO 3KCM/yaTauuu,
COOTBETCTBYIOT OCHOBHbIM TpeboBaHMAM MO 6€30NacCHOCTM M OXpaHe 340P0BbA CAeAyOWMX eBPO-
NeNCKNX ANPEKTUB N 3aKOHOB:

» MpumeHaemble 3aKoHOAaTeNbCTBO
SO LA HOpPMbI Bennkob6putaHuu
ISO/TR 14121; PernameHT 2008
O60pyaoBa- | [AupeKkTusa no mawmnHam u mexa-  |EN 1SO 12100; :AaacuiLeli]Hbgr% %%‘gsgﬁg_
Hue HU3mam 2006/42/CE Em 28;3?5?8 BaHusA (6e3onacHOCTb)
EN 61000-3-2; PernameHT no snek-
EMC 06 aneKTPOMarHMTHOU COBMECTH- EN 61000-3-12; TPOMarHnTHoOn cosme-
mocTtun 2014/30/EC EN 55014-1; ctumoctn 2016
EN 55014-2
PernameHT 2012 (06
Aunpektnsa RoHs 2011/65/EC OrpaHMueHNH VICI'(IOﬂb—
(O6 orpaHWYyeHUM Ncnonb30BaHUSA 30BaHMA ONACHbIX
RoHS OMaCHbIX BELLECTB B 3/IEKTPUYECKUX U EN IEC 63000 BELLECTB B 3/IEKTPU4E-
3NEeKTPOHHbIX Npnbopax) CKUX N SNIEKTPOHHbBIX
yCTpolicTBax)
EBponeickuit pernameHT EC-
1935/2004 EN 1672-2

(0 maTepuanax, BCTynatowmx B KOH-
TAKT C TOBApPOM)

O cobnodeHuu mpebosaHuli U HOPM YKA3AHO 8 3a5A8/1€HUU 0 coom8emcmauu, hakcumuse
KOmMOopOo20 npusaa2aemcs K Hacmosauw,emy pykosoocmay.
Ha 0aHHble modenu He pacnipocmpaHaemcs delicmsue dupekmussl 2014/68/EC Ha ocHo-

s8aHuu napazpaga 3 cmameu 4 (u/unu nyHkma f napazpaga 2 cmameu 1).

3aaBneHue o
COOTBETCTBUM

Konwna 3aABneHnAa o COOTBETCTBUU npunaraeTcAa K BUTPUHE.

Mpw yTepe OpUrMHaNbHON KONUKM AeKnapaumm 0 COOTBETCTBUM, NOCTaBASEMOW
c obopyaoBaHuem, 3arpysuTe KOnuio, 3anofiHnMe Gopmy, KOTopas HaxoauTCa B
HUXKHEM KOIOHTUTYNE MMaBHOW CTpaHWUbl Beb-cauTa www.arneg.it B pasaene
«CootBeTcTBUe TpeboBaHnam EC».

10

05060211 00 06-2021




arnec Hot cases

Pycckuii

9. UpeHTdUKauma — [laHHble NaCNOPTHOMN TabanUKK

Ha 3agHWKe BUTPUHbI pacnonoXKeHa 3aBoacKkan Tabanyka (Puc.2) co Bcemn naeHTUPUKaLNOHHbIMU
OaHHbIMM:

HanmeHoBaHue

}'IOFOTVII'I/Ha3BaHVIe nponsBoauTena

Ha3BaHne n gnmHa BUTPUHDI

Kog BUTPUHDI

3aBOACKOM HOMEP BUTPUHDI

HanpAaxXeHune NnTaHunA

MornouwLaemas 3/1eKTPUYECcKan MOLLLHOCTb Ha 3Tane OTTalKku
(3awmuLeHHble HarpeBaTenbHble 3n1emMeHTbl + NIHbI + BEHTUAATOPbI + OCBeLLeHNE)

MonesHasa NaowWanb 3KCNO3nLUK

Tun xnagareHTa, Ha KOTOPOM paboTaeT cuctema

Homep 3aKasa, No KOTopoMy bblsia M3roToBJIEHA BUTPUHA

MopaAKOBbIN HOMEP NPOU3BOACTBA BUTPUHDI

[og, n3rotoBneHunA BUTPWUHbI

Mapkuposka EAC

Ne
1
2
3
4
5
6
7
8
9  |KnMmaTMyecKnin Knacc OKpyrKatoLLer cpeabl M UcxoaHas TemnepaTtypa
10
11
12
13
14

Knacc aHeprocbepekeHua

15 Macca xnagareHTa B cucteme
(TOIbKO AN1A BUTPUH CO BCTPOEHHbIM 610KOM)

16 |OTtonuTenbHaa MOLWHOCTb

17 |[MouwHocTb ocBelleHus (rae npeaycMoTpeHo)

18 |Knacc 3almThbl OT BAAXKHOCTH

19 [QR Kopg

20 |Mornowaembiii TOK

21 Mornouwaemas sNeKTpUYecKkas MOLLLHOCTb Ha 3Tane oxAaKaeHuaA
(BeHTUNATOpPLI + MIHbI + O0CcBeleHne)

22 |YacTtoTta nuTtaHuA

B 3anpoce cepsucHo20 0b6cay#usaHus coobu,ume npou3sooumento:
- Ha3zeaHue sumMpuHsl (2); 3a800ckoli Homep u3zdenus (4); Homep 3aka3za (16)
Hu B Koem cnydae HE cHUMaTb NacnopTHYO TabanuKy.

10. TpaHcnopTHUpPOBKA ’/

NPEAYNPEXAEHUE! NepemelieHue Taxenoro npegmerta. NpuaasnmsaHue
30Ha TPAaHCNOPTUPOBKU A0NXKHA 6bITb cBO6OAHA OT Il0AEN U NpesMeTOB.

NnepcoHasiom, KOTopbIK cnocobeH onpeaennTb Bec, TOYKM nogbema (6e3 Tpybonposoaos,
NPOBOAOB, 3/IEKTPUYECKMX LIUTOB M MPOoY.) U Hanbonee nogxogaLLee C TOYKU 3peHus beso-
MacHOCTM U MOLLHOCTM CPEeACTBO Pa3rpysKMu.
BuTpuHbl 060pyA0BaHbI CNeunanbHbIM AepeBAHHbIM NOAA0HOM, MPUKPENIEHHbIM K OCHOBaHUIO U
npeAHa3HaYeHHbIM A8 NnepemeLleHns 06opya0BaHNA NPU MOMOLLN BUAOYHbIX MOFPY34YNKOB.

Xapaktepuctukn Mcnoib3oBaTb BUIOYHbBIMA NOTPY34UK:

BU/IOYHOTO - C NOAXOAAWMMMN XapaKTEPUCTUKAMKN NpK cobNtoAEHNN AEUCTBYOLWLNX HOPM;

- HE 13HOLWEeHHbIN/NoBpeXaeHHbIN;

- MeXxaHWYeCKMUN UNU SINEKTPUYECKNIA C HOMUHANbHOM MOLLHOCTbIO BoNbLLEeN
nnu pasHou 1000 Kr;

- C Tpocamm u Kabenamu cornacHo Hopmam u HE M3HoLWweHHbIMWN.

0 Bce norpysoyHo-pa3rpy3oyHble paboTbl A0MKHbI OCYLLECTBAATLCA KBAaNMOULMPOBAHHbIM

norpysymKa
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BesonacHocTb  ®Y6eauTbcA B OTCYTCTBMM NOCTOPOHHUX B 30HE TPAHCMOPTUPOBKMY.
norpysouHo-pas- * Bceraa pasmewarb norpy3ouHble cKobbl B yKa3aHHbIX TOYKaX.

[ ]
FPY30UHBIX Bceraa 3aBoanTb CKOObI 40 KOHLLA.

* Bec obopyaoBaHMA HEOHXOAMMO pacnpeaenmTb Takum obpasom, 4Tobbl co-
pa6or XPaHUTb paBHOBecCKe LieHTpa TaxecTu. (Pnc.10)

(uTo Aenarb) NPEAYNPEXAEHUE! NepemelyeHue TaXKenoro npegmera.

MpupasnuBaHue
Cobnropatb yKasaHuA no 6e3onacHoMy nepemeLLeHuIo.

3aTarusBaHue. NMpocegaHne/gepopmaymm/obpbiBbl
He TAHYTb/TONKaTb BUTPUHY.

HE ncnonb3oBaTtb CTEKNA B KayecTee erI'IJ'IEHVIFI/OI'IOpr/3aXBaTa.
CO6I'IIOLI,aTb YKa3aHunA no 6e30naCHomy nepemeLweHumto.

o Mpoueaypbl TPAaHCNOPTUPOBKU, OT/IMUYHbIE OT YKa3aHHbIX, 3anpeLeHbl.

11. XpaHeHue
Yto Aaenatb 'XEaHVITb BUTPUHbI B 3aKPbITbIX NOMELLEHUAX ngm Temnepatype ot -25°C go
+55°C 1 oTHOCUTENbHOM BRaxKHOCTK OT 30% Ao 90%.

 MNepep, ngvmﬂmem Ha XpaHeHne Heobxoanmo ybeamnTbca B LLEIOCTHOCTU yna-
KOBKW ODOPYAOBAHWUA U B OTCYTCTBUM AePEKTOB, KOTOPble MOTYT HapyLWWUTb
PEXUM XPaHEHUs Ha CKNaae

Y4To He penatb 0 YnbTpaduonetosble Nyun. NepmaHeHTHaA gedopmaums NAacTMacCoBbIX

MaTepmanos/nospemp,eHme KOMMNOHEHTOB BUTPUHDbI.

3AMNPELWEHO xpaHWUTb BUTPUHBI HA OTKPbITOM BO34yXe B MECTaX, NoABep-
KEHHbIX BO34EMCTBMIO aTMOCHEPHbIX OCAAKOB M MPAMbIX CONHEYHbIX N1y~
yewn.

12. YcTraHOBKa U YCN10BUA OKpPYKatoLWen cpeabl ‘/

ONACHO! 9nemeHTbl NoA, HanpaXKeHnem. INeKTpU4ecKoe NoparkeHue.
Bo BpemsA yCcTaHOBKM M 3KcnyaTaummu obopyaoBaHua Heobxoaumo cobaoaatb
TpeboBaHMA AeACTBYIOWMUX HOPM U 3aKOHOB.

f OCTOPOXHO! OcTtaB/ieHHble YacTu YyNaKoBKK. PaHbl 1 TpaBMbl.

HE ocTaB/iATb YacTW yNaKoBKK (rBO34M, AepPeEBAHHbIE YaCTW, CKPEnKKu 1 Npou.), a TaKKe pa-
60oumMe MHCTPYMEHTbI (KNewwm, HOXHULbI M Npoy.) B paboyelt 30He.

Takue npeaMmeTbl A0MKHbI BbITb YAa/1EHbI NPU NOMOLLX NOAXOAAWMX CPeACTB U MOMELLEHbI
B COOTBETCTBYIOLLME MecTa cbopa.

f NPEAYNPEXAEHUE!

Mepepn BbinonHeHnem noboi onepaunert cobnogalite Bce BO3MOXKHbIE Mepbl NPenocTo-
POXHOCTK, 4TOBbI 3beXaTb TpaBM OnepaTopa; HaZleHbTe NPeaoCcTaBieHHbIe CPeACTBa MH-
AvBuAyanbHOM 3awmTsl (ra. 3).

CHMMaTb YNaKOBKY TO/IbKO B TOM C/ly4yae, eC/iM BUTPMHA pa3sMeLLEeHa NO MeCTy UCMO/Ib30Ba-
HUA.

YCTaHOBKY BUTPUHbI A0/1KHbI BbINO/IHATL YNO/JIHOMOYEHHbIE U NOArOTOB/NIEHHDbIE TEXHUKHU
nNpeanpuATUA, YKa3aHHOro B KOHTpaKTe (npoussogutens/pgunep/puctpnboiotop).

0 - KnueHm Hecem omeemcmeeHHOCMb 30 nodeomosky mecma ycmaHoOB8KuU.

- /Tloboe usmeHeHue onucaHHoU 8 O0QHHOM pyKosoodcmee npoyedypbl YCMAHOBKU 00X HO
66imb pa3peweHo ARNEG S.p.A.

BUTpnHA MOXKeT NOCTaBNAATLCA B cnep,yrou.l,eﬁ YNaKOBKe:

® CTaHAAPT: AepeBAHHAg pama, NIPUKPENeHHana K OCHOBaHWUIO, U HEMIOHOBOE NOKPbITUE, 3adpUKCK-
poBaHHOe 06BA304YHOM neHToM (Puc.4)

® OMNUMOHANbHO: KAaPTOHHaA ynakoBKa (Puc.5); aepessiHHas Knetb (Puc.6)
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30Ha ® oTBEYaTb TPebOBaAHUAM AENCTBYIOLMX B CTPAHE YCTaHOBKM HOPM;
YCTaHOBKM ® COOTBETCTBOBATb KIMMATUUYECKOMY K/1aCCy OKpYrKatoLen cpeapl, 1. 8
LOMKHA ® UMETb HAaNO/IbHOE MOKPbITUE, YTO B COCTOSAHMM BblAEPKATb BEC BUTPUHDI;
® UMeTb BbIKNtOYaTENb C aBTOMATUYECKOW 3aLLMUTON OT KOPOTKOrO 3amMblKaHMA,
OT Nneperpysku, OT PaspALOB Ha 3eM/I0 U OT yTeYeK MeXay 3NeKTPU4ecKon
NIMHNEN MUTAHUA U BUTPUHOW;
® UMeTb ecTeCTBEHHOe M/UAN UCKYCCTBEHHOE OCBelleHWe, COOTBETCTBYHLEe
HOPMaM, SENCTBYIOLWMM B CTPAHE YCTAaHOBKM;
® UMeTb He0bXOANMMOE NPOCTPAHCTBO ANA XOPOLIEN UMPKYNALMN BO3AYXa, IKC-
nayataunm n TexobcnyKmBaHums.
Ycnosusa Ona npaBuabHOM PaboTbl BUTPUHbLI TEMMNEPATYPa U OTHOCUTE/IbHAA BNAYXKHOCTb
~ BO34yXa He A0/KHbl NPEBbIWAaTb NPeaenos, YCTAHOBNEHHbIX KAMMATUYECKUM
OKpy»Katouien 0. o
Knaccom 3 (+25 °C; oTHOocMTeNbHaA BNaXKHOCTb Bo3ayxa 60%) cornacHo cTaH-
cpeabl

napty EN ISO 23953.

Mpuemka BUTpU-
Hbl

* YbeanTbca B LLE/IOCTHOCTM YNAKOBKM M OTCYTCTBUM BUAMMbIX NOBPEXAEHUN.
* OCTOPOXKHO MNPOBECTU PacnaKoBKy, YTOObI He NoBpeaAnTb 0bopyaoBaHMe.
* Y6eamTbCca B OTCYTCTBMM NOBPEKAEHMN KOMMOHEHTOB 060pyaA0BaHMA.

* [1py 06HapyKEeHUN NOBPEKAEHNI HEMeANeHHO 0bpaTUTeCh K NponssoauTe-
No.

MNopAapokK pei-
CTBMIA NO yCTa-
HoBKe (Puc.3)

War Dewncreue

be3onacHo NoAHATb BUTPUHY.

MoaxopAWwMMN HOXKHULAMW pa3pesaTb KpeneXHble IeHTbl 3aXKUMOB -A-

CHATb 3a*KMMbl U KOPOD.

OnyCcTUTb U Pa3mMecTUTb BUTPUHY NO MECTY IKCnayaTaumu.

OTperynmpoBaTb FOPU3OHTa/IbHOE MONOXKEHUE BUTPUHbLI C MOMOLLbIO
ypoBHs (Puc.8)

y6€AMTbCﬂ, YTO BCE OMNMOpPHblIE HOXKWN CTOAT HA 3EMJIE.

BbIpOBHATb BUTPUHY KaK cnepeam, Tak 1 c3agu.

AKKYpaTHO CHATb 3aLMTHYIO NAEHKY, YA3AUTb OCTaTKM KNes C MOMOLLLbHO
NOAXOAALLEro PacTBOPUTENS.

BbinonHute nepsyro O4YUCTKY C NOMOLLBIO HEVITpaﬂbeIX YMCTAWMNX CpeacTs,
BbICYyLWUNTE MATKOWU TKAHbIO.

BEHb YCTAHOBKMW. YCTaHOBKAa He MO YPOBHIO MOXET OTpULLATE/IbHO CKa-
3aTbCA Ha paboTe obopysoBaHuMS.

YTto He penartb

* HE ucnonb3yiite BewecTsa, cogepalime cnupT, ANA OYUCTKKU AeTa-
Nen n3 metakpunarta (nnekcurnaca)

e HE ucnonb3oBaTtb abpasuBHbIe BELLECTBA MU MeTaNIndecKue ryb-
Kun.

* HE ycraHaBauBaiiTe BUTpUHy (Puc.9):
B MOMELLEHMAX CO B3PbIBOOMACHOM aTMOChepou;
Ha OTKPbITOM BO34yXe Noj AeACTBMEM aTMOCPEPHbIX ABNEHUN;
B6/1M3M MCTOYHMKOB Tena (No4 NPAMbIM COTHEYHbIM U3/TYYEHUEM, B
HenocpeacTBEHHOM 61M30CTN OT CUCTEM OTOM/IEHUA, NAMM HAaKaMBa-
HUA N T.4.);
nobAn30CTH OT BO3A4YLLHbIX MOTOKOB CKOPOCTbHO Bbile 0,2 m/cekK (pa-
OOM C ABEpPsAMU, OKHaMMU, CUCTEMAMM KOHANLMOHNUPOBAHMA U NPOY.).
e 3aTarnBaHue. I'Iporm6bt|)jp,e¢opmau,mw/sap,mpbl
HE tAHUTe/TONKalTe obopyaoBaHmne

Cnepyiite yKasaHuAM no 6e3onacHoMy NepemelLeHuto.

1
2
3
4
5
6
7
8
9
0 Mocne nepemelleHUA BUTPUHbI HEOBXOAMMO NOBTOPHO NPOBEPUTL YPO-
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13. CoepuHeHue anemeHTOB TOpProsoro obopyaosaHua (puc.21)

DencrBue
JeMmoHTMpoBaTb BOKOBUHbI (€C/IN €CTb).
Pacnonoxuntb BUTPUHbI BOK 0 BOK.
Y6eanTbca, YTO CTEPXKHU BblPaBHMBAHWUA YCTaHOBEHbI B MPEAYCMOTPEHHbIE FTHe3a.
CoeaMHUTb BEPTUKAIbHbIE CTOMKM U KPOHLUTENHbI MPWY MOMOLLM AONOJAHUTENbHbIX BUHTOB.
CHOBa YCTaHOBMWTb Ha MECTO 3a4HWE NaHenn U Apyrue AeTann NoKPbITUN.

U'I-h(JOI\JHE
-

14. SneKTpuueckoe nogKnoueHune /

OMACHO! Yactn nog Hanpsa)keHUem. neKTpuyeckoe nopakeHue.
NEPEA BbINOMTHEHUEM TIOBbIX ONEPALUUU OTK/THOYUTb SNNEKTPUHECKOE NMUTAHUE!
Y6eauTbCa, YTO KapTep He KacaeTcs 3NeKTPUUYECKOro WuTa

9 YCcTaHOBUTbL COOTBETCTBYIOLLYIO CUCTEMY 3a3emsieHusA!

Snekmpuyeckue cucmemsl 00M4HbI bbiMb BbINOAHEHLI 8 COOMBEMCMEBUU CO CMAaHOap-
mamu, pe2yaupyouumu ux U32omosseHue, yCmaHo8KyY, IKCMaAyamayuto U mexHu4yeckoe
obcnyrusaHue o delicmayrowum HOPMAM CMPAHbI YCMAHOBKU BUMPUHbI.

Lna 6ecnepeboliHoli pabomoel 060pydosaHus Heobxo0umo, Ymobbl MAKCUMAsbHOe Hanps-
HeHue Kosebasock 8 npedesnax +f 6 % 0m HOMUHQ/IbHO20 3HAYEHUS.

OtseTcTBeH- KnueHT NMoAroTOBUTL 3NEKTPUYECKYIO IMHUIO NUTAHUA A0 TOYKM MOA-
HOCTb KNIOYEHMNA BUTPUHDI.

Cneunanuct [JonxeH YCTaHOBUTb YCTpOIZCTBa KpenaeHna gna BCeX NpoBoO-
A0B Ha BXOoA4e U BbiXode BUTPUHDI.

No yCTaHOB-
Ke
ARNEG KomnaHua ARNEG S.p.A. He HeceT HMKAaKOM OTBETCTBEHHOCTU B
OTHOLLEHMM NONb30BaATENA U TPETbUX UL, 3a:
- ywep6, NnpuYMHEHHbIN BCAeACTBUE aBapUM MW HEUCTIPABHO-
CTW CUCTEM HA IMHUM A0 BUTPUHDI;
- ywep6, NpMYMHEHHbIN BUTPUHE BCNEACTBME NPUYNH, HanpA-
MYHO CBA3AHHbIX C HEMCNPABHOCTbIO 3/IEKTPUYECKON TNHUN.
NnHna * [1oAroToBUTb IMHUM SNEKTPOMNUTAHMA B 3aBUCUMOCTM OT MOMNOLLEHHOM MOLL-

HOCTW BUTPUHbI (rn.9).

* Y6eanTbCs, YTO IMHUA NMUTAHUA:

® MeeT NPOBOAA COOTBETCTBYIOLLENO CEYEHUS;

* 33LMLLEHA OT NEPErpy3oK U yTeyek Ha Maccy B COOTBETCTBUM C AeNCTBYHOLLN-
MW HOPMaMU.

e [inA NMHWIA NUTaHWa anyHon 6onee 4-5 m cooTsBeTcTBYOWMM 06pa3om yse-
NINYNTb ceyeHne Kabenen.

nUTaHuA

3ameHy nospex0eHH020 WHYpPa NUMAHUA 00/1HEH 8bIMOAHAMb
MOosIbKO rpou3eooumerb Uau YKA3aHHAA UM 0P2aHU3AYUSA.
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MpepoxpaHu- * BUTpuHa A0/1’KHa ObITb 3alLMLLEHA MPU MOMOLLM MHOFOMOJIIOCHOIO aBTOMa-
TeNnbHbIe aB- TUYECKOrO MarHUTOTEPMUYECKOTO BbIK/tOYaTENA C CQOTBETCTBYIOLUMMM Xa-

PaKTEPUCTUKAMM, KOTOPbI 0bnadaeT Takke PyHKUmMel obuero pybunbHmKa
TOMaTUYeCcKue JIHUM.

e [lokasaTb onepaTopy NONOXKEHMe _TAaKMUX BbIK/IOYaTeNen, KOTopble AO0NXKHbI
BblKAtoHaTem 6bicTpo pocturatbca 8 YPE3BbIYAMHDIX cutyaumsax.

ONACHO! Yactu nop, Hanpsa>keHnem. KopoTkoe 3ambliKaHuMe.
dneKTpUUYECKoe NopakeHue.

ABTOMaTM4YECKME TePMOMarHUTHbIE BbIK/NlOYaTeNun He

AOMKHbI Pa3MbIKaTb Lienb Ha HeUTpaau 6e3 ogHOBpPEeMEHHOrO

ee pa3mblKaHuA Ha ¢paszax. B ntobom cnyyae oHU AONXKHDI
obecneunBaTb NO/IHOE OTKJ/IIOYEHUE B YC/I0BUAX CBEPXHAMNPAXKEHUA
Kateropum lll.

Nepepg, ® 06PaATUTLCA K IEKTPUYECKMM CXEMAM, YTO NPUAAratoTCA K NPUNABKY

nogknioueHmem ©Y6€ANTbCA, 4TO NapameTpbl TabIMUKM OTBEYAIOT XapaKTEPUCTUKAM NEKTPU-
4eCKOM CUCTEMBI, K KOTOPOM NOAKAOYAETCA BUTPUHA

°y6e,D,VITbCFI, YTO HanpAaXeHue NMUTaHnAa COOTBEeTCTBYET AaHHbIM, YKa3aHHbIM
Ha 3aBOACKOU Tabnnuke

® CHATb BCE HadeTble MeTaNMYyeckme npeameTbl: Kobla, Yacbl, bpacneTsbl 1
T.A.
® BbINO/IHUTb NOAKNOYEHME

Ecnu npepvisaemca snekmpuyeckoe numMaHue, a 3neKkmpuveckue ycmpolicmea Mmaza3uHa
He 11epe3arnycKkarmcsa U 8bi3bl8arom cpabamsieaHue 3auwumel om repezpy3oK, eHecmu
UsMeHeHuUs 8 cucmemy, Ymobbl OugghepeHUUPO8AMS 3aMyCK PA3/UYHbIX ycmpolicme.

15. 'mapasnuyeckoe coeguHeHue

[donyctumoe gasneHue nogaum sogbl 20-300 kMa (0,2-3 6ap)
MopasaTtb B YCTPOMCTBO TONIbKO NUTLEBYIO, @ HE AeMUHEPAIM30BAHHYIO BOAY.
B cnyyae nogaum ropaven Bogbl ee TemnepaTtypa He AO/MKHa npeBbiwatb 50°C.

dnemeHT NOAroTOBAEH ANA TMAPaBANYECKOro coeaAUHEHMA, CM. pUc.18.

Mocne BbINONHEHUA rTMAPABAUYECKOro COeAMHEHUA BaHHA A0/1’KHA OCTaBaTbCA C
MMUHUMANbHbIM HAaK/IOHOM B CTOPOHY cuBa. He gonyckaTtb, uTobbl Tpyba TonKana ee
BBEpX.

KeanuguyuposaHHbIl MOHMaXHUK 060py008aHUA 00X eEH NepuoduYvecKu rnposepams
ucnpasHocmMe 2udpPasaUYecKuUx coeOuHeHu.

16. Jlamnbl HarpeBa

OCTOPOXHO! BO3rOPAHUE. Ox<oru.
Hu B Koem cnyyae He Kacatbca namn.

HE noaBepraiiTe KOXKy BO34ENCTBUIO MPAMOrO W3/y4eHUs NlaMn B TeYeHWe ANUTENbHOro
BPEMEHM

Ncnonb3yinTte cootseTtcTBytowme CU3 oA 3almTbl BEPXHUX KOHEYHOCTEM M NpUMUTE BCe
Mepbl NPeA0CTOPOXKHOCTU, YTOObI N36EXKaTb C/IYy4alMHOIro KOHTaKTa C ropAYnUMU AETANAMMU.
OCTOPOXHO! NHppaKpacHble nyuun. MNospexaeHne 3peHns

HE noaBepranTe Baliu rnasa BO3AENCTBUIO yyein namn

f OCTOPOXHO! lopsume nosBepxHoCTU. Oxoru.

NHdpaKpacHble HarpeBaTebHble Namnbl 06ecneynBatoT NogaepKaHne TemnepaTypbl TOBapa.
BbIKNtouaTeNnb pacrnosioXKeH Ha KpblLKe MaHenun ynpasaeHus, m. 16.
0 B ntobom cny4ae, SKpaH namn npedHa3Ha4yeH 0414 3auUmel 3peHUs ornepamopa om nps-

MO20 U3/Ty4eHUs.
3ameHslime HeucnpasHsie AaMIIbl UOEHMUYHbIMU.
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17. NMoarotoBKa U BKAKOYEHUE BMTpMHbI@

ONACHO! BO3rOPAHUE. Ox<oru.
YaanuTb ¢ HarpesaemMbiX NOBEPXHOCTEN BCe HeAONYCTMMbIe NpeAMeTbl U BelecTsa,
TaKue Kak bymara, nnacTmk, 0CTaTKU MOIOLLUX CPEACTB U T.N.

Bo spems nepso2o 8KAYEHUA ycmpolicmeo Moxem 8bi10eaMmb 3anax usau 0biM, KOmopesle
rnocmeneHHo ucyesHym 8 xo0e aKcrayamauyuu.

17.1 Mpunasok-mapmum Ha napoeoli baHe - TCBM

MaHenb ynpasneHus
MaHenb ynpaBaeHMA PacnosoXKeHa B HUMXKHEN 3a4HEN YaCTU BUTPUHDI.

" @

Nos. OnucaHue DyHKUMA
1 [MnhaBHbIN BbIKAKOYATEND DNeKTponuTaHue yCTPOMCTBa
2 | unua Ecnm ropuT, yKasbiBaeT Ha To, YTo obopyaoBa-
Hue paboTaeT
3 | TepmocTaT BaHHbI PerynnpyeT TemnepaTypy BaHHbI
Ecnaun ropwuT, 3TO yKa3sbiBaeT Ha TO, YTO Harpes
4 |Nngukatop Harpesa BKmoqu ’ y ’ P
5 |HarpeBaTenbHbI CBETUIBHUK BkntoueHMe HarpesaTe/ibHOM Iamnbl
6 |BeHTMNAUMA NPOTMB KOHAEHCATA BKAtOYEHME BEHTUAALMM NPOTMB KOHAEHCATA
7 |MepeKkntoyaTenb 3aAMBKKN/cvBa BKAOYEHWE 3a1MBKM UM CNMBA BOAbI
BKknioyeHue

MoBepHUTE rMaBHbIN BbIKAOYaTeNb 1 B nonoxkeHne BKJI.
OpraHbl ynpaBaeHUs, KPOMe opraHa ynpaBneHUA HarpeBaTe/IbHbIX 1AMI, OCHALLLEHbI CBETOBbIM
WHOMKATOPOM, KOTOPbIM YKa3blBaeT Ha BK/IOYEHME.

3anunBKa BoAbl

[asneHue nogaum sogbl 300 KMa (3 6ap)

YcTaHOBUTbL BbIKAOYATEND / B NONOXKEHUE |, yCTpOﬁCTBO HaAYHET 3aNO/IHATbCA BO,EI,OVI.
Koraa Boga [oCTUraeT yCTaHOBNAEHHOIO YPOBHA, 3a/IMBKA NPeKpall,aeTcA aBTOMaTUYECKN.
NMonoxxeHne nepekntoyaTena | no3BONAET aBTOMATUYECKN BOCCTAHABMBATb YpoBEHb BOAbI.
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Cnus BoAbl
1. YcTaHOBWTL BbikAtOYaTeNb 7 B 3. MonyunTtb gocTyn K 4. CHATb naTpybokK - A -.
nonoxexve O, nofaya BoAbl cAuBy. 5. JoxAaTbcA OKOHYAHMA
npekpaTuTca gansa.
peKp . 6. YcTaHOBUTb Ha MECTO
2. CHATb NOAA0HbI U CTaNlbHbIEe naTpyoboK - A -.

onopbl, YyTOObI nony4nTb AOCTYN K

" " MpaBuabHO  ycTaHO-
nepennsHomy" naTpy6bKy - A -.

BMTb NaTPyboK B rHes-

17.2 Mpunasok-mapmum cyxoli - TCPW

MaHenb ynpassieHua
MaHenb ynpasneHua pacnosioXeHa B HUXKHEN 3ap,He1‘/‘1 4aCTUN BUTPUHDbI.

' 9

Nos. OnucaHue PyHKUMA
1 | ThaBHbIN BbIKAOYATEND dneKkTponuUTaHMe yCTPONCTBA
2 | Nt Ecnn ropuT, yKkasbiBaeT Ha To, 4To 0b6opyaoBa-
Hue paboTtaeT
3 | TepmocTaT BaHHbI PerynupyeT TemnepaTtypy BaHHbI
Ecnn ropwuT, 3TO yKasbiBaeT Ha TO, YTO Harpes
4 | UHauKaTop Harpeea BITIOYeH
5 |HarpeBaTenbHbI CBETUNBbHUK BKAtOYeHMe HarpeBaTeibHOW Namnbl
6 | BeHTMNAUMA NPOTMB KOHAEHCATa BKkntoyeHMe BEHTUAALMM NPOTUB KOHAEHCcATa
BkntoueHue

MoBepHUTE rNaBHbIN BbiKAoYaTenb 1 B nonoxxeHne BKII.
OpraHbl ynpaBieHUA, KpOMe opraHa ynpasaeHUA HarpeBaTeIbHbIX 1aMM, OCHALEeHbl CBETOBbIM
WHAMKATOPOM, KOTOPbIM YKa3blBAaeT HA BKAOYEHME.
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17.3 lpunasok-mapmum 018 npuecomoseneHusa 61100 - TCPI

NMaHenb ynpasneHus
MaHenb ynpaBneHUA Pacno/OXKeHa B HUXKHEN 3aiHEM YAaCTU BUTPUHDI.

~H D

- -

3 4
Nos. OnucaHue dyHKUMA
1 | [nhaBHbIN BbIKAOYATENb dNneKTponuTaHue yCcTpomrCcTBa
2 | Iuamna Ecnu ropwut, yKasbiBaeT Ha TO, YTo obopyaoBa-
Hue paboTtaer
3 | Nepekntoyatenb NAUThI Perynnpyet TemnepaTypy NAunThI
4 | NnadoH ocBelleHUn Bkntoyaet namny

BknlouyeHue, HaCTPOMKA U KOHTPOJIb TEMMEPATYPbl

MoBepHUTE rNaBHbIN BbIkAOYaTeNb 1 B nonoxkeHne BK/.

MoBepHUTe py4Kky 3 M ycTaHOBUTE TemnepaTtypy Ha 90°C.

KoHTpOb TemnepaTypbl OCyLWEeCcTBAAETCA NOCPpeaCTBOM:

3NEeKTPOHHOrO KOHTPO//1EPA € 3a4HEN CTOPOHbI PAAOM C MAaHeNbIo yrnpasaeHua puc.11,
:i/\zexaqueCKoro TEPMOMETPA, YCTAHOBAEHHOTO Ha NepeaHer NaHe N U3 HePXKABEIOLLEN CTa N pPUC.

18. Cucrema npepoTtBpalleHusa 3anoTeBaHUA (Mpu HaANUYUK)

yCTpOﬁCTBO OCHalWEHOo BeHTMAATOpaMuK puc.19 gna npegorepalleHmA O6pa3OBaHVIFI KOHAEeHCaTa Ha
nepeagHunx ctexknax.

o AKmusupylime s8eHmMuAAMops6lI MOsbKO 8 Cay4ae 0b6pa3o8aHUA KOHOeHcama.

19. 3arpy3ka ButpuHbl - TCBM-TCPW @

e HarpeBaitTe ycTPOICTBO He MeHee 2 YacoB

e BbicTaBnaiTe 61t04a cpasy nocae NPUroToBaeHUA

e [lomecTuTe NPOAYKTbl HENOCPEACTBEHHO Ha HarpeBaemyto NOBEPXHOCTb.
e PerynapHo npoBepsiiTe BHYTPEHHIOIO TemnepaTypy 6atoa,.

MuHUManbHasa TemnepaTypa batoa aonkHa 6b61Tb 65°C.

HeckonbKo pa3 B AeHb NpoBepsiTe, NoaaepKnBaeTca M 3Ta TemnepaTypa.

B HeKkoTOpbIX 6/1104aX NPOAOANKAETCA NPOLECC MPUFOTOBNEHMSA, B MEPUOALI HU3KUX NPOAaXK
XpaHUTe HeboNbLIOE KONNYECTBO NPOAYKTOB.

B 3asucumocmu om murna sumpuHsl 1o 3arnpocy 8ocmyrHsl No00oHbl Gastronorm (EN
361) pasHoli enybuHsi: 20, 40, 65, 100 mm, puc.14.

llymem u3meHeHUsA rNosoXeHUA OrMop MOXCHO Moay4ums pa3Hsie Komno3uyuu, puc.15.
Coycbl U N00AUBKU MOMCHO XPaHUMe npu memnepamype 0o 82 °C

B BapunaHTe Ha BoasHOW 6aHe NoAA0HbI He J0/XKHbI KacaTbCA BOAbI.
B BapuaHTe Pie Warmer oHUM He A0/1KHbl KacaTbCA HarpeBaTeNbHbIX 3/1eMEHTOB.
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20. OTKpbiTUE U 3aKpbITUE NepeaHero cTekna (Npu Haanuum)

[Ons obner4eHma oO4MCTKM U 3arpy3KM HEKOTOPbIE TEM/I0BbIE BUTPUHbI 060pYA0BaHbl MEXaHMU3MOM
OTKPbITMUA NYTEM OMNYCKaHWUA BHU3 CTEKNAHHOIO dacaja.

Ec/niv OTKPbLITUS HE NPOUCXOOUT:
* HE BO3/eiCcTBOBATH C CM/I0 Ha BEPXHEE CTEKNO, BO3AENCTBOBaTb 6€3 UpesmepHoro ycu-
/YA Ha TpybYyaTbl amopTM3aTop.

o Ecnu nepedHee CMEKs10 8Ce ewe He omkKpbeleaemcH, o6pamumer K ﬂpOU3600UfTI€fHO.

21. 3apHue Kpbiwku (puc.16)

Y106bI M36EXKaTb HeHy)-I-(HOﬁ notepu Tenna 1 obecneuntb Tpe6yeN\oe CaHUTAapHOE COCTOAHUE Bbl-
CTaB/1EHHbIX TOBAPOB, B Ka4ecTBe onunn AOCTYNHbI pa3aBuKHble 3aaHNE KPbILWKW.

YCTaHOBKa KpbiLlleK

1. BctaBUTb NepByto KPbIWKY B 6osee 2. BcTaBMTb NEepBYO KPbILKY BO BHELLHIOW
BHYTPEHHIOIO YaCcTb BEPXHEN YacTb BEPXHEM HaNpPaBAAOLWEN U HUXKHEN
HaNpPaBNAOLWEN N HUXKHEN HANPaBAAOLLEN. HanNpaBAAOLLEN.

'\-"'\-\..'-.,\_'-. .

e

B o S

22. TexHuyeckoe ob6cnyKMBaHMeE U OUUCTKA @

OlMACHO! Yactu nog Hanpsa)keHUem. neKTpuyeckoe NnopakeHue.

NEPEA, BbINO/THEHUEM NNKIOBbIX ONEPALIUU OTKNIOYUTb SNTIEKTPUYECKOE NUTAHUE!
HE mounTb 1 He 6pbi3raTb BOAOW MU YUCTALLLMM CPeACTBOM HENOCPEACTBEHHO Ha
3NeKTpUYECKMe YaCTu BUTPUHDI (BEHTUAATOPDI, N1adOHbI, INEeKTPUYEeCcK1ue NpoBoaa u
npou.).

HE npuKacaTtbca K 060pyA0BaHUI0 MOKPbIMU MW BAAXKHBIMU PYKamMu U HOFaMMu.

OCTOPOXHO! lopaume noBepxHOCTU. PaHbl, oxkorun. Nonomka ctekon.
[oxauTecb oxNaxaeHus getanen 40 TeMNepaTypbl OKPYKAKOLLEro BO34yXa.
HE ncnonb3oBaTb X0N104HYO BOAY Ha ropAYMX noBepxHocTax, puc.20.

@ 3awmwaTtb pyku pabounmu nepuyatkamm.

Toeap nopmumca om s8o30elicmsusi Mukpobos u bakmepudi.
Cobnrwodalime caHumapHsele npasuna, Ymobel 2apaHMuposame 300posbe nompebumerns.

Onepau,vwl Nno OYNCTKE OO0/1KHbI BK/1KOYATb:

War HanmeHoBaHue OnucaHue
1 |[Moiika ob6e3xunpuBaHue, yaaneHme okono 97 % 3arpsasHeHuUmn
2 | Ae3vHdeKums yAaneHne 6akTepuii 1 BpeaHbIX BELLECTB.
3 |OnonackusaHue
4 |Cywka
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22.1 Cpedcmea 0ns oyucmku

Ucnonb3osatb - YACTYIO BOAY MaKCMManbHoM Temnepatypbl 30°C
- YUCTYIO TKaHb
- HearpeccuBHble U HEMTPa/IbHble YNCTALLME CPeaCcTBa

He ucnonbso- - C coAeprKaHnem cnmMpTa U UM NOZO06HbIMM A1 OYUCTKM AeTanen U3 meTa-
BaThb KpunaTta (nnekcurnaca)

- B NOpPOLLKe
YUCTALUME CPeA-  _ o roapvnay

cTBa - KUCNOTHBbIMU U WeEeNoYHbIMMK (0TOenneatenn, ammmac)

- KOHUEHTPUPOBAHHbIMMU

- HEM3BECTHOIO XMMWYECKOro COCTaBa

- abpasnBHbIMK NPOAYKTAMM, XMMNYECKMMWN/OPraHNYEeCKMMU pacTBopUTENs-
MU

- abpasnBHbIMM r'ybKamu, nonaTkamm, OCTPbIMU MHCTPYMEHTaMM

- arpeccuBHbIMM CPEACTBAMM, PACTBOPUTENAMM (YKCYCHOM, TMMOHHOM KMUCNO-
TOM U NpoY.)

22.2 Obwue yKasaHus

e TemnepaTypa QuMLL@EMbIX MOBEPXHOCTEN, MCMONb3YEMOM BOAbI U MOIOLMX CPEACTB He A0/IKHA
npesbiwatb 30°C.

* AKKypaTHO npoTepeTb NOBEPXHOCTM HACYX0 MATKOM TPAMNKOM.

OCTOPOXHO!
XpynKue noBepxHOCTH, CTEKNO. BMATUHDI, LapanuHbl, KOPPO3KMA, pPaHbl, MOJIOMKA CTEKNA.

HE HanpasnaTb CTPy HENOCPEACTBEHHO HA OKPALLUEHHbIE UAWN NIACTMACCOBbIE NOBEPXHO-
cTu.

HE HaHOCUTb YMCTALLME CPEACTBA HENOCPEACTBEHHO Ha OYMLLAEMbIE NMOBEPXHOCTH.
HE npumeHATb NapocTpyiHoe obopyaoBaHue.
HE npuKknaapiBaTh CIMWLKOM MHOTO CUJIbI.

HE HanpaBiaTb CTPYHO CAULIKOM BAU3KO K 3arpsASHEHUIO — 3TO MOKET TPaBMMUPOBATL One-
paTopa Y 3arpA3HUTb YXKe OUYULLLEHHbIE AeTanan U NOMeLLEHMe.

N36eratb CONPUKOCHOBEHMA YNCTALLMX CPEACTB C HaxogAWMMcA Noban3ocTn ToBapom.
OCTOPOXHO!

Cpeactsa gna nona. Napbl. Koppo3ua. 3aTpyaHeHme AbIXaHUA.

MN36eratb KOHTAKTa, BAbIXaHUA.

22.3 O4yucmKa HapyxcHbix Yyacmeli (excedHesHas/exceHedenbHas)
E)XeHeaenbHO o4YMNLLATb BCE HAPYKHbIE YacTu BUTPUHbBI. Cm. "Obwwine ykasaHua" 22.2.

22.4 O4yucmka eHympeHHux yacmeili (excemeca4Ho)

Cobntopatb ykaszaHuAa u3 rnas 22.1 n 22.2 1 BbINOAHUTb CAeaytolee:
War Dewcteue
JocTtatb BECb TOBAp U3 BUTPUHDL.
Ynanntb BCe Cbe€MHblE KOMMOHEHTbI, TAKME KaK A4EMOHCTPALMOHHbIE NOAHOCHI, PELLUETKN U
T.A4.
BbimbITb Tenson Bogon (makc. 30°C).
MNpoae3nHOULUMPOBATL MOKLLMM CPEACTBOM, COAEPKAWMM HaKTepMUMAHOE BELLECTBO.

TwaTenbHO OYNUCTUTb HUMKHIOK BaHHY, KaI'IfIE'C60pHVIK M 3alUMTHYIO pelleTKy C21inBa BO4bl,
vAannme BCe NOCTOPOHHUE NpeaMETbI.

TwaTenbHO NPOTEPETb HACYXO MATKOM TPAMKOMW.

O O1 | W DN |-

Ona ouncTkn mogenu c sBoasHom 6aHelt (TCBM) nonHocTblo canTb BoAy, CM. rnasy 16.1.
Moc/e OYUCTKM YCTaHOBUTb Ha MECTO NepesinBHOM NaTpPyooK -A-.
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22.5 O4yucmka omodesnbHbIX Mamepuanos

Pycckuii

Martepuan

Yr1o penartb

Yr1o He genartb

CreKkna

* /icponb3oBatb  TPAMKY,
HEeNTPaNbHLIMW MOIOLLMM CPeACTBOM
nnn Tennon (makc. 30°C) mbinbHOM
BOAOMN.

* HemeaneHHO yAanuTb Cyxou TpAn-
KOM BCE OCTaTKWN BOAbI AN MOIOLLErO
cpeacTsa, YTobbl NpeaoTBpPaTUTbL MOo-
ABNEHME NATEH M NonaaaHue }KnaKo-
CTV Ha NPOKAAAKKU, pamy UaN B NETAN
(cTeknAHHbIE ABepLbI).

CMOY€eHHYIO

HE ncnonb3yiite XoN04HY0 BOAY Ha ropaYmx
CTEK/NIAHHbBIX MOBEPXHOCTAX, CTEK/IO MOMKET
pPa3buTbCa M TPaBMMPOBATL onepaTopa

HE wcnonb3oBaTb LWepoxoBaTble, abpa-
3MBHble MaTepuanbl WU MeTaNInYecKue
CKpebKM, KOTOPbIMM MOXKHO nouapanaTb
CTEKNAHHbIE MOBEPXHOCTH

HE ncnonb3oBaTb rpAasHble TPAMKMU.

OCTOPO)KHO YNOXUTb HA FOPU3OHTANbHYIO
NOBepPXHOCTb, cTapaTbcsi HE pasbutb n He
noBpeauTb.

Mnactmacca
(npodpunu
NPOKNAA0K
p,Bepeﬁf‘

* Nonb3QBaTbCA BNAKHOW TKAHbLO, CMO-
UEHHOW B HEUTPANbHOM YMUCTALLEM
cpeacTee.

* ELLle pa3 0uMCTUTb C NOMOLLBHO MATKOM
TKaHW, CMOYEHHOW B YMCTOMN BOAE.

HE nonb30oBaTbCA BOCKOM, KOHLLEHTPUPOBAH-
HbIMWU YUCTALWMMWN CpeacTBamMn, CpencTsa-
MU C cogeprkaHnem HedTn, oTbenmsatensa-
MW, a3PO30N1AMM ANA CTEKNA, abpasnBHbIMM
YUCTALLMMM CPeaCTBaMM, BOCMTAMEHAOLLU-
MWCA KUOKOCTAMM.

AnroMmuHui

e icponb3oBaTb TPAMKY, CMOYEHHYHO
HEeNTPaNbHLIMW MOIOLLMM CPEACTBOM
nnn Tennon (makc. 30°C) mblibHOWM
BOZOMN.

e HemeaneHHO yaanUTb CyxoW Tpsn-
KOW BCE OCTaTKM BOZAbl UM MOIOLLETO
cpeacTBa, 4Tobbl NPesoTBPATUTL MO-
AB/IeHNE NATEH.

HE NpMMEHATb KUCNOTHBIX U LWLENOYHbIX MO-
IOLWKUX CpeacTs (Hanpumep, otbennsartens),
CNOCO6HbIX BbI3BaTb KOPPO3MIO NOBEPXHO-
cTen.

HE wcnonb3oBaTh LWepoxoBaTble, abpa-
3MBHble MaTepuanbl WU MeTanInYecKue
CKpebKM, KOTOPbIMM MOXKHO nouapanaTb
aNtOMUHUEBbBIE NOBEPXHOCTU

HE npumeHATb napocTpyiHoe obopyaosa-
Hue.

HE ncnonb3oBaTh rpsa3Hble TPANKMU.

Aepeso

e icponb3oBaTb TPAMKY, CMOYEHHYHO
HEeNTPaNbHLIMU MOIOLLMM CPeACTBOM
nnn Tennoi (makc. 30°C) mblibHOWM
BOZOMN.

e HemeaneHHO yaanUTb CyxoW Tpsn-
KOW BCE OCTATKM BOZAbl UM MOIOLLETO
cpeacTBa, 4Tobbl NpesoTBPATUTL MO-
AB/IeHNE NATEH.

* [py HeobxoanumocTn nepen obpaborT-
KO BCEN MNOBEPXHOCTM BbINOAHUTb
TECT Ha OrPaHUYEHHOM U HEBUAMMOM
y4acTKe, 4Tobbl ybeanTbes, YTo YNCTa-
Liee CpeacTBO He HapyllaeT OTAEeNKY
WX NaKOKPACO4YHOE MOKpPbITUE.

HE npMmeHsTb a3p030aU, KUCNOTHbIE U Lie-
JIOYHble Motowme cpeacTsa (Hanpumep,
otbenunBaTtenb), coay U PacTBOpPUTENM, CMO-
cobHble BbI3BaTb KOPPO3UIO MOBEPXHOCTEMN.

HE nonb3oBaTbCA *KECTKUMMK, abpa3nBHbIMMU
MaTepmanamm, KOTopble LapanaroT NoBepx-
HOCTMW.

HE npumeHATb napocTpyrHoe obopyaosa-
Hue.

HE mncnonb3oBaTb BeTOWb C LLIGpOXOBE:’!TOVI
NOBEPXHOCTbIO.

OrpaHnYnTb NPUMEHEHNE MOIOLLEN KUAKO-
CTW, NOCKONbKY €e MU3NULIHEEe NPUMEHEHME
BbI3blBAET NPOTEYKM U pa3byxaHne aepesa.

CHAaTue Pa3aBUMHDbIX KPbIleK

1. CABMHYTb KPbIWKK K LEHTPY. | 2. NoAHATb KPbILWKK KBEPXY,
YTOObI OHU BbIWAU U3
HUMKHUX HanpaBAAOLLNX.
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3. MoBepPHYTb HUMKHIOK YacTb
B CTOPOHY onepaTtopa u
BbIHYTb KPbILWKW.
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4, OCTOPOXKHO YNOXUTb Ha FOPU30HTA/IbHYIO MOBEPXHOCTb, HAKPbITYIO MATKOM TKAHbIO, CTapaTbCA
HE pa3buTb u He noBpeguTh.

5. OUMCTUTb, KaK YKa3aHO B NYHKTE NPO OYMCTKY CTEKNAHHbIX YacTen (rn. 23.5).

6. YCTaHOBUTb KPbILWKK Ha MeCTO.

22.6 O4yucmkKa Hepxcaseroweli cmanu

CTanbHble NOBEPXHOCTU MOTYT OKUCNIATBLCA, €CNN Ha HUX OCTaBUTb:

MeTannnyeckme npeametbl, OCTaB/1IEHHbIE HA BZ1aXXHbIX NMOBEPXHOCTAX, HAaKUMb, OCTATKN MOKOLKNX
cpeacTts Ha OCHOBE XN0pa Nan aMmmunaka, N3BECTKOBbIE OTNIOXKEHNA NN OCTATKU NUNLLEBDLIX NPOAYK-
TOB, COJ1b COZIAHbBIX PACTBOPOB, CyXne OCTaTKMN NCnapmBLUNXCA )-I-(VI,CI,KOCTGVI.

Yro CBeXkue nATHA M pXKaBYMHA:
aenatb OYnCTUTb NPU NOMOLUM LAMMNYHS UAU HEUTPANbHbIX MOKOLWMX CPeacTB rybkon mam
TKaHblO.

3atem YAaIUTb BCE OCTATKM MOKOLWEro cpeacrtea, TWaTe/IbHO OMNOJIOCHYTb BOAOﬁ M Ha-
CyXO BbITEPETb NOBEPXHOCTb.

3acrapenble NATHA U PXKaBUYMHa:

Mcnonb3oBaTb XMMUYECKME CPeACTBa A1 OYMCTKM MOBEPXHOCTEN M3 HepiKaBeroLeil
cTanu, cogeprkawme 25 % pacTBOp a30THOM KUCNOTbI, N aHANOTMYHbIE BELLECTBA.
CToliKMe NATHA U pXKaBYMHA:

LLI,ETKOﬁ OYUCTUTb HEPXKaBELYO CTa/lb, NPOMbITb YNCTALWLKUM CPEeACTBOM U T ATE/b-
HO BbICYLWNTb.

B pesynemame daHHol one ayuu Ha nosepxHocmu mocym rnoAaeumscCAa yapa-
MuUHbI U3-30 rnpumMeHeHUAa aopasueHoeco memooda o4ucmku. HE ucnons3zoeame
CO/IAHYO KUC/I0MY HA NMoBepXHOCMAX U3 Hepxcaseroweu cmasu.

OCTOPOXHO! CKkonb3kuii non. NageHus.
Y6paTb ¢ nona Bce rybku, TPANKM, OCTaTKM BOAbI U/IM YNCTALLLETO CPeaCTBa.

0 OCTOPOXKHO yAaNNTb t06ble OCTAaTKN YUCTALLETO MAN Ae3UHOULMPYIOLWEro CPeacTBa.

TwamesnbHO 8bIMOAHUME 0e3UHeK YUK, OMoAACKUBAHUE U CYWKY 80 u3bexcaHue
pacnpocmpaHeHusa spedHbix 6akmepudi.

22.7 Ocmomp yacmedii
Mocne 3aBepweHna ae3nHPEKLMN, ONONACKMBAHUA N CYLUKM AENCTBOBATb B CAEAYIOLWEM NOPAAKE:
War OeiictBue
1 y68£|.VITbCFI, YTO BCE YAaCTU XOPOLLUO OYNLLEHDBI 1 BbICYLUEHDI.
2 y6e£|.VITbCﬂ B OTCYTCTBUUN NOBpeXAEeHHbIX NN CUJIbHO M3HOLLEHHDbIX yacTen.
3 3dMEHNTb U3HOLLEHHbIE YaCT HA HOBbIE, NPeaoCTaB/IEHHbIE TOJZIbKO NPON3BOAUTESIEM,
4 YCTaHOBUTb Ha MECTO NMOJIHOCTbO BbICYLIEHHbIE 3/1IEMEHTbI.
5 BOCCTAHOBWUTb 3/1EKTPOMUNTAHUE.

Mocne AOCTUXKEHUS BHYTPEHHEN paboyeit TemnepaTypbl MOXKHO CHOBA 3arpy3unTb NPOAYKTbl B BU-
TPUHY.
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23. YTMnusaumua BUTPUHDI /

JaHHaA sumpuHa Ha 75 % cocmoum u3 Mamepuasos, KOMopble MOXCHO UC0A63084Mb
Mo08MOPHO.

O6sa3atenbctBa  * YTUAU3MPOBATb BUTPUHY HEOBXOAMMO B COOTBETCTBUM C AEWUCTBYIOLLMM B Ka-
YO0 OTAENbHOM CTPaHe 3aKOHOAATENbCTBOM, MO 0OPaLLLEHNIO C OTXOAaMM U
npu cobntogeHN HOPM OXPaHbl OKPYKatoLwen cpeapl.

e [laHHbIM NPOAYKT NO AEUCTBYIOLLEMY 3aKOHOAATENLCTBY OTHOCUTCA K onac-
HbIM OTXOZlaM, @ 3HAYUT OH HE BXOAMUT B KaTEropuio AOMALUHMX OTXOA0B U He
MOMeT BbITb BbIBE3EH Ha CBaJ/IKy, @ NOANEXMUT 06a3aTeNbHOMY pa3aebHOMY
cbopy oTXoA08.

00/1}(HbI 8bIMOMHAMbCA MOSLKO crieyuanu3upoeaHHsIM U yrosiHOMoO-

0 Takue delicmaus, KAK MPAHCIoOpMuUpPOBKa u 0bpabomka omxo0o0s,
YeHHbIM epCoHasIOM.

OTBeTCTBEH- NMonb3oBaTeNb AOMKEH NepeaaTb BUTPUHY B YKa3aHHbIA MECTHbIMM BAACTAMM
HOCTB WM NPOM3BOAMTENEM LIEHTP No c6opy OTXOA0B M BTOPUYHOI NnepepaboTke ma-
Tepuanos.
ButpuHa Marepuan KomnoHeHTb!
COCTOMT U3 Yenesnas Tpyba HUXHAA pama
Megb, antoMUHNN XOMIOAM/IbHBIA KOHTYP, 3NIEKTPUYECKas cucTema v
pama asepeit
OUMHKOBAHHbIN ANCT OCHOBaHMe ABWraTena, HWXHUE NaHenn, OKpa-

LeHHble NaHeNnn, KOHCTpPpyKuna OoCHOBaHWA, MOJ-
KW, N04A40HbI

MeHonoanypeTaH (COz) TenaoBas n3onauus

3aKaqeHHOoe CTEeK/10 ABepu

NBX OTOOMHUK

MNonnctupon TepMmodOopPMUPOBaHHbIE BOKOBbIE CTOMKU
MonnkapboHat nnadoH namn

24. TapaHTnAa

MoKynaTenb MOXeT BOCMONb30BaTbCA NPeAOCTaBNEHHOM NPON3BOAUTENEM rapaHTMEN TONbKO B
TOM C/ly4ae, ecau TUaTe/IbHO NPUAEPIKUBAETCA MHCTPYKLIMIA M3 HACTOALLLEro PyKOBOACTBA, B YaCT-
HOCTMU:

® He NpeBblWwaTb IKCNNYATALMOHHbIX OFPaHUYEHUA AN BUTPUHDI;

® BCeraa BbINOMHATbL MOCTOAHHOE U TWAaTeNbHOe TeXobCcnyKMBaHWE;

® 0MYCKaTb K 3KCNyaTaumm 060pya0BaHUA NOATOTOBAEHHbIX ONEPATOPOB U TEXHMKOB C NPOBEPEH-

HbIM OMbITOM M HaBblKaMu (cm. 1. 4—5-6).

Ycnosus Utanusa: 3a nckntoueHnem ocobo oroBopeHHbIX yCnoBUi, HoBoe obopyao-
BaHWE MMeET rapaHTUNHbLIN CPOK B Pa3mMepe 04HOTrO0 roga € AaTbl NOCTABKU.
lapaHTMA He PacnNpPOCTPAHAETCA HA SNEKTPUYECKME U CBA3AHHbIE C HUMM
YacTu. B TeyeHne gaHHoro nepuoga byaet BbinosHeHa 6ecnaaTHasn 3ameHa
MAN PEMOHT KOMMOHEHTOB, KOTOPbIE NPU3HaHbI AePEKTHBIMM COMNACHO He-
OCMOPUMON OLEHKe TEXHMKOB Npounssogutens. Jltobble gpyrue nogpobHoCcTM
O rapPaHTUIHbIX YCIOBUAX CM. B YCI0BUAX NPOSANKMN.

3apy6exHble CTpaHbl: rapaHTUIHbIE YCNOBUA AN1A 3apybeXkHbIX CTPaH yKa-
3aHbl B COMNaeHUAX C COOTBETCTBYHOLWMMU ANUNEPAMU UIN PETUOHANbHBIMU
MeHeaKepamu.

0 HecobnroodeHue npednucaHuli Uz HACMOAW,e20 pyKosoocmasa rpekpawaem delicmsue
2apaHmuu.

05060211 00 06-2021 23



Hot cases

Pycckuin

25. 3anacHble YacTtu

0 Ncnonb3oBaTb TONLKO OpPUTrMHa/IbHblEe 3aMnacHble YacCTMu.

* BbINONHATbL 3aMeHY KOMMNOHEHTOB 40 MX NOJIHOTO U3HALLIMBAHUA BO nsbexaHue yUJ,ep6a nraam

N UMYLLLECTBY.

* BbINOMHATb NJIAHOBbIE NPOBEPKU MO TEX06CJ'Iy>KI/IBaHI/HO, npeaycMmoTpeHHbIE€ MO KOHTPAKTY.

O

KaTanQr/ 3anacHbIX 4YacTelt gocTyneH no cneaywowemy aapecy: https://globalassistance.
arneg.it

26. YctpaHeHue Henonapok (Troubleshooting) /

OMNACHO! Yactu nop HanpskeHUem. INeKTpudecKoe nopakeHue.
NEPEA BbINOTHEHMEM TIOBbIX ONEPALUUU OTKIHOYUTb S/TEKTPUHECKOE NMUTAHUE!

He:gzr:"' Bo3mMoOKHble NPUYUHDI BeposaTHble pewieHus

ButpuHa * [lepeboun c aneKkTpoaHepruen * HaTn NpUUYMHY OTCYTCTBMA SNEKTPOIHEPTUN

OCTaHaBNUBa- o

etca wim He | © OTK/IIOYEH NaBHbIN BbIK/IOYA- | © BK/IOUNTL BbiK/IHOYaTE b

3anycKaercs TENB
Mocne BOCCTAaHOBNEHUA 3/1IEKTPONUTAHUA yOeanUTbCA, YTO BCE /IEKTpUYe-
CKMe npubopbl B MarasuHe cnocobHbl CHOBA BK/IOYMTbCA Be3 cpabatbl-
BAHWA NpeaoXpaHUTENEeN OT YPe3MEpPHOro HanpsAXKeHuAa. B npoTtuBHoOm
c/ly4yae HeobXoAMMO BHECTU U3MEHEHUSA B cucTeMy, 4Tobbl guddepeHLm-
POBaTb BK/IOYEHUE PA3/IUYHbBIX NPUOOPOB.
Ecnu sanekmpuyeckoe numaHue He 80cCMaHoss1eHo 8 bauxcaliwee spe-
MA, C/IOHUMb MOo8ap 8 X0aA00UsbHYHO Kamepy, Ymobbl He Hapywums
memmnepamypy XpaHeHUs.

BuTtpuHa * He 3aTAHYTbI BUHTbI U BONTbI ® 3aTAHYTb BUHTOBbIE M HONTOBbIE KpENaeHUA

u3gaet caunw-

KOM MHOTO * BUTpMHa He BbIPOBHEHA ® BbIpOBHATb BUTPUHY

wyma

KoHpeHcar * HenpaBuabHble ycnosma nome- | ® [poBepuTb PacnosioXKeHne NpuaaBKa B Ma-

LeHumA

® Cnctema npenoTBpalleHnA 3a-
noTeBaHUA HE pa60TaeT

rasamHe

* [poBepuTb paboTy BEHTUNATOPOB M 3/eK-
TPUYECKMX COeANHEHNN

YTeuka Boapl,
nNA0XoM 3anax

* CnvBbl BUTPUHbI 3aCOpeHbl UIn
nospexaeHbl

e Mexay BUTPMHAMWU B pAg, OT-
CYTCTBYIOT WM He 3arepmetu-
3MpPOBaHbl COeANHEHUSA

® [IpoyncTuTb CNAUB
* OTpeMOHTUPOBATb UM 3aMEHUTb C/INBbI

® YCTaHOBWUTb U 3aKPbITb COEANHEHMUA

Hanunuue
AbiMa

> HEMCI'IpaBHOCTb BﬂeKTpVI‘-IECKOﬁ
CUCTEMDI

* Hannumne HegonyCcTMMbIX npea-
MeTOB

e [loBpexxkaeHune
nosepxHocTemn

HarpeBaemblIx

- BbIK/IIOYMTb 30HY Harpesa

- OTKNHOYNUTb BUTPUHY OT UCTOYHUKA NUTAHMA

- 06bpaTUTbCA B CNyKOY TEXHUYECKOWN noa-
OEPKKU

b6s1emy rpu nomouwu npusedeHHbIX UHCMpYKUul obpawameca 8 bauxcaliuuli cep8ucHbIl

0 lpu Hanu4Yuu He YKA3aHHbLIX 8blWE CAy4Yaes Uau rnpu He803MOXHOCMU yCmpaHUmeo npo-

ueHmp

UHCMPYKYUU 1Mo MOHMaxy 60CmyrHbl 1ocse pe2ucmpayuu rno caedyrouemy aopecy:
https://globalassistance.arneg.it
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Aeknapauusa o cootsetrcteumn EAC

Huxenoanucaswasca pupma Arneg Spa, pacnonoxkeHHaa no agpecy Via Venezia, 58 -35010 Campo San
Martino (PD), 3aaBnfaeT, 4To 060pYyAOBaHNE, ONUCAHNE KOTOPOrO NPMUBOAMTCA B HACTOALMX UHCTPYKLMAX,
cooTBeTCcTBYeT TpeboBaHMAM TeXHMYECKOro pernameHTa TaMOXKEHHOro Co3a «INEeKTPOMarHMTHaa coBme-
CTMMOCTb TeXHMUYEeCKux cpeacts» (TP TC 020/2011), TexHMueckoro pernameHTta TamoxeHHOro coto3a «0O 6es-
OMacHOCTM HMU3KOBONLTHOro obopyaosBaHua» (TP TC 004/2011), TexHuyeckoro pernameHTa TaMOMKEHHOro
coto3a «0O 6e3onacHoCTM MalumH K obopyaosaHua» (TP TC 010/2011).
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Ci riserviamo il diritto di apportare in qualunque momento, le modifiche alle specifiche e ai dati
contenuti in questa pubblicazione senza obbligo di avviso preventivo.

La presente pubblicazione non puo essere riprodotta e/o comunicata a terzi senza preventiva
autorizzazione ed ¢ stata approntata per essere utilizzata esclusivamente dai nostri clienti.

We reserve the right to change our technical specifications without notice.
This brochure may not be reproduced, nor its contents disclosed to third parties without arneg’s
consent and it is meant only for use by our customers.

Anderungen der in dieser Broschiire enthaltenen Angaben und Informationen voberhalten.
Diese Broschiire darf ohne usere ausdriickliche Genehmigung weder vervielfiltigt noch an Dritte
weitergegeben werden und sie ist ausschlieBlich fir unsere Kunden bestimmt.

Nous nous réservons le droit d’apporter a tout moment des modification aux spécifiques et aux
caractéristiques contenues danse cette publication, sans aucune obligation de préavis de notre
part. Cette publication ne peut étre reproduite et/ou communiquée & des tiers sans autorisation
préalable. Elle a été réalisée pour étre utilisée exclusivement par nos clients.

Nos reservamos el derecho de aportar en cualquier momento las modificaciones a las
especificaciones y a los datos contenidos en esta publicacié sin ninguna obligaciéon de aiso
anticipado. La presente publicacion no puede ser reproducida y/o comunicada a terceros sin la
previa autorizacién y ha sido aprontada para ser utilizada exclusivamente por nuestros clientes.

Mbl ocTaBAsiem 3a COOOM NpaBO BHOCUTb B AloBo MOMEHT 1 6e3 npeaynpexnaeHus
N3MEHeHMA B cneundmKaumm n gaHHble NpMBeAEHHbIE B HACTOSALLIEM NOCOBUN.
3anpeluaeTcs BOCNPOU3BOAMTb W/MAW MepepaBaTb TpPeTbMM Auuam 6e3 Hawlero
coraacus HacToswlylo nybankaumlo kKoTopas NOAroTOBAEHA NCKAIOUMTEABHO OAA HALLINX
KAVEHTOB
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DICHIARAZIONE DI CONFORMITA’ UE

(CONFORMITY DECLARATION EU - UBEREINSTIMMUNGSERKLARUNG EU
DECLARATION DE CONFORMITE UE - DECLARATION DE CONFORMIDAD UE)

ARNEG S.p.A.
Via Venezia, 58
35010 Campo San Martino (PD) - ITALY

DICHIARA CHE
DECLARES THAT / ERKLART DA / DECLARE QUE / DECLARA QUE:

IL PRODOTTO
THE PRODUCT / DAS PRODUKT / LE PRODUIT / EL PRODUCTO:

MODELLO
MODEL / MODEL / MODELE / MODELO :

NUMERO DI CODICE
CODE NUMBER / CODE / NUMERO DE CODE / CODIGO :

NUMERO DI MATRICOLA:
SERIAL NUMBER/SERIENNUMMER/NUMERO DE SERIE/NUMERO DE SERIE

RISPONDE A TUTTI | REQUISITI ESSENZIALI DI SICUREZZA, SALUTE E PROTEZIONE PRESCRITTI DALLE SEGUENTI
DIRETTIVE EUROPEE:

MEETS WITH ALL THE ESSENTIAL REQUIREMENTS OF SAFETY, HEALTH AND PROTECTION PRESCRIBED BY THE
FOLLOWING EUROPEAN DIRECTIVES:

ERFULLT ALLE WESENTLICHEN ANFORDERUNGEN DER FOLGENDEN EUROPAISCHEN RICHTILINIEN IN BEZUG AUF
SICHERHEIT, GESUNDHEIT UND SCHUTZVORKEHRUNGEN :

REPOND A TOUTES LES EXIGENCES ESSENTIELLES DE SECURITE, SANTE ET PROTECTION EST DES DIRECTIVES
EUROPEENNE SUIVANTES:

ES CONFORME A TODAS LAS ESENCIALES DE SEGURIDAD, SALUD Y PROTECCION REQUERIDAS POR LAS
DIRECTIVAS EUROPEAS:

2014/30/UE
(Compatibilita Elettromagnetica/ Electromagnetic Compatibility / Elektromagnetische Vertraglichkeit / Compatibilité
électromagnétique /Compatibilidad electromagnética)

2014/35/UE
(Bassa Tensione/Low Voltage/Niederspannungs/Basse Tension/ Baja Tension)

2011/65/CE

(Restrizione dell’'uso di determinate sostanze pericolose nelle apparecchiature elettriche ed elettroniche/restriction of
the use of certain hazardous substances in electrical and electronic equipment/des Rates zur Beschrankung der
Verwendung bestimmter gefahrlicher Stoffe in Elektro- und Elektronikgeréaten/relative a la limitation de l'utilisation de
certaines substances dangereuses dans les équipements électriques et électroniques/sobre restricciones a la
utilizacién de determinadas sustancias peligrosas en aparatos eléctricos y electrénicos)

IL FASCICOLO TECNICO E’ DISPONIBILE PRESSO:

THE TECHNICAL FILE IS AVAILABLE AT:

DIE TECHNISCHEN UNTERLAGEN KONNEN ANGEFORDERT WERDEN BE!:
LE DOSSIER TECHNIQUE EST DISPONIBLE A :

EL EXPEDIENTE TECNICO SE ENCUENTRA DISPONIBLE EN:

ARNEG S.p.A.
Via Venezia, 58
35010 Campo San Martino (PD) - ITALY

PERSONA DI RIFERIMENTO
REFERENCE PERSON/NSPRECHPARTNER/PERSONNE DE REFERENCE/PERSONA DE REFERENCIA:

LUIGI FINCO
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LE NORME EUROPEE ARMONIZZATE CHE SONO APPLICATE PER SODDISFARE Al REQUISITI ESSENZIALI

RICHIESTI DALLE DIRETTIVE DI CUI SOPRA, SONO LE SEGUENTI:

THE FOLLOWING EUROPEAN HARMONIZED STANDARD ARE ADOPTED FOR SATISFYING THE ESTABLISHED ESSENTIAL REQUIREMENTS OF THE
ABOVE MENTIONED DIRECTIVES:

FOLGENDE HARMONISIERTE EUROPAISCHE NORMEN FINDEN ZUR ERFULLUNG DER WESENTLICHEN ANFORDERUNGEN DER OBEN GENANNTEN

RICHTLINIEN ANWENDUNG :

LES NORMES HARMONISEES EUROPEENNES QUI SONT APPLIQUEES POUR REPONDRE AUX EXIGENCES ESSENTIELLES DE LA DIRECTIVE
MENTIONNEE, SONT LES SUIVANTS :

NORMAS EUROPEAS ARMONIZADAS, QUE SE APLICAN PARA CUMPLIR LOS REQUISITOS ESENCIALES DE LA CITADA DIRECTIVA, SON LOS
SIGUIENTES

- ISO/TR 14121-2:2013

- EN60335-1:2014

- EN 60335-2-49/A11:2012
- EN 60335-2-50/A1:2009
- Regulation EC- 1935/2004
- EN1672-1:2014

- EN1672-2::2014

- ENISO 12100 : 2010

- EN61000-3-2:2015

- EN61000-3-12:2012

- EN55014-1/A2:2012

- EN55014-2:2015

- EN50581:2013

Campo San Martino, riportare in automatico la data di test del prodotio

ARNEG S.P.A.
Presidente/President/ Prasident/ Président/Presidente
Luigi Finco
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